
Муниципальное общеобразовательное учреждение «Лучистовская школа 

имени Героя Советского Союза Василия Захаровича Строкова» 

города Алушты 

(МОУ «Лучистовская школа им. Героя Советского Союза   им. В.З.Строкова» 

г. Алушты) 

 

 

ПРИКАЗ 
15.07.2026г                                                                                                №210-о 

 

Об организации  питания в школе 

 

В соответствии с Законом РФ «Об образовании», СанПиН 

2.3/2.4.3590-20 «Санитарно-эпидемиологические требования к организации 

питания обучающихся в общеобразовательных учреждениях», учреждениях 

начального и среднего общего образования» в течении 2026-2027 учебного 

года 

ПРИКАЗЫВАЮ: 

 

1. Назначить ответственной за организацию питания 1-9 классов, за 

учетом детей, нуждающихся в специализированном питании по 

врачебным показаниям Шагурину Марину Алексеевну - учителя 

начальных классов. Вменить в функциональные обязанности 

Шагуриной М.А. контроль за организацией питания. 

2. Утвердить список обучающихся 1-4 классов, получающих бесплатные 

завтраки в школе (Приложение №1). 

3. Утвердить список обучающихся из льготной категории семей, 

получающих бесплатные завтраки и обеды. (Приложение №2). 

4. Утвердить график дежурства учителей в школьной столовой. 

(Приложение №3). 

5. Утвердить режим горячего питания в школьной столовой. 

(Приложение №4). 

6. Ответственной за организацию питания учащихся 1-9 классов 

Шагуриной М.А.; 

Обеспечить выполнение Сан ПиН. 

Организовать учет обучающихся, нуждающихся в специализированном 

питании по врачебным показаниям.  В случае поступления заявления 

родителей и предоставленных справок питание организовать в 

соответствии с  Порядком обеспечения питанием отдельных категорий 

обучающихся муниципальных общеобразовательных организаций» 

Постановление Совета министров Республики Крым от 09.06.2017г. № 

304. 

Обеспечить неукоснительное соблюдение нормативно-правовых 

документов по организации питания. 



Усилить требовательность к работникам пищеблока по соблюдению 

требований действующего законодательства во время приема и 

сбережения продуктов питания, приготовление и реализации готовой 

продукции, качества мойки посуды. 

Осуществлять постоянный контроль за соблюдением режима и 

графика дежурства учащихся, за дежурством педагогических 

работников в столовой. 

Информировать родителей об организации питания детей в школе, 

периодически организовывать обсуждение на родительских собраниях 

вопросов, связанных с питанием. 

Продолжить обеспечивать за счет средств, предусмотренных сметой 

расходов для учреждения образования завтраками обучающихся 1-4 

классов, обедами для обучающихся льготной категории (многодетные 

семьи). 

Обеспечить 100% охват горячим питанием с привлечением 

родительской оплаты. 

Организовать дополнительное питание учащихся через буфет, 

предназначенный для реализации мучных кондитерских и булочных 

изделий, продуктов в потребительской упаковке, утвержденным 

территориальным отделом Роспотребнадзора, директором школы. 

Совместно с завхозом Ерременко А.В., поваром Коваль М.А. 

организовать создание условий в школьной столовой для 

употребления детьми готовых домашних блюд, в том числе 

возможность хранения, разогрева готовых блюд, доступность 

столовой (отдельный стол, хлолодильник, микроволновка). 

Не допускать присутствия учащихся во время обеда в 

производственных помещениях столовой, не позволять привлечение к 

работам, связанных с приготовлением и раздачей еды, уборкой 

помещений. 

Не привлекать к приготовлению, порцированию и раздаче кулинарных 

изделий, проведению санитарной обработке и дезинфекции 

оборудования, посуды и инвентаря персонала, в должностные 

обязанности которых не входят указанные виды деятельности. 

Не допускать нарушений требований нормативно-распорядительных 

документов по приему и хранению продуктов питания, 

приготовлению и реализации готовых блюд. 

Систематически вести журнал контроля за качеством поступающей на 

пищеблок скоропортящейся продукции. 

Систематически вести журнал «Здоровья». 

Систематически вести журнал за качеством готовой продукции. 

Систематически вести контроль за санитарно-гигиеническим 

состоянием столовой и обеденного зала. 

Вести строгий и систематический контроль за сроками прохождения 

медицинского осмотра работниками пищеблока. 

Следить за выполнением норм питания. 



Вместе с педагогом организатором Фирсовой Л.А. организовать и 

провести для учащихся 1-9 классов беседы по вопросам соблюдения 

личной санитарии и гигиены, профилактике пищевых отравлений. 

(Срок до 10.09.2024 г.) 

Ответственность за охват детей горячим питанием, соблюдением 

правил поведения обучающихся в обеденном зале, соблюдением 

санитарно-гигиенических требований возложить на классных 

руководителей, дежурных учителей. 

7. Ответственность за качество продуктов, соблюдения качества готовой 

продукции, проведения санитарной обработки и дезинфекции оборудования, 

посуды и инвентаря производственных помещениях буфета-раздаточной 

возложить на повара Коваль М.Н. 

8. Заведующему хозяйством Еременко А.В., ответственному за 

электрохозяйство провести инструктаж с поваром Коваль М.Н. по 

электробезопасности. 

Директор МОУ 

А.Н. Дубчак 

 


