
 
УТВЕРЖДАЮ 

И.о.заведующего д/с «Земляничка» 

с.Земляничное 

______________ Е.Ю. Малярова 

М.П. 

 

ПАСПОРТ  

пищеблока МБДОУ д/с «Земляничка» с.Земляничное Белогорско горайона Республики Крым 

по состоянию на 01.03.2025 
 

 1. Общие сведения: 

Адрес образовательного 

учреждения 

297651, Республика Крым, район Белогорский, с. Земляничное, ул. Ленина дом 6а 

Телефон +7 (978) 835 26 36 

Проектная мощность  

Фактическое количество с 

01.09.2022г 

26 

Время работы с 07.30ч. до 16.30ч. 

Режим работы учреждения, 

пищеблок 

Пятидневная рабочая неделя в течение календарного года, 7 часов ежедневно 

Выходные дни Суббота, воскресенье, праздничные 

Возрастные группы 2 группы 

Электронный адрес ДОУ sadik_zemlynichka-1@crimeaedu.ru 

Официальный сайт ДОУ https://belzemlyanichka.eduds.ru 

Расположен пищеблок На первом этаже здания. 

Функции деятельности 

работников пищеблока 

Обеспечение воспитанников ДОУ полноценным питанием в течение дня: завтрак, второй завтрак, обед, 

полдник, ужин. Приготовление(выпуск) готовых блюд из продуктов, доставленных поставщиком. 

Технологический процесс - работа по десятидневному меню. 
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1.В дошкольном учреждении имеется: 

  

    Да/ Нет 

1. Столовая, работающая на сырье да 

2. Столо
ая-доготовочная (работающая на полуфабри
атах) Нет 

3. Буфет-раздаточная Нет 

4. Буфет Нет 

5. Помещение для приема пищи Нет 

6. Отсутствует все вышеперечисленное Нет 

 

  

2 .Инженерное обеспечение пищеблока: 

(нужное подчеркнуть) 

 

1. Водоснабжение 

- централизованное 

- от сетей населенного пункта; 

- собственная скважина учреждения; 

- в случае использования других источников указать их ведомственную принадлежность; 

- вода привозная; 

- прочие. 

2. Горячее водоснабжение (указать источник)     бойлер 

3. Наличие резервного горячего водоснабжения Да/ Нет   нет 

4. Отопление 

- централизованное 

-от сетей населенного пункта; 

- собственная котельная и пр. 

5. Водоотведение 

- централизованное 

-в сети населенного пункта; 

- выгреб; 

- локальные очистные сооружения; 

- прочи
. 

6. Вентиляция (механическая, приточная)                       естественная 

 

 



 

3.Для перевозки продуктов питания используется: 

 

    Да/Нет 
Санитарный паспорт на транспорт 

(имеется/отсутствует) 

1. Специализированный транспорт ДОУ - - 

2. Специализированный транспорт организации общественного 

питания, обслуживающей ДОУ 

- - 

  Специализированный транспорт организаций - поставщиков 

пищевых продуктов 

да да 

4. Специализированный транспорт ИП, обслуживающего школу - - 

 

4.Характеристика пищеблока общеобразовательного учреждения: 

 

Набор 

помещений 

Площадь Наименование 

оборудования 

Кол-во шт. Дата выпуска Дата 

подключен

ия 

% 

изношенн

ости 

Недостающее 

оборудование согласно 

требованиям 

СанПиН(наименование, 

кол-во штук) 

Линия раздачи  Мармит 1-х блюд 1     

Марми
 2-блюд       

Мар
ит для столовых 

приборов и подносов 

-    - 

Прилавок нейтральный -    - 

Другое     - 

Горячий цех  Плита 4-х ко 6-ти конф. 1                     - 

Плита электр.ПЕД-4 1                     1     

Котел пищеварочный 1     

Сковорода 1                   

Зонт вытяж.островн. 1                      1     

Пароконвектомат  1-2     

Водоумягчитель 1-2     

УКМ  1     

или МПР-350-М 1     

Столы 

производственные  

(не менее  

5 +                  4     

кондитерский) 

    



Тестомес 1    1 

Весы кухонные 2                       2     

Холодильник минск 1                      1     

Миксер 10-20л 1    1 

Тележка сервировочная 1    1 

Тележка для сбора 

грязной посуды 

1    1 

Стол для хлеба 1                 

Х
еборезка 1    1 

Шка
 или полка для 

хранения хлеба 

1     

Слайсер 1    1 

Подставки под 

кухонный инвентарь 

2-4                               

Полки настенные 

(размеры 

соответств.длине стола) 

 - - - - 

Мясорыбный 

цех 

 

 Стол  3                        

Мойка 1-секц. 1                           

Мойка 2-х секц 1     

Стеллаж 1     

Мясорубка 3 фазы 2                      1     

Весы электронные 3     

Холодильник 

Nordfrost NR 247 

3                       1     

Полка для разделочных 

досок  

2    2 

Овощной цех  Мойка2-х секц 1     

Стол 1     

Овощерезка 1                       1     

Весы  1     

Стеллаж 1     

Картофелечистка  1     

Моечная 

кухонной 

посуды и 

инвентаря 

 

 

Ванна моечная 3-х сек. 1     

Полка для крышек 1-2     

Стеллаж  произв. 4 

полки 

1-2                 2     

Цех для мытья  Стол для сбора отходов 1                       



посуды Стол произв. с ванной 

моечной 

1                    1       

Посудомоечная машина 1     

Стол.произв. с 2 

ванной 

1                      1     

Водоумягч
тель 1     

Зонт вентиляционный 1     

Стеллажи или полки 

для сушки посуды 

1-2     

Стеллажи или полки 

для хранения посуды 

1-2     

Помещение 

для обработки 

и хранения 

уборочного 

инвентаря 

 Шкаф для уборочного 

инвентаря 

1-4 - - -  

Водонагревате

ль проточный 

 (Устанавливается на 

месте входа воды в 

пищеблок, если входов 

несколько 

соответственное их 

количество) 

Не менее 1 - - -  

Склад для 

хранения 

овощей 

 Контейнер для 

хранения и 

транспортировки 

овощей 

1-3 - - -  

Стеллажи 2
3 - - -  

Подтоварники 2-3 - - -  

Склад для 

сыпучих 

продуктов 

 Стеллажи 2-3              2     

Подтоварники 2-3 - - -  

Холодильник Swiser 1                 1 - - -  

Загрузочная 

продуктов 

 Подтоварник 1 - - -  

Весы товарные 

электронные 

1 - - -  

Складские 

помещения 

отсутствуют 

       

 



 

Дополнительная информация: На пищеблоке имеются в достаточном количестве половники, кастрюли различной емкости, кухонные баки, тазы 

для сыпучих, ножи, ложки, вилки, разделочные доски. Весь инвентарь и оборудование промаркирован, в рабочем состоянии. 

 

5.Характеристика бытовых помещений для сотрудников пищеблока: 

 

  Площадь Оборудование 

Сан.узел для сотрудников пищеблока  Унитаз, раковина 

Гардеробная персонала  Шкаф для одежды 

Душевые для сотрудников пищеблока  Не работают 

Стирка спец.одежды /где, кем, что для этого имеется 

- прачечная 

 - гладильная  

- кастелянная 

   стирка спецодежды выполняется на прачечной 

 

6.Штатное расписание: 

 

№ п/п  Кол-во ставок Укомплектованность 
Квалификационный 

разряд 

Стаж работы по 

специальности 

Наличие оформленной 

личной медицинской 

книжки 

Поваров 1 100% 5 10 есть 

Рабочих 

кухни/помощники 

повара 

0,75 100 % 2  есть 

Официантов - - - - - 

Других работников 

пищеблока/ 

посудомойщицы 

- - - - - 

Технических 

работников/ уборщицы 

- - - - - 

 

7.Персонал пищеблока входит в штатное расписание: 

 

№п/п  Наименование   
Да/Нет 

  
 Кол-во 

1. Дошкольного учреждения да 1 



 

8. Питание детей в дошкольном учреждении: организовано/не организовано (нужное подчеркнуть) - сторонней организацией общественного 

питания (да/нет) – НЕТ; наименование организации: _____________________ юридический адрес организации: ____________________ - 

образовательным учреждением самостоятельно (да/нет) – ДА. - санитарно-эпидемиологическое заключение имеется/отсутствует (нужное 

подчеркнуть). - с предварительным накрытием (кол-во детей) - НЕТ - через раздачу (кол-во детей) – 26 чел. 

 

 

9.Наличие нормативно-правовой , технической документации, технологических карт  

 

№ п/п  Полное наименование, кем и когда утвержден, 

дата и № приказов 

1 Приказ, положение об организации питьевого режима в 2025 году №11 от 09.01.2025г. 

2 Положение об организации питания №91 от 10.08.2024г. 

3 Положение об административно контроле организации и качества питания №91 от 10.08.2024г. 

4 Положение о бракеражной комиссии №91 от 10.08.2024г 

5 Положение о родительском контроле №139 от 17.10.2024г. 

6 Об утверждении графика выдачи пищи №11 от 09.01.2025г. 

7 Примерное 10-дневное меню для детей 3-7 лет №74 от 31.05.2025г. 

8 Ответственный за санитарное состояние и контроль за организацией питания №12 от 09.01.2025г. 

9 График выдачи и приема пищи №11 от 09.01.2025г. 

10 Приказ о бракеражной комиссии №13 от 09.01.2025г. 

 

 

 

 

 

11. Финансирование организации питания 

  

 

 Поступление денежных средств на питание детей Сумма 

1 Родительская плата за присмотр и уход за 1 ребенком в месяц 134,01 

  

10. В дошкольном учреждении «С»-витаминизация третьих блюд: проводится/не проводится (нужное подчеркнуть). Ответственные: 

завпроизводством (шеф-повар)  

 

13.Лабораторный контроль: 

       

http://mkdouzemlyanichka.webou.ru/pitanie/3229-prikaz-polozhenie-ob-organizaczii-pitevogo-rezhima-v-2022-godu
http://mkdouzemlyanichka.webou.ru/pitanie/3170-polozhenie-ob-organizaczii-pitaniya-
http://mkdouzemlyanichka.webou.ru/pitanie/3171-polozhenie-ob-administrativno-kontrole-organizaczii-i-kachestva-pitaniya-
http://mkdouzemlyanichka.webou.ru/pitanie/3172-polozhenie-o-brakerazhnoj-komissii-
http://mkdouzemlyanichka.webou.ru/pitanie/3173-ob-utverzhdenii-grafika-vydachi-pishhi-
http://mkdouzemlyanichka.webou.ru/pitanie/3183-primernoe-10-dnevnoe-menyu-dlya-detej-3-7-let
http://mkdouzemlyanichka.webou.ru/pitanie/3202-otvetstvennyj-za-sanitarnoe-sostoyanie-i-kontrol-za-organizacziej-pitaniya
http://mkdouzemlyanichka.webou.ru/pitanie/3203-grafik-vydachi-i-priema-pishhi-


    

Всего 

Из них не 

соответствует 

гигиеническим 

нормативам 

Всего 

Из них не соответствует 

гигиеническим 

нормативам 

Всего 

Из них не соответствует 

гигиеническим 

нормативам 

1. 

  

  

Питьевая вода из разводящей 

сети 

      

-по санитарно-химическим 

показателям 

      

-по микробиологическим 

показателям 

      

2. 

  

  

  

  

Готовые блюда       

-по санитарно- 

химическим показателям 

      

-по микробиологическим 

показателям 

      

-на калорийность и полноту 

вложения 

      

-на вложение витамина «С»       

3. 

  

  

  

  

Смывы       

-на наличие кишечной палочки       

-на стафилококк       

-на патогенную 

флору 

      

-на яйца 

гельминтов 

      

  

 

14.Договор на дератизацию  (№ дата)  

_Меметова Н.С. (ИП) № 11 от 11.02.2025г. 

 

15. Договор на вывоз мусора и пищевых отходов ( №,  дата, название предприятия) 

ГУП РК «Крымэкоресурсы» №АО16/025/БО/25 от 22.01.2025г. 

 

 


