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I1оложеrrие ci бракеражной ко},1иссi{и

1 . *бщие tri* j-r*жt*Ё}tя -

ýалlноеПоложеЕие о бракеражной комI4сýии в детском саду разработано в
**i}TB*T*T*ýg1 q ф*д*F*,"}ъзэьtrъ.s заýt*:ý.Ф,# З*Э?З-ФЗ ж 2ý.}?-?{}}i *<** *ф*кэ*gýё*s в
Fосскйgкtзй федерацтгrа g измаЕеýi{яidц ат S2 lаюля 2821, гsда,саýижрЕ0-
эпид9мйологическими rравила]!rи и Еормmци СанПиН 2.З,U.4.З590-20 кСаяитарно-
эýýд*ýý*ý,Фýýч**ыяе ф***:тяя g *а}I?"5ý}*з*g{ия *ýg{**.т**1{а*г""э ý{ёатяý}gý ёg*{:*ý*&týя)),

1lоставовлеЕЕем гJltlвIIогФ г$судерственЕOго ýаЕЕтарнOrФ вI}ача РФ *т 28 *евтября 2*?Е
года Jф28 ]фОб утверждении саЕитар}tьж Iтравил СП 2.4"3648-20 <tСанитарно*
эiýýд**{ý*ýя>гý{ч**ft-ý** тр**ч***вззв ё{ *рý'"ъýýiз*ijýýе *Sенq**,t*ежýg{згФ ý*iт*iýýý Fýiý{i*;?#ЕЁЕЁ}+"

Постановлением гпавýого государственного санитарЕоговрача РФ от 28 сентября 2020
года }ф28 (Об утверждOЕии сааитарЕых ЕравкIr СП 2"4.364В-20 <<Саяитарно-
эý}жfi*Ф;fu{ffiJýФгi{аý***lзз* эр#*ýан,яя к *рrsýi{заýаi *{}*ýнт*ýёя ае #уа*кЕýý? *T&{}:}iý ý
0здоровлеяия дстой и молодежш>>, ФедеральЕым законом jt 29-ФЗ от 2 января 2000 г
<<О качестве и безопаснасти IIиIцевых Ёро,щf,ктOв> с кзмеýениямн яа 1З ýюля 2*?S годъ
i} 

"gкrr'ý 
У*т***** д**экеъть:тtэй *э*р*кrяя*ге;mкой *рrажэ*защк ж дЁуЕýьfý Ефi}iжiýyýýtr&tiwЁ

правовыми актап.{и Российской Федерации, реrлаN{ентирующими деятеiIьЕоýть
*sý,*j{Ез*э{ýй" в*уще*тжlят*тгвж *браз+мтеjэьry}* д*ятеJmЕ**ть.

i., Настсяlrt*е l]олOтtё}Il.lе о кФми9еЕЕ ý0 кslltт}Oýю за оргахllrзецЕей lt качеством
питыlиy- бракеражу готовой шрод}кции в дglсксм саду определяет IIель, задаsи и
фз.э*яцв*ее gФеýксФFgЕi ЕФ я*жlчз{вjдк} з* сэýж,ýiцýз*ýеЕ*Ё к i{€ч€,*?*€rк ýжeýElý: #ражержу
rотовой яродукци}1 (далее коlrлиссия}, регла&tеЕтирует ее деятеJIьностъ, ус,ганавJIивает
fipaвa, обяза:шлости и ответствеIIнOсть ее члýЁов"

?" К*ь*аt**зяж ii* кФЕ"sъюjýýФ за *ра-акз*заа1l**Ё Ёý каче*?ýФ}r ýýт4е{ýý, бркер*:к7 г*г*в*Ё
продукции - койиссия общественного KoтrTpoJuI оргаЕизации? осуществляющей
образо*атеэтъку]Ф деgгелькФýть} ýФздаj{fiеý{ е ý{*ýяЁ Ф*}щ*ствлеýиý кач**?ý*ýкGгG и
сЕ*тsметýчýекФгФ'кýýчюл.g зе sFгЁяýзвяqиЁй Еýýт&{{ýg *6уоrающжхся, ýýзнч}Фý# кЁчестЕ&
доставJu{емьIх Еродуктов и соблюдепия саЕитарно*гигиенических требовакий при
ýFýrвт{}*;ý*р,яiý ý Fа?дgч ýýýlgя в ýе?*ý*ь{ *ajry"

З. Комиссия в своей деятеJIьЕости руковOдствуется сffi{ЕтарЕо* эIIидемЕоJIог}Iчеýкими
IIравидами и }Iорfuiами СП 2"3/2.4,3590-2ý, СП 2"4.3б48-20- СП 3-|12.4.3598-20" СГI
2.:"З*7ф-ЗS, tS*,ржкжеъяв ýrФкqtlt*Tjry, т*хýФ:т*гFýч**ýфЕdк кёý}тi*мiЁ} Г**Т*маt.
4. БракеражнаrI комиссия создается Еа основtжии lrриказа заводуIсщ9го детского сада.
С**тав Е*н*ý**нý, qюýя *е ýсlýý*ъ€8s5эЁ ***т*ýяяег tr г*д С**т*е к*едg*сý*l ý{* ъ{***8 тз}*к
че.ilовек. В с*сжв Kaý&leýюt мФryт вхOд}fiъ:

- r ГfuедсгшиrеJьпоmюrиrrcскоюwIава

е FЬ*ннвжrахь*еёg,€-ffiтffi@ ffiжн*щж'жffiffi.
r ПомР.

* &fuжааа*аж ffiW"
. ГIрдсгавигаiъррtеltьскойобщgгвет*lосмобрзомrяъкойфrаизаIýд{.

ýfuя,кюяя р*+жг ý tж*{ ffi€ежF* ý qýфýý*Е_Ёж# Еý Wfuý{ж€fuея Fж*.жя*g ;ýет*Ёфг* *&ý*-
ТiтеrътЙь*rcшдар&лшсгrrадобровоlънойосноre.

5. fiрtэв*рке кач**"&а ýtэl$T*жýг ý** *ъфьэ* ýр*л},ктья, кФ-т8рьlý гf,**Еуgя*:{эт Е

rrрежд9ние (проверяются целоQтII0сть }п*ковки, сроки храяения и реализации
Е{р*щлкýФý. у*]ý*еия хв*в*кх*я} я г*ЕФ*не бяюд& IIреsýезнач*Е{ý*ы* ýi:ý щеJтýзеfiýи в



столоЕой образовательного r{реждениrl;
*" Ёракеракя**ý a*Kiý**ý+ý Еry-**Fý€Е ýее г*"Феые 6;жда д* ýх ý*даЕý ýýе *Е*ý;

7. Членалц бракеражкой комиссии необходимо стабильrrо коýтродирOвать абсоллотно
все этапы шриготовлýни-я бдюд, у*ловия храневЕя Еродуктов Е т" ý-

8. Г{***е ýр*в*д*ния брек*р*яа Ежý*дsё к*еfкýsýý{ Ф кЕчеfiгýý flя**д *а т*варýв
фиксируются в сIIециаJIъIIом бракеражнсм журнаJIе, а чJIеЕы комиссии подтверждают
ЕЁýýятФё р*}Ееж}ý* €в.{}*аtsýж :.ч*дýтэ{*я,\.€ý" В экуржач* с*91еЕяеý€ý*я gЕý}цгфж*ФqЕь х1* Е**г*
Mýýlý: а кs}щдёг* ýжеда tэyдеJlьýs.

9. Хранится данная докумеЕтацътя лмба у медицЕнскOго работника, хпбо у ýовара.
1*. **.* ч]еЁý&i а*{з*€F{*.*Еf,ý ffi**ут яе;Е*ЁgJва,тý* {?-1ъeT*jTBet{ý*эýT* зg *fu*к*че*жа*

Iачеýтвеннъlм IIитаЕием вOсilитаЕЕиков.
1 1. Бр*кеtr}а}tснас коlttЕсеия ЕрФв€Fя€т

i - Уеэt*вкя ЕFаЕrfёiЁrя ý ср*lк г$ж{Ф{:тж *&ifrеЕ{ ЁýFt}дуктев;

2, Правилъность закJIадки прод}rктов в0 время пригоtовлениjl riиtrи;
З" *i*.,е*ття* ý*жзэ*яьЁýю ýдюда
4. Фактический вы;tод ож*ой Еорции каждого бrпода;

5. Наwжt сзэ*чн*й тяр*бж;

6" Е[азтрг*tе MýEIо, iIраЕffяьýOстъ еrс оформяеняя, егс сs&тветgтЕие г*тtтgоft
rrищ€ (докlълент долкеi{ быть обязателъно подfiЕсаЕ завед}тощим МБДоУ;
*ýязgт*:аья* ]€*&*:-{я* яетеЕ ý к*jэрgч**зýа €аЕ*Е}iýЕ5Е*я: ёlаiiiютýв Ё€з*анýLч $_ча*да

ýужЕ0 }казатъ въD(sд гlродуктов);
7. Санитаряоs состояЁие шищебдока: Чтобът опредеlIЕтъ въжод жrадких
б;l;*6 *g:ffiЕý{э Еý{эýitrý*Ет*jзь *ý*E*fýýý tr#,а.ЁЁ ýt}деýýrэъ ЁЕ& ý*j}*че*"gв} зэtэряк*-
Чтобы оrределитъ вьс{од fiорциоЕЕьD( бзшод нрш{о взвеситъ 5 порций и
устаýФвитъ средяее значеlrr{е б;rlода.

Критерии оцýЕкII гот{}вых блюд.
1" *жзужьз**я Фц*Ёка * *ýFý*;т*ýсsеж ri**Eý ý{ ýрв*',э*ýат*.ъЁ**тзя б;эз*п.q*;

2. Запах * иýогда длrt ýеудовлетвOрI-1телънсй 0цеЕкЕ хватает толькс этоЁ
характеристики; вкуо; цвет;

З. В**а заа р.азgжз* ýJтя ý:эrgg с *хачзtяк*# ý к8тýg?; rr{юзра*;<э*еь а**ъф**ж*ач

I1&IIитков и чая; ко}lýистенция; окраска кOрки;

4- В*е без Еl*кjý+qеýýg чýеЕъд бр*к*раэкяs}Ё к*}urrаýски д*;жsы бьtтъ
$зн&кФм.]Iе.ffьý g &ýе?*Фдýtкоfi органояехжчеgкой t}t{eýKý Флюд.

(}рганолептическая trценка * определеЕие качества цродукции при gомощиоргаЕов

чв*-€8 iзр*эк*= *к9т- **<зtэяtsз**" **язжаа*)

Методика оргаЕолептической 8ц€ýки пищи
}_. Еlр*щд*: Е**ý* к**ý"g*эда*яе tъЕiЁii*ть Ейэ;qу еЕýзу*зеý*, ýдь вэg**e;gнхЪ *4qý в{ ýýет
шиý{и могуr сразу свидетелъствовать о ее качеств€;
2" Обращают внимаýIdе ýа запах бллюма;

З" ý*,гу*тас{lея ýý,{fý{Еd. а{иý*, ý* дег}.*тýр}Gtэy, **.i?ъ{ *р*зу аьхя}*тIýкgьl ýý}нэý*кýf
непригодяосм! В шервую очередь оцеЕиваютоя бшода без ярItо вырФкеýного
з*з}&vý ý вку*е-

Бззклда * р*эяя*й тЁхi{i}л*l-ýей tтригlзттлý.fisýifll Iамеют резЕiуя*
методикуоргаi{олеtrтической оцеЕки,

t

Органолептпчеекаfl оцёнка пsрвых fiлюд:
1" Жидкое бдюдо ýе*бходиivrо хорФшо й*ремешrатъ, поол* чего llебомrrое
к*ýýtЕ&Ф*тЕ.{} *еýдкт& * ýеF*ffiry;

Z. заправку первог0 блюда распрёделrпот по краю таролки и оlrределяют,

L

L



соответствуют J1I4 ингредиеЕты сOставу бJпод6;

З. п* tsýеtЕi{*ý}r Еý€ry *ýЁ*,аеj?жý*" ý5&*ý{}Jэьýф Ё&ý*frтýёýЕ* с**gз*S*з-а;аж *.в*iчж-

керебравы и вымыты круЕы;
4. бу;ьокы нрrc{s доfiоýнителъно цроверить ýа ýi}озратigстъ- Еs"rя буmоя
*jrЕ{qýя{Ф}# а-*утжьý, а ýа ý*ýрзiЁ*с??{ ва{**т* ж{яý}iý*tri ýJleE*K *ýý{ж к&ýi*яьжfi
жрц это свидетельствует о том, что Еродrкты быпи несвежЕе;
5- деryстацкя с}ý{а ч}ýýсli*жт ЕЕж тетgЕlsр*туре ек*л* 75 rраиуссlв} тrФ*ксý{ъку

Еку*Фвьýf, каче{:fаа сJIiЁfitкФм горячих ýз:юд iiчg!{ь Ф;}Ф}i{.че о*trrед*ллtть ýравltлеý*;

б. Если шредIIoJIагается добавление соуса или сметаны в первOе блюдо, т0 ег0
вр**зч*т#*з д*ý*в*эк"

Органолеýтичэекая оценка вторьш блюд:
n " ьg**сu к рнSу с**в*в€Ёý**Е+ý ri iЕрi*веF*ё<;€; чд#ьg ry*ýý Sgт*g Ез*€жзе-Ёьý вд*-е
вOJIокоЕ и иlýeIги соответствуюпtуfо рецепту форму;
?" в бл:одах * гарFц{iюм гIроверяются вкуýOвые качества каждого
*ýýт8*ýýЕ{эщ*Iý *тд*Jlъ}l*} а бяr*да * сýуs{э*4 ý }1рý-.меру, trв*ж,ж рýгт, в

еовскуfiностЕ;
З- :чр*вереч кФýjý*тжr эсе{чбх*#ж* *браээлть ýýж:ч*ýý* рq н**:;*жк& вэхц ýэз*д* Едjсý
котýет& Fаsмазжвается ш0 ?ареJIке, зffачi{т хлеба добавлено сýlrrrIKOM мýог0.
Красноватьй цЕет котлýт свидетеJIьствует о том, что фарlrr не rrрожарилиихи оибыл
прФц"хfijFгiлв;

4" б.тшода из рыбы дO;I}IGIы бьтrь со.*lъпrrи, плотными и не EMsTb fiOстOрOЕвих
заIl8хOв. Вареная рыба -- имgIь нриятньй цривкус пряяостей, жареýЕая ._

ýЕF*ЕтЕ*т.*ЕЕа ý***JЕ*}ё "

5. в кашах,не должЕо бьrгъ комков и trостороЕýих ilримесейо зерна без труда
ffдеýяýъ*я щ-ъ.уг *т ýFутý, J{fiняе ж€г* э"* ýрýЁеррlть- i}азi{*з&ý к**iу T*зEKý{fi{

слоем п0 тареJIке; прп проверке качес,]гва каш сущýOтвует тrроблема

недовлOжеfiия сухOг0 вещеýтва9 т.е. вес Еорriии соотв9тствует sтаJ{дарту, но
B*JъE Ф*"чъ;*е, ч*,ъý ryуýе}" аýт*ýаg &iтi}едеjfЕтъ Fёт ýFак, *ýрж* бляqзда

необходимо сраhнитъ с рецёIIтом;
б- м*кар<ззьа д*ý]к*{ý я*aý* ý*р*ý*-*€sат+*я за ýе **uЕ*tёý*ть*я;

7. соусы подлежат Ероверке ке тоýъко Еавкуý, Ео Е цакоýсI4стенцию
ж!{дýOýти, как ýуý - цlсре. А если в соусе есть твердъlе ч€rстЕцы, опредеJlяют
к&чfiЁтжф *ffi FýерЁзкт*;

Факторы, влияющие на орrаЕолептичесIqFю оценку:
1" эýпйý*реч.-*i*. ý*зýща жщ*б"ч*ка {*втялэя.э:ъя*g * ?* ,р*я-у,***, ýрý ý*sьзifr*ýýа
температуры снижается чувýтвитеJIьЕостъ к восЕриятию горъкоr0 и кисJtOгоо шри
ýоýl{кеяии температ}?ы * солеяого) ;

2"" тtмЕЕWry"р* ý€}ýщ}Е}а*f,Ё-it язъЕiа {iк*ет:ъары tsi{э.*а ýЕýеж&}*" F_ýФlхз.г

tIувс?витепъЕости прЕ пOЕи}кении т€мператл}ы ниже 0 граяусов и гIовышIеýии
*вътжiе 45};

З. ФfiЕещý}лие mшщоdлока {освещевие дOJтжц* быгъ естествеt{ýым, ч"rвfrы
искJIючить измеt{ение Еат}?альЕого цвета IIищи;
4- Е{*JЕý!чrýе ý**т{}F1ъt{ý{я зýg1*(*ý {э;*ст*р*:яrая з*Еg&Е** бъ:зъ е** даlýё{ý*т т. к- зтfr,ж*ж*ý
пOЕлитть Ё8 fiраýиJiьн}yФ 0ýýýку качества яролlrктов}"

Критерии оценкЕ качества блюд



ГIосле орг&IrолеПтической гrров9рке каждOгО бrrюда llo сOответствуютцим правилt}м, в
бр*ч*разкr*ьй экърК*-ч з*Ез***ýтýý *ýдеЕЁЁý Еезýд*зэý бrgg+д* Ё*Е:*&еý*} }-*Т*ý{*еlТ*ý*{ьЕеЁ
критерLшм оценивакия.

ý *,{JтjЕsrЧвýФ}} 
- 

вьýЁiýуt* *цеýhт ЕФýучаýФт S;ЧýФýа, к*тФgзъýе ýýркг*тt}вjеf,ýъl ýтFгтэ ýФ
опред€ленной реlдептlре без Oткji0liеЕий от rравия и вкусовых качеетв;
* ?.fi*g]Фrээ*}} ЖхЕ*ýФЕ}lя ý;э:*а Ё}€ест Ёаа?в&чýт*jЕьжý** ж*р}.*ýе}rЕя} ý*т{}i}ж
аSсолютнс ýе измеЕилtr кривычmьй ъкуо блжlда;
. (удсвлетвýритеýьЕо> -* такая 0цýЁка у блlод, Рýýешт кстffръж HE})rýI*ý? вкус
язъ{f;ý*ýg, хяг* 6;*,слд* ýFЕfr,Фж* к у-lа*тgжбя*жэ*\
. (нФудовлýтворI4телъЕо} б.шодо ýепригодЕо к Еище: явJrяется браком и
ýг{Е{*ь&аtrt*я"

* Расчет сценкЕ качества прOдуfiýии: абщая GцеЕка качеýтýа аЕаJrизрlруемgго ýJfiода
(изделия) рассчитъш&ется как ареднее арифпсетическое значение оценOк всех
**труýЁirк*ý" ,{рi{ýý&ъ{*ýiýёý,ч y{ýi}*Ti{* * *iе*я*g*" * ?{}iýi**т]Ъа* Д{а аэ*рýsг{} з*&ý{а ýФ*лfi
запятой,

' Вс* этýi ФлаЕки ФгfРФ*JЧЯКýýfi I*Ф ар**ýсэд*Frf,ýtаffir*ýд fiФкаъffi,&Jтеf и заý**gý*ý Е
fr р*кер*ж*аь#ж.у*рý*.Jэ"

Блюда о оценкой (неудовлетвOрительно}i ýи В KosM слr{ае Ее I1оступают в
F*лýзащк** дgтjýж" * эт*ъ* *Jýу-ч** ýF€дс*дё"е]Еь брак*р*,чsк*й кtэ**а**кg *,{}*"*ý.эýяет gi{T? {ý

к8тсром еýязате;ьно дскладыýаI8т Зааед}ilощему детск*му саду. Таrсже с этЕýл &ктом
знакомят работника, по виЕе которого дOпущеЕа ошибка.

ý*ýiэчеgт**жЁуЁ* Ер*дукýЁtrФ gýý*ý#ýaE<эт- ?&чý* mяэ*T*gEýý ýФ{з"гёе?ý?ё}т*rэ*ýЁ *нт" В
бракера:ttном }KyprraJle отмечаются оцеЕки орг&нодештической
IIроверкикаждаг0 бrлода отдsльЕо, аýе всего меню в целом.

Ра*gтз #р*я*ражж*й к*эг*тссt# к*rхrр*лвру,*т ýеЕffiреё*тЁ*Ёв* э*в*"ryжщза* хtээ**эв**д
иJiIr завеД}тощий детскиМ садом, Воспитанники И }чеЕики мOrут ЕопrIитъ гOтOвую
ýр*дэъЁýýý{} т*Jзьý{Э rr**к*бр*ч**р**lа **е rет*в*Ё Етр*.фэае*з*- *рэtз**дз*ж** втg ъ*тетэяеý.-е*к*.

I


