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1.Общше положенпя

1,\. Насmояtцее Поломсенuе разрабоmлно в сооfпвеmсlпвuu с:

-Законом Российской Федерации <Об образовzлнии в Россий

Федерацию> от 29.|2.2Ol2 Ns 213-ФЗ (Ст. 37 Организация питi

обучаюurшrся);

-Постановлением ГлавнОю государстВенногО саЕитарЕого врача Pd
2з.о7.2оо8 <Об утверждеrпаи СанГIиН 2.4.5,2409-08>>;

-Приказом Министерства здравоохрaшениrl и соци€шьцого разв]

Российской Федерации, Министерства образования и науки Российr

Федерации от 11.03.2012 Ns 21Зн1178 (об утверждеЕии методи.Iе(

рекомендаций по организации питания обуlаюпцо<ся и воспитаннI

образовательньп< учрежлений;
-Федеральным закоItом (о качестве и безопасности пище

продуктов> от 2 января 2000 г. Ns 29-

Приказом Министерствq образовацця, .наlти И МОj-IОДеЖи Ресгryбл

Крым и Межрегионшrьного уrфаБлеЕlш" Роспотребнадзора по Ресrrуб:

Крьпrл и горо,ry Севастопоlпо от 24 апреrrя J$ 103б / 68- \tетодFIеск

рекомендациями по организации питапиrI в JоIIIкольньD(

Ьбщеобразовательных организациrD( Республики Крьш; ,: 
,

-- Постановление АдминистраIши Кировского,pdiioHa Ресrryбл

Kpbb,I Js 115 от 14.04.2020г. <Об угвержлении f[брялка по о!ганиза

питаниrI в дошкольньD( и общеобразовательньIх орiаlпазациях Кпровсr
.ý

района Ресгryблики Крым>.

|.2. Настоящее Положение разработанО В Цеl-UГХ }--

качеством питzlниrl в Iцколе.
Бракераэrнм комuссuя созOана в цемtх конfпIюм

прll2оmовленuя пuulu, соблюdенuя mехнолоzuu

вьtполненllя с анumарно?uzuенuческlм mребован uu. Брак
своей dеяmельносtпu руковоdсmвуеmся законоdапел
нормаmuвньtмч ПравовыJуru акmсlмч Россuйской Феdераuutt ||рuксlзамl

распоряrtсенчялrч opza*oт улравлёнuя образованuем, Усtпавач"u"покалънL
^акmаJrlчМБОУ 

<Первомайская ОIIЪ>. ,..',"'
Бракераж пиrrlи проводится до fiачала отiт'ь? i каждои вн

пр".о.о*Ё"rrой партии. При проведении бракерФм-,рукоВоД"':::u'
требованиямИ на попуфабРикаты, готовые б-тю:а, и,,1qлlшапнь1 

111е:
выдачу готовой пищи следует проводить то,т}ко'после снятия пробr

записи в бракеражном хсурнме результатов оценки готовьтх блЮД

разрешениJI их к выдаче. При нарушении техтIоjlогии приготовлениJI п}

*оr"a""' обязана запретитЬ вьLцачу блю.п обучающимся, направить I,D(

доработку или переработку, а при необхо.тгсrrости - на исследов€lЕи

санитарно - пищевую лабораторию.
1.3. Бракеражная коIdиссия работает в TecIloM коIIтакте

админис,Фацией школы.
!.5.0cHoBHbte заdачu бракераэкноЙ комuссuu:



-осуществлеItие KoETpoJUI за доброкачественностью готовой про,ryкции,

который проводится органолептиЕIеским мgгодом;

-rр"доr"рurц"Еие пищевьD( отравлении;

-предотвращеЕие жеJryдоrrно-кишечньп<заболеваний;

-расшмреIrие ассортимеЕтного переЕIILI б,rшод, организаци,I полноценного

питаНИЯ. - деятельЕосТИl.б, Бракераrrсrая комисс!я в своеи

руководствуgt";;;;;;;", СанfIиН-2,4,1,2660-10, сборниками

рецептур, теш{олоЬескими картами, дzr'Iным Полохением,

|.7. Бракераэlсноri-,*ур"* доп*"* быть проrгулаеров I, прошlтуровЕlн и

aлр".a"" 'rr"*ur"ro. В брч*"рч"о,о, журнzше указывается дата и час

изrотовIIеЕиrI бшода, *-Й*"*о"*"е бrпода" время "*]ал:|"iерФка,
резуIьJаты органолептической оцеЕки " 

'""""", 
готовкости бrпода,

разрешеЕие * p"*".uub бJпода, В бракеражном журвале отмечаются

"Й;;;;;;r rроd", *ч*лого бrпода, а Ее ршщоЕа в целом, обращая вЕимание

натакиепоказатели'каквнецrrrийВиД,цвет'зап€х'ВкУс'консистеIrциjI'
;ъ;;;;"; ;;;;;""" др. Л"uч, проводящие оргдIолептичесцую оценку пищи,

дол>кItы быть ознако;;*; с методикой проведеЕия данfiого анализа, За

качество пипц Еесут ответствеЕЕость члены бракеражяой комиссии,

Й;;;;;" бракеражкьiй журЕал у заведлощего цроизводством,

2.порядок создапия бракераяспой комисепи п ее состдв

2.1. Бракераэlснсlя комuссltя созdаеmся обtцtлм собранuем mруdовоzо

*o*"*iu"i йоУ <<Первомйская ОIJъ>, Сосmав комuссuu u срокu ее

полномочuЙ уmверэеdаЬmся прuказом руковоdumеля образоваtпельной

ор2анuзацuu.-,- 
2.2. ъ 

"о"ло" 
бракераэlсноЙ комuссuu Mozym моdutпь:

- Преdсеdаm*о'*о,u""uч (преdсmавuпель аdмuнuсmрацuu мБоу

<Первомайская Ollb>),,
членьt комuссuu:
- uлеф-повар;
- меdрабоmнuк;
- завефюlцuй по хозя сmвенной часmu (маdовu4uк),

3. ,Щ еяпельносmь комассuu,

з. 1 . t!пеньt бракераасной Ko*ltccllu вьlполllrlюfп слефюtцuе обжанносmu:

- конfпролltруюlп соблюdенuе санufпарно-zuzuенuческtм норм прu

-роr"пiр-фо"*Z, Оо,*о,*" u рсlз2рузке профкmов пufпанllя;

- проверяюп смаоскuе u Бру*" помеlценlм на пlлtеоdносmь dtlя xpaHeHtп

профкmоВ пumанuя, о,оо" у"повuя храненllя проdукrпов;

- конmролuwю- ор,о"*Ьцuю рабоrпьt на пuu4еблоке;

- слеdяtп за соблюdенuем правчл лччно Zuzue+bt рабоmнuкал,lu

пuulеблока;
- осуlцеспвлraюfп конfпроль сроков ресlлuзацuu проdукmов пхuпанчя u

качесfпва прu?оmовленuя пuulu ;
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- слеdялп за правuльносmью сосmа&lенчя -ч|еню:

- прuсуmсmвуюm прu закпаdке основны,т прой\lлrlов- проверяюлп Bblxod

блюd;
- осуulесmвляюm конmроль сооmвеmслпвurt пulцu фл;вuолоzuческuм

поmребносmям воспumаннllков в ocчoвHblx пuu4евьlх веч4есrпвсLt:

- провоdяm орaанол€пmuчесtg)ю оценку 2оmовой пuщu:
- проверяюfп сооfпвеmсmвuе объемов прu2олповленноzо плlfпанtlя обьему

рсr}овьlх порцuй u колuчесmву dеtпей.

3.2. В случае выявленuя какttх-лuбо нарrааенuй, замечанuй ,лeHbt

бракераасной комuссltлl вправе прuосfпановuлпь вьtdачу zоmовой пutцu dо

прuняmuя необхоdлlмых мер по успраненuю замечанuй.
3.3. Комиссия щ)оверяет качество готовьIх блюд, а мед.rциЕскм сестра

ежедIевно отмечает в бракеражном хq?напе готовой rсутmпарной про.ryкции.
3.4. Комиссия cocTaBJuIeT акты на списание продукгов.
3.5. При вьL,IвJIеЕии нарушеш{й комиссия cocTaBJUIeT акт за подписью

всех члеЕов.
3.б. Колпrссия осуществJIяет контроJь цад цроцессом приема пиIIЕr

детьми.
З.7. Комиссия вносит предложениrI по уJryчшеЕию пrтаЕ}ul детей в

школе.
3.8.Комuссtlявыполняеfп посmановпенuя, преёпuсанtlя opzaчoB

Роспоmребнаdзора.
З.9. Комиссия отtIитывается о результатах своей кокгрольной

деятельности Еа административIIьD( совещаЕил(, педсоветах, заседаниrD(

родительског0 комитета.

4. Требованuя к оформленuю dоtЕменпацuь

СанIIиII):
- <ЖypHalt бракерасtса пuu,|евьlх проdукmов u проdовольсmвенно?о

сьlрьяr,
- кЖурнм бракеtrtаэtса zоmовой tулuнарной проdукцuu>,

- <Журнм бракерасlса скоропорлпrлullдсся профкmов u

про do вольсmвенноzо с ьlрья >,

- <Журнм зdоровья>,
- <Жlрнал провеdенtlя вumаJуruнu:lацuu mреmьuх u слаdкtм блюd>,

- <Журнал учqпа mемпераmурноzо реэ!сuма холоduльноzо оборуdомнuя>,
- <Веdомосmь конлпроJtя за рацuоном пumанr!я)) u tп. d.;

4.1. Резульmаmьt mеIуlцItх проверок бракерасtсной
оmраэrсаюлпся в эrcypчaJlclx (в соответствии с требованиями

4.2. Информацuя о вьlяыlенньlх членсlмu бракераэtсной
нарr,utенuм фuксuруеmся в акmах проверок.

комuссuu
и Еормами

комuссuu

5.1 . Ьены комиссии несут ответственIIость за достоверность
излагаемьгх фактов в бракеражном журýaше готовой кулинарной продукции,

5. отвсl,гgгвенность



7.5. 1lри определении вкуса и запаха отvечают, обладаеl_л|_:.,*оО

присущим ему вкусом, нет ли постороннего привкуса и запаха, наличи,I

a6р".r", несвойственной свежеприготовлеIrному бшоду кислотItости,

недосоленноСти, пересола, У заправочньж и прозрачЕьIх супов вначаIе

пробуют жидкуrо часть, обраща,I внимаЕие Еа аромат и вкус, Если первое

бшодо заправ*"r"".I,,rЙ*ой,,о ""u,*e 
его пробуют б",:y:]т:,:* 

_л
7.б. Не разрешаются б;пода с привкусом сьrрой и подгорелой муки, с

ЕедоваренIшми или сильIiо переваренЕыми продrктами, комкаN,{и

заварившейся муки, резкой кислотностью, пересолом и д)' 
:

8.1. В блюдах, отгryскаемьf,х с гарниром и соусом, вс: co:lT1tj:. части

оцениваются отдельно. Ьцar*ч coycgbrx бrпод (ry_Tяш, раry) дается оощм,

8.2. Мясо птиIщ должЕо быть м,tгким, сотIным и легко отдеJuIться от

костей.
8.3. При наJIичии кр)диньж, lчfУЧIrЬD( ипIt овощньгх гарЕиров проверJIют

также их коIIсистеЕцию. В рассыттчатых кашах хорошо набlп<шие зерна

доJIжЕы отделяться друг от друга, Распрт"* кашу тоIrким слоем на

тарелке, проверяют ,rр"aу","", в ней необрушенных зерен, пocTopoHHI,D(

,р"й..ЁИ, *оr*о". Iip"- o,t",,*" коцсистенции кацIи ее сравнимют с

auarrrчrrроч*ной по меню, что позвоJIяет BьUIBиTь недовложение,

8.4.Макаронные издели,I, если оЕи сварены правильно, должны быть

мlIгкимИ и легко отдеJяться ш)уг от друга, Ее скJIеивЕUIсь, свисать с реора

виJIки и.Itи ложки. Биточки и котлеты из круп должны сохрtшять форму после

жарки.
8.5. При оценке овощньD( тарниров обращают 

"""уY_-"__}:_:ачество
очистки овощей и картофеля, на коIlсистенцrло бrпод, ID( внешнIлt вид, цвет,

так, если картофельное пюре разжюкеЕо и имеет синеватьй отгеЕок, следует

поинтересоваться качеством исходного картофеля, процеЕтом отхода,

закладкой и вьгходом, обратить вЕимание на наJIЕ.Iие в рецепryре молока и

жира. При подозреЕии на Еесоответствие рецеп,гуре - бrподо ЕаправiUIется Еа

аЕаJIиз в лабораториrо,
8.6. КонсистеЕцию соусов оцредеJUIют, слйвЕIя их тонкой струйкой из

ложки в тарелку. Если в состав соуса вхомт пассироваЕIIые кореЕья, JryK, rD(

отдеJUIют и проверяют состав, форму нарезки, консистеЕцию, обязательно

обращают внимаЕие IIа цвgг соуса, Если в IIего входят томат и жир или

сметана, то, соус доJDкен быть приятного яЕтарЕого цвета, f[похо

приготовпенЕый соус имеет горьковато-Еепри,Iтный вкус, Б,тподо, политое

таким соусом, не вызывает аппетита, снижает вкусовые достоинства пиrцп, а

следовательно ее усвоение,
8.7. При определеЕии вкуса и запаха бrпод обращ€rют внимание Еа

Еаличие специфическ"* ,*obu. особенно это важно для рыбы, которая

легко приобретает посторонние запахи из окружЕtющей среды, Вареная рыба

должЕа имgть вкус, харЙерный дJUI данЕого ее вида с хорошо вырФкенным

привкусом овощей и'прянъстей, а жареная - приятный слегка заметный

привкус свежего жира, на котором ее жарили, О"а до,шrс*а быть мягкой,



,с
ми

соЕIнои, не крошащейся сохранrtющей форму нарезки. (rсЕованпе:

Санптарно-эппдемпологшческпе правпла п Еормативы
2.4.5.2409-08.

9. Критерпп оцешкп качества блюд

9.1. Результаты проверкЕ вьrхода бrпод, tл< качества оценивalются по

четьтрехба-тшьной системе. В случае выJIвJIения каrстх-либо нарушений,

замечаrrий бракеражная комиссия вправе приостановить выдачу готовой

питтр На rруппы до принятиlI необходr,пr,tьтх мер по устранению замечаний,

9.2. Ьценко 5 
-бuuлов 

(отличное качество) соответствует блюдам

(изделиям) без недостатков. Оргаrrолептпrlеские показатеJм доJDкIIы строго

cooTBeTcTBoB€rTb требовани-яu ЕормативЕъл( и технических документов,
g.3. OtleHKi 4 бuша (хорошее качество) соответствует бrподам

(изле.тмям) с незЕачительными или легкоустранимыми ведостатками, К
таким недостатк€llчl относят типиЕIные дJUI данцого вида проryruрrи, Ео

слабовьтрахенные запах и вкус, неравLомерную фор,у Еарезки,

недостаточЕо соленый вкус бшода (изделия) и т,д,

9.1. Оценка з балutа ýловrrетворитеJьное качество) соответствует

бrподам (изделишr, поrrуфабрикатам) с более значитеJьными Еедостатками,

но цриюдным для реilмзации без переработки. К таким недостаткам отЕосят

подсьrхание поверхности изделий, нарушение форт,ш, неправильная форма
нарезки овощей, слабый или чрезмерЕый запах специй, н:lличие жидкости в

ciulaтax, жесткбI текстура (коясистепция) мяса и т,д, Если вкусу и заIIЕlху

блюда (изделия) присваившот оценку З баллц то независимо от значений

друп,D( характеристик, общий уровень качества оцеIIивают не выше, чем 3

бшша.
9.5. Оценка 2 болutа (неудовпетворительное качество) соответствует

бrподам (изделиям) со зЕачительными дефекта:r,tи. Налиsием посторонню(

привIqусов или з€lпахов, пересоленные изделйя, недомренные Iiпи

Еедожарецные, подгорелые, утратившие форму и т.д.

такое блюдо не догryскается к раздаче, и бракеражная комиссиrI ставит

свои подrмси нацротив выставленной оцеЕки под з Iисью <К раздаче не

допускаю>. оценкЪ <(ЕеудовлетворитеJьIIо>, даннЕц Iшенами бракеражной

*ой."*о, обсуждается на заседании бракератсrой комиссии. О дшном факге

сост€lвJIяется Ешт, €lKT доводится до руководства предприятия социального

питани,{'осУЩестВjUIюЩегоорг.lЕизш{июгорячегопит!ЦlIбIвцIколе'и
директора Iколы.

1 O.ЗаrqпючитеJrьные полоя(еЕия
10.I. I!леньl бракераэtсной KoMuccuu рабоmаюfп на dобровольной основе.

l0.2.дdмuнuсmра4ияМБоУ<Первомайскмо|Ь>прuусmановленuu
наdбавок к dоttэlсносmным оююdам раболпнuков, лuбо прu премuрованuu

вправе учumьtвалпь рабоmу членов бракераасной комuссuu,' 
ttj.з. Аdмuнuсmрацuя мБоУ <<Первомайскм ОIIъ) обжана

соdейспвоваmь dеяmаlьносmu бракераэrной комuссuu u прuнuмаmь Mepbl к

чсfпраненuю наруuенuй u замечанuй, вьlявленных ее членамu,
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