
                                                                       Справка
по итогам работы родительского контроля
 за период с 1 сентября 2024 по 22.05.2025 года
За период с 1 сентября 2024 года по 22.05.2025 года в МБОУ « СОШ № 24 им.И.П.Клименко»  проведено 6 контрольных мероприятий:

1. Контроль наличия документов по организации питания и правильность их оформления, санитарное состояние столовой, оснащение, анализ меню (составлен акт от 23.09.2024 года).
Выводы: документы по организации питания ведутся регулярно, санитарное состояние столовой удовлетворительное, меню утверждено Горпищеторгом. На момент осмотра в обеденном зале отсутствует кулер с питьевой водой и одноразовыми стаканчиками, необходимый для обеспечения питьевого режима детей в столовой, вместо него чайник с кипячёной водой.
2. Анкетирование родителей о качестве школьного питания.
Выводы: родители регулярно интересуются школьным меню, используя на сайте образовательной организации ссылку FOOD, но не всегда родители довольны вкусовыми качествами приготовленных  блюд, ориентируясь на мнение своих детей. 
3. Проверка соответствия реализуемых блюд утвержденному меню. Проверка санитарно-технического содержания обеденного зала и хранения продуктов. Проверка условий соблюдения правил личной гигиены обучающихся (составлен акт 26.12.2024 года).
Выводы: реализуемые блюда в день проверки соответствовали утверждённому меню, согласно нумерации по дням, но Горпищеторг иногда присылает меню с заменой того или иного блюда в связи с отсутствием того или иного продукта,  для буфетной продукции, не требующей охлаждения, выделено и оборудовано отдельное помещение. Совместного хранения продуктов персонала и продукции столовой – не отмечено. В холодильнике хранятся суточные пробы готовых блюд после бракеража готовой продукции. Перед приёмом пищи  обучающиеся моют руки, используя разрешённые моющие средства. Помещение обеденного зала проходит санобработку согласно графику.
4. Анкетирование учащихся по вопросу организации школьного питания «Питание глазами детей».
Выводы: учащиеся предпочитают  блюда из мяса, рыбные блюда и  молочная каша не пользуются популярностью у обучающихся, но запеканку, кефир и йогурт обучающиеся едят с удовольствием. 
5. Проверка наличия и состояния санитарной одежды у сотрудников осуществляющих раздачу готовых блюд. 
Выводы: в день проверки обратили внимание на отсутствие перчаток у одного из работников на раздаче готовых блюд. Санитарная одежда была в наличии у всех сотрудников (халат, головной убор).
6. Онлайн-опрос на вкусовые предпочтения детей, удовлетворенность ассортиментом, опрос родителей ( в онлайн-опросе приняли  участие 875 детей и 801 родитель).  
Рекомендации: столовой для контроля температуры горячих блюд приобрести термощуп, обеспечить наличие в ассортименте буфетной продукции, фруктовых салатов, запеченных яблок, салатов — из ассортиментного перечня, ранее согласованного с Управляющим Советом школы и Роспотребнадзором. Регулярно проводить среди детей и родителей разъяснительную работу о необходимости горячего питания для детей в школе. Обеспечить соблюдение питьевого режима в столовой согласно требованиям. Работникам столовой использовать одноразовые перчатки при раздаче блюд. 



