МУНИЦИПАЛЬНОЕ БЮДЖЕТНОЕ ОБЩЕОБРАЗОВАТЕЛЬНОЕ УЧРЕЖДЕНИЕ «СРЕДНЯЯ ОБЩЕОБРАЗОВАТЕЛЬНАЯ ШКОЛА №23» МУНИЦИПАЛЬНОГО ОБРАЗОВАНИЯ ГОРОДСКОЙ ОКРУГ СИМФЕРОПОЛЬ РЕСПУБЛИКИ КРЫМ

(МБОУ СОШ № 23 г. Симферополя)

ПРИКАЗ 

31.08.2026
                                                                                                                 № 737
г. Симферополь
О создании бракеражной комиссии
на 2026-2027 учебный год

В целях осуществления контроля за организацией питания обучающихся, качеством поступающих продуктов, соблюдением технологии приготовления пищи и санитарно-гигиенических требований на пищеблоке, во исполнение Федерального закона от 29.12.2012 № 273-ФЗ «Об образовании в Российской Федерации», СанПиН 2.3/2.4.3590-20 «Санитарно-эпидемиологические требования к организации общественного питания населения», СП 2.4.3648-20 «Санитарно-эпидемиологические требования к организациям воспитания и обучения, отдыха и оздоровления детей и молодёжи»,  а также для совершенствования организации питания в школе

ПРИКАЗЫВАЮ:

1. Утвердить бракеражную комиссию на 2026–2027 учебный год в следующем составе:
Председатель комиссии: Тамарова Н.Л., заместитель директора по УВР.
Член комиссии: Велиуллаева З.Ю., медицинский работник корпуса А.

Член комиссии: Звягина А.Н., заведующая производством школьной столовой корпуса А; 

Член комиссии: Ормели Е.М., заведующая производством школьной столовой корпуса Б.

2. Установить срок работы бракеражной комиссии с 01.09.2026г. по 31.05.2027г.
3. Вменить в обязанности комиссии: ежедневный органолептический анализ готовой пищи с внесением записи в Журнал бракеража готовой продукции; контроль за соблюдением технологии приготовления, закладки продуктов, выхода блюд; проверку условий хранения продуктов и санитарного состояния пищеблока; при выявлении нарушений — немедленное информирование администрации и приостановка выдачи блюда до устранения замечаний.

4. Утвердить План работы бракеражной комиссии на 2026–2027 учебный год (Приложение № 1).
5. Контроль за исполнением настоящего приказа оставляю за собой.

Директор школы
                          Г.Л. Бочарова 
Приложение № 1 

к приказу от «___»______2026 №____

План работы бракеражной комиссии МБОУ «СОШ № 23» г. Симферополя

на 2026–2027 учебный год

	№
	Мероприятие
	Периодичность
	Ответственные
	Форма фиксации результата

	
	Снятие бракеражной пробы (органолептическая оценка готовых блюд: внешний вид, цвет, запах, вкус, консистенция)
	Ежедневно перед началом выдачи пищи 
	Члены бракеражной комиссии
	Журнал бракеража готовой продукции

	
	Контроль закладки продуктов и выхода порций (сопоставление с технологической картой и меню)
	1–2 раза в неделю 
	Председатель комиссии, шеф‑повар
	Отметка в журнале, при необходимости — акт

	
	Проверка условий хранения продуктов (температурный режим, маркировка, сроки годности, товарное соседство
	Ежедневно (холодильники/кладовые) + 1 раз в неделю углублённо 
	Члены комиссии, кладовщик
	Журнал температурного режима, акт при выявлении нарушений

	
	Контроль суточных проб (наличие, маркировка, условия хранения, срок хранения 48 часов) 
	Ежедневно
	Члены комиссии, ответственный за пищеблок
	Журнал суточных проб

	
	Проверка санитарного состояния помещений пищеблока, чистоты и маркировки инвентаря и посуды, качества уборки 
	Ежедневно + генеральная уборка — 1 раз в месяц
	Члены комиссии, завхоз
	Акт ежемесячной проверки, отметки в журнале уборки

	
	Контроль личной гигиены персонала (наличие и актуальность медкнижек, спецодежда, перчатки, обработка рук)
	Ежедневно при входе в зону приготовления комиссии 
	Председатель коми
	Журнал осмотра персонала (или отметка в общем журнале)

	
	Проверка меню на соответствие нормам (калорийность, баланс БЖУ, цикличность, исключение запрещённых продуктов) 
	Ежедневно при утверждении меню
	Члены комиссии, диетсестра/ответственный за питание
	Согласование меню (подпись комиссии)

	
	Контроль питьевого режима в обеденном зале и на раздаче (наличие чистой посуды/бутылированной воды, замена кипячёной воды не реже чем каждые 3 часа)
	Ежедневно 
	Члены комиссии
	Отметка в журнале питьевого режима

	
	Проверка весового соответствия порций (контрольное взвешивание порций со стола учащихся и сравнение с контрольной порцией)
	2 раза в месяц 
	Председатель комиссии, технолог/шеф‑повар
	Акт контрольного взвешивания

	
	Проверка сопроводительной документации на поступающие продукты (накладные, сертификаты, декларации, ветеринарные свидетельства)
	При каждой поставке 
	Члены комиссии, кладовщик
	Реестр поступающих продуктов, отметки о проверке документов

	
	Комплексная проверка пищеблока (состояние оборудования, вентиляции, канализации, освещения, маркировки ёмкостей и инвентаря)
	1 раз в квартал (сентябрь, декабрь, март, май) 
	Комиссия совместно с инженером/завхозом
	Акт комплексной проверки

	
	Заседание комиссии по итогам месяца (анализ нарушений, корректирующие мероприятия)
	Ежемесячно 
	Председатель комиссии
	Протокол заседания комиссии

	
	Заседание по итогам I полугодия (оценка эффективности контроля, предложения по улучшению)
	Декабрь 2026 
	Председатель комиссии
	Протокол, докладная записка директору

	
	Заседание по итогам учебного года (анализ работы, статистика нарушений, предложения на следующий год)
	Май 2027 
	Председатель комиссии
	Итоговый протокол, отчёт для Совета по питанию/директора


