
Аналитическая справка по итогам работы комиссии по родительскому 

контролю за организацией питания обучающихся 

в МБОУ ʺГимназия №9ʺ г. Симферополя  

по итогам 2024-2025 учебного года 

 

Одним из важнейших факторов сохранения и укрепления здоровья учащихся в 

МБОУ ʺГимназия №9ʺ г. Симферополя является правильное и сбалансированное 

питание.  

С целью регулярного контроля за организацией питания учащихся 1-11 классов в 

МБОУ ʺГимназия №9ʺ г. Симферополя разработан пакет нормативных 

документов:  

‒ Приказ «О создании бракеражной комиссии на 2024-2025 учебный год»  

‒ Приказ «О назначении ответственного за организацию питания 

обучающихся в 2024-2025 учебном году». 

‒ Приказ «О создании школьной комиссии по проверке организации питания 

обучающихся в 2024-2025 учебном году» 

‒ Приказ «О предотвращении нарушений санитарно-гигиенических норм и 

правил в 2024-2025 учебном году» 

‒ Приказ «Об организации питьевого режима в 2024-2025 учебном году»  

‒ Приказ «Об организации бесплатного питания обучающихся 1-4ых классов 

в 1 полугодии 2024-2025 учебного года»  

‒ Приказ «Об организации бесплатного питания детей льготных категорий в 1 

полугодии 2024-2025 учебного года» 

‒ Приказ «Об организации бесплатного питания обучающихся 1-4ых классов 

во 2 полугодии 2024-2025 учебного года»  

‒ Приказ «Об организации бесплатного питания детей льготных категорий во 

2 полугодии 2024-2025 учебного года» 

Контроль за качеством питания и приготовлением пищи ведет бракеражная 

комиссия  

В школе ведётся необходимая документация по вопросам организации питания: 

- график работы сотрудников пищеблока; 

- журнал учета рабочего времени работников пищеблока; 

- журнал бракеража готовых блюд; 

- журнал здоровья сотрудников пищеблока; 

- журнал учета температурного режима холодильного оборудования; 

- журнал бракеража сырой продукции; 

- ведомость контроля учёта посещаемости учащихся 1-4 классов, учащихся 

льготной категории 5-11 классов, учащихся ГПД; 

- журнал учёта обязательного медицинского осмотра сотрудников; 

- журнал учёта движения медицинских книжек; 

- журнал учёта работы по гигиеническому воспитанию; 

- журнал санитарно-просветительской работы; 



- журнал учёта индивидуальной работы по гигиеническому воспитанию, гигиены 

питания; 

- книга отзывов. 

Заместителем директора по УВР Дёминой Е.О. ежедневно осуществляется 

контроль за организацией питания: санитарно-гигиеническими условиями на 

пищеблоке; недопустимостью реализации на пищеблоке продуктов питания, 

которые не входят в перечень разрешенной продукции, дежурством 

педагогических работников в столовой. 

Классными руководителями 1-4 классов ежедневно подаются заявки на 

бесплатное питание за счёт бюджетных средств, до 8.30 часов утра происходит 

учет фактического количества присутствующих учащихся, производится 

корректировка предварительных заказов для учащихся группы продленного дня. 

Ежедневно ведется контроль за организацией питания учащихся из числа 

льготной категории. 

В апреле 2025 года среди родителей (законных представителей) обучающихся 1-4 

классов проведено мониторинговое исследование по удовлетворённости 

школьным питанием. В анкетировании приняли участие 261 человек. Полученные 

в ходе анкетирования данные представлены в справке по результатам 

анкетирования «Удовлетворенность школьным питанием». Проанализировав 

полученные данные можно сделать вывод, что родители (законные 

представители), принявшие участие в анкетировании, в целом удовлетворены 

системой организации и качеством питания в столовой МБОУ ʺГимназия №9ʺ г. 

Симферополя.  

График питания в школьной столовой разработан на основании расписания 

учебных занятий, с учетом количества посадочных мест в обеденном зале. 

Столовая расположена на первом этаже учебного учреждения. Перед входом в 

помещение столовой для мытья рук организовано специальное место с 3-мя 

раковинами. 

В обеденном зале установлены столы для приема пищи прямоугольной формы с 

лавками. Столы закреплены за каждым классом. 

Столовая МБОУ ʺГимназия №9ʺ г. Симферополя оснащена необходимым 

производственным оборудованием и посудой. В 2018 году проведён капитальный 

ремонт пищеблока, обеденного зала, установлено оборудование, 

соответствующее нормам СанПиН. В обеденном зале уютно и чисто. Санитарное 

состояние соответствует санитарным нормам. В обеденном зале имеется стенд, 

где каждый участник образовательного процесса может найти информацию о 

ежедневном меню.  

Санитарному состоянию и эстетическому оформлению обеденного зала уделяется 

должное внимание. Мытье и дезинфекция производятся с соблюдением всех норм 

санитарно-гигиенического режима.  

В обеденном зале в наличии стенды о пользе горячего питания. Продукты 

поставляются на пищеблок согласно графику завоза. 



Сертификаты качества в наличии, обновляются с завозом продуктов в столовую. 

Хранение продуктов осуществляется в соответствии с санитарными нормами. 

В наличии медицинские книжки работников пищеблока (всеми работниками 

пройден медицинский осмотр). Медицинские книжки персонала пищеблока 

соответствуют требованиям нормативных документов. 

Технологическое оборудование и уборочный инвентарь промаркированы, 

моющие средства в наличии в достаточном количестве. 

Ношение спецодежды для работников пищеблока является обязательным. 

Столы заблаговременно (за 5-7 минут до конца урока) накрывают сотрудники 

пищеблока. 

За каждым классом закреплены определенные столы. Во время приема пищи в 

обеденном зале организовано дежурство педагогов. 

В столовой производится работа по отбору суточных проб готовой 

продукции. Порционные блюда отбираются в полном объеме. Пробу повар 

отбирает из общего котла, прокипяченной ложкой в прокипяченную стеклянную 

посуду с плотно закрывающейся крышкой. Выполняются требования к 

организации питьевого режима. Для экстренных ситуаций в столовой имеется 

графин с маркировкой «Кипяченая вода», который находится на раздаточной 

стойке под наблюдением работников столовой. 

Перед приемом пищи учащимися медицинская сестра или ответственная за 

питание снимает пробу с готовой продукции 

 

 

ВЫВОДЫ: 

1. Работу по организации питания учащихся в 2025-2026 учебном году считать 

организованной на достаточном уровне. 
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