
МБОУ «Школа – лицей»  №  3  г. Симферополь  

 

АКТ   от  22.01.2026г. 

 

о  проверке  соблюдения  санитарно – гигиенических  требований    при  организации  питания   и  

питьевого режима   в муниципальных бюджетных общеобразовательных учреждениях 

муниципального образования городской округ Симферополь  Республики  Крым 

 

Согласно Положению  о порядке организации питания обучающихся в присутствии   

директора  МБОУ  « Школа – лицей» №  3  Гордиенко  Елены  Александровны была  произведена  

проверка  по  соблюдению  требований  при  организации  питания  и  питьевого  режима.   

Комиссией в составе:  

председателя комиссии — заместителя  директора  по  УВР    Грицан  Е. Ю. 

Членов комиссии:   

Чепурной   Т. А. — ответственной  за  документацию  

Кулакова В.В. — специалист   по  охране   труда 

Гончар А.А. —председателя  родительского  комитета    

 

Санитарно – техническое  состояние  пищеблока:  

Изучено состояние: 

1. Наличие нормативной базы по организации питания    в  наличии 

 

2. Наличие десятидневного меню в  наличии  (согласовано директором  МБОУ «Школа – лицей»  № 3                                                                                 

2.1.  Меню  на  22. 01. 20256 г. 

Завтрак:   

Омлет натуральный с маслом сливочным 

 Кефир       

Хлеб пшеничный                                                                              

111 г 

 200 мл 

 40гр 

  Сок фруктовый 1 шт                                                               200мл                                                                                        

  

Обед:    

Овощи соленые                                                      

Суп из овошей 

Рыба,тушеная с овощами 

Каша вязкая рисовая                                                                 

Хлеб  пшеничный /ржаной                                              

Сок фруктовый 

                                                

50  г 

200 г 

45/45 г 

150 г 

35/20  г 

200 мл 

  

 

2.2. Перечень продуктов  

 Масло  сладкосливочное  «Крестьянское» в блоках по  10 кг   МДЖ  72,5%  поступило 20.01.2026 

г..  Поставщик и изготовитель ООО «Крымский молочник» Дата выработки  . Свидетельство № 

32789411939 Уд.кач. №21 Продукция соответствует. ГОСТ 32261- 2013. Условия хранения в 

морозильном ларе при Т  от -16С. Срок реализации до 15.06.2027г. 

  Яйцо куриное пищевое С-1. Поступило в пищеблок 14.01.2026г. в клетках по 30 шт. и коробках 

по 360 шт. Дата выработки 11.01.2026. Производитель ООО СП «Октябрьское»(РФ, РК, 

Красногвардейский р-н)Поставщик «Сталкер Трейд». Соответствует ГОСТ  31654-2012. Вет. 

Свидетельство № 32664007905. Срок реализации до 05.02.2026г. 

 Молоко мдж 2,5%, «Крымский молочник». Фасовка-плёнка 1000мл. Хранится в холодильнике 

«молоко». Дата выработки 19.01.2026. Вет.свидетельство №32755702529. Укач.№19. 

Соответствует ГОСТ 31450-2013.Конечный срок реализации до 25.01.2026. 

 Кефир. МДЖ 2.5%. Поступил 21.-1.2026. Изготовит ель и поставщик ООО «Крымский 

молочник». Дата производства 20.01.26. Соотв. ГОСТ 31454-2012. Поступает в пленке по 1000 

мл. Срок реализации до 30.01.2026г. Хранится в холодильнике «Молоко» при Т +4С. 

https://obr.action360.ru/group?groupId=53089908&locale=ru&date=2022-09-09T00%3A00%3A00.000&isStatic=false&pubAlias=mcfr-edu.a360


 Хлеб  пшеничный/ ржаной, поставщик АО «Крым хлеб». Поступил в пищеблок  22.01.2026г. 

г.  УК и безопасности № СЭА01414740  срок годности пшеничного хлеба 72 часа, ржаного 48 

часов. Доставка хлеба ежедневно. 

 Рис шлифованый.. Упакован в полипропиленовые мешки по 25кг. Производитель ООО 

«Назарес» (РФ Краснодарский край) соответствует ГОСТ 6292-93. Поставщик ИП Макаренко 

С.Н. Поступил в пищеблок 14.01.2026г. 

 Филе минтая без кожи, без кости, мороженое. Поступает в паках по 22, 452кг. Поставка рыбы 

от 14.01.2026г. Изготовитель МРКТ «Ерофей» ООО «Минтай ДВ» (РФ, Хабаровский край). 

Поставщик ИП Макаренко С.Н. Вет. Свидетельство №32665802008. Продукция соответствует 

ГОСТ 3948-2016. Хранится в морозильнике «Рыба» при Т -18С. Срок реализации до 

24.01.2027г. 

 Сок фруктовый. Поступает в тетрапаках 1 литр. Производитель ООО «Нижнегорский 

консервный завод» Поставщик ООО «Сталкер Трейд»  

 Масло  растительное подсолнечное рафинированное дезодорированное. ТМ  «Казачьи поля». 

Фасовка в бут 1.0л Дата изготовления 19.11.2025г. Срок годности 10 месяцев. Соответствует 

ГОСТ 1129-2013. Поставщик Макаренко. 

 Сахар белый. Призводитель «Павловский сахар. завод» , поступает в мешках по 50 кг.   

Поставщик Макаренко. Есть декларация о соответствии. ГОСТ 33222-2015. Срок годности 4 

года. Дата изготовления -2025г. 

 Чай  черный  байховый  крупнолистовой. Изготовитель ООО «Компания Ника -2000» 

Фасовка по 100гр. Соответствует ГОСТ 32573-2013. Дата изготовления 24.10.2025г. Срок 

годности 30 месяцев. Поставщик Макаренко. Декларация о соответствии есть. 

 Овощи: капуста, картофель, лук морковь, свёкла поступили  в  пищеблок  14.01.2026 г. В 

мешках и ящиках. Поставщик ИП Макаренко. Урожай 2025г. Декларация о соответствии 

присутствуют. Овощи и фрукты хранятся на стеллажах и подтоварниках. 

 Томаты с зеленью в заливке. Упаковка – стеклянные банки 3л. Поставщик ИП Макаренко.  

Изготовитель АО Райпищекомбинат «Московский» ТМ «Кубанский мостик». Декларация о 

соответствии есть. Стерилизованные ГОСТ Р 54648-2011 

 Крупы, макаронные изделия, чай, сахар хранятся в складском помещении на поддонах, 

запакованы, имеют маркировку 

 Имеются  ветеринарные  свидетельства  на  все   продукты, все  соответствует  нормативам. 

Документы  и  продукты  проверены, соответствуют  ежедневному  меню. 

2.3. Наличие оригиналов медицинских книжек, установленного образца, лиц, сопровождающих 

продовольственное сырьё (п. 16.4)   в  наличии 

2.4.  Наличие ветеринарных свидетельств на продукты питания     в  наличии 

2.5. Наличие документов, подтверждающих качество и безопасность пищевых продуктов и 

продовольственного сырья, соответствие тары (п. 14.1)   в  наличии 

2.6. Наличие   оригиналов  маркировочных ярлыков продукции (п. 14.1)   в  наличии 

2.7.  Меню – раскладка   имеет  эстетический  вид, заполнена  без  исправлений, подписана  

директором  ОУ, имеется  печать.                                                                              

2.8. Наличие технологических  карт по группам блюд, должны быть утверждены заведующим ОУ, 

иметь эстетичный вид: 

первые блюда   карты  в  наличии 

вторые блюда   карты  в  наличии 

третьи блюда    карты  в  наличии  

гарниры             карты  в  наличии  

2.9. Журнал бракеража готовой кулинарной продукции (приложение 8 СанПиН) 

    Прошнурован  и  пронумерован, скреплен  печатью  АО «Горпищеторг» . 

2.10. Журнал бракеража скоропортящихся пищевых продуктов, поступающих на пищеблок   (п. 14.1, 

приложение 5 СанПиН)  в наличии, прошнурован, пронумерован, скреплен  печатью  АО 

«Горпищеторг»  

2.11. Гигиенический  журнал  (п. 19.3, приложение 16 СанПиН)    в  наличии. 

2.12. Наличие документации о поверке технологического и холодильного оборудования (п.13.1 

СанПиН)    в  наличии . 

2.13. Наличие меню на день с выходом каждого блюда (п.16.13)   в  наличии. 

2.14. Наличие графика выдачи еды  в  наличии . 

2.15. Наличие журнала учёта температурного режима в холодильном оборудовании (п. 14.2, 

приложение 6 СанПиН)  в  наличии, нарушений  нет. 

 

3. Хранение продуктов питания на складе: 



3.1.Наличие приборов для измерения температуры и влажности воздуха в помещении для хранения 

сыпучих продуктов (п. 14.4 СанПиН)   в  наличии . 

3.2.Наличие стеллажей для хранения продуктов питания    в  наличии . 

3.3.Хранение продуктов питания в холодильниках  в  норме, соседство  продуктов  соблюдено ( в  

отдельных  холодильных  камерах ). 

3.4.Наличие суточных проб и условия хранения (п.14.24)   в  норме . 

 

4. Контроль  за качеством питания: 

4.1.Соответствие количества столовой посуды и детей по списку  соответствует 

4.2. Соответствие порций и объёма блюд    соответствует . 

4.3. Наличие в моечных «Инструкций о правилах мытья посуды и инвентаря» (п. 13.14 СанПиН)    в  

наличии . 

4.4 Наличие гибких шлангов с душевой насадкой для ополаскивания посуды (п. 13.6 СанПиН)   в  

наличии . 

4.5. Наличие тары для отходов (п. 13.18 СанПиН)   в  наличии . 

 

5. Санитарное состояние пищеблока: 

5.1.Наличие маркировки и соответствие посуды (п. 13.2)    присутствует.  

5.2. Наличие и хранение моющих и дезинфицирующих средств на пищеблоке  в  наличии. 

5.3. Наличие и маркировка раковин для овощей и посуды (п. 13.5; п. 13.10)  присутствует  

5.4. Наличие  гибких шлангов с душевой насадкой для ополаскивания посуды (п. 13.6)  в  наличии  

(посудомоечная  машина). 

5.5.Наличие стеллажей для хранения чистой кухонной посуды (0,35 м от пола, п. 13.10)  

соответствует  норме. 

5.6. Наличие спецодежды у работников пищеблока: 

косынки     + перчатки     + 

халаты        + медицинские  маски   + 

фартуки      +   

6. Общее состояние пищеблока: 

хорошее                            удовлетворительное             неудовлетворительное    

 

Контрольное взвешивание готовых блюд на пищеблоке   проведено  в  соответствии  с  меню. 

 

С Актом  ознакомлен (а) : 

 

Директор         _______________________________             Е. А. Гордиенко 

                                                         (подпись)                                                                                                     

Акт составлен  в  2-х  экземплярах 22.01.2026 

 

Председатель комиссии: ___________________________            Е. Ю. Грицан 

 (подпись)  (Ф.И.О.) 

Члены комиссии: ___________________________        Т. А. Чепурная 

 (подпись)                                           (Ф.И.О.) 

 ___________________________         Ю.В. Шебалкова  

 (подпись)                                          (Ф.И.О.) 

 ___________________________         А.А. Гончар 

 (подпись)                                          (Ф.И.О.)   

___________________       В.В. Кулакова 

          (подпись)                                    (Ф.И.О.) 

 

 


