МУНИЦИПАЛЬНОЕ БЮДЖЕТНОЕ  ОБЩЕОБРАЗОВАТЕЛЬНОЕ УЧРЕЖДЕНИЕ
«МАЛОВИДНЕНСКАЯ СРЕДНЯЯ ОБЩЕОБРАЗОВАТЕЛЬНАЯ ШКОЛА           ИМЕНИ СЕЛИМОВА МУСТАФЫ ВЕЙСОВИЧА»                            БАХЧИСАРАЙСКОГО РАЙОНА РЕСПУБЛИКИ КРЫМ

	ПРИКАЗ
25.08.2026                                             с. Маловидное                                                      №196

Об организации питания обучающихся 
1-4 классов и льготной категории 5-11
классов на 2026/2027 учебный год

На основании ст. 37, 79 пункта 7  Федерального закона от 29 декабря 2012 года                          № 273-ФЗ «Об образовании в Российской Федерации», СанПиН 2.3/2.4.4282-26 «Санитарно-эпидемиологические требования к организации общественного питания населения», утвержденными постановлением Главного государственного санитарного врача РФ от 2 июня 2026 года № 18, СП 2.4.2.4283-26 «Санитарно-эпидемиологические требования к организациям воспитания и обучения, отдыха и оздоровления детей и молодежи», утвержденными постановлением главного санитарного врача от 28.09.2020 № 28; от 2 июня 2026 г. N 19, СанПиН  2.3.2.1324-03  «Гигиенические  требования  к срокам  годности и условиям хранения пищевых продуктов» утвержденными постановлением Главного санитарного врача Российской Федерации от 22.05.2003 № 98, Закона Республики Крым от 06 июля 2015 года № 131-ЗРК/2015 «Об образовании в Республике Крым», постановления Совета Министров Республики Крым от 09 июня 2017 №304 «Об утверждении Порядка обеспечения питанием отдельных категорий обучающихся муниципальных общеобразовательных организаций (с изменениями), Региональным стандартом оказания услуги по обеспечению горячим питанием обучающихся в государственных и муниципальных общеобразовательных организациях Республики Крым, утвержденным приказом Министерства образования, науки и молодежи Республики Крым от 18.05.2022 № 798, постановления администрации Бахчисарайского района Республики Крым от 24.12.2024 № 1016 «Об утверждении Порядка обеспечения бесплатным горячим завтраком обучающихся 1-4 классов, горячим бесплатным питанием отдельных категорий обучающихся 1-11 классов», с Указом Главы Республики Крым от 26.06.2026г №210-У «О техногенной чрезвычайной ситуации, сложившейся на приграничных с Украиной территориях» с целью контроля за организацией и качеством питания обучающихся

ПРИКАЗЫВАЮ:
 
1. Организовать с 01.09.2026 г. бесплатное горячее питание для обучающихся 1-4 классов и обучающихся 1-11 классов, отнесенных к льготным категориям, в соответствии с Постановлением администрации Бахчисарайского района от 24.12.1016 «Об утверждении Порядка обеспечения бесплатным горячим завтраком обучающихся 1-4 классов, горячим бесплатным питанием отдельных категорий, обучающихся 1-11 классов муниципальных общеобразовательных учреждений Бахчисарайского района Республики Крым» (с изменениями).
2. Заместителю директора по воспитательной работе Пушкаревой О.А.:
2.1. обновить списки обучающихся отнесенных к льготной категории в соответствии с Постановлением администрации Бахчисарайского района Республики Крым от 24.12.2024 № 1016 «Об утверждении Порядка обеспечения бесплатным горячим завтраком обучающихся 1-4 классов, горячим бесплатным питанием отдельных категорий обучающихся 1-11 классов муниципальных общеобразовательных учреждений Бахчисарайского района Республики Крым» (с изменениями) в срок до 01.09.2026 г. 
2.2.представить для согласования     руководителем   общеобразовательной   организации
    2.2.1.Основное (организованное) меню для обучающихся в соответствии с      возрастной категорией.
До 01.09.2026
2.2.2.Меню дополнительного питания для обучающихся, ассортимент продукции реализуемой в буфете школьной столовой.
До 01.09.2026
2.2.3.Графики работы пищеблока, приема пищи обучающимися (не менее 20 минут); графики кварцевания, проветривания, проведения влажной и генеральной уборки столовой.
 До 01.09.2026
2.3.Представить для утверждения  списки обучающихся, отнесенных к льготной категории 1-11 классов, получающих бесплатное горячее питание, согласно предоставленным документам, подтверждающим льготы 
 До 01.09.2026
3.Организовать дополнительное питание в виде буфетной продукции с учетом ограничений, изложенных в приложении №6 СанПиН 2.3/2.4. 4282-26 «Санитарно-эпидемиологические требования к организации общественного питания населения». с 01.09.2026 г.
4. Организовать горячее питание обучающихся за счет родительских средств 01.09.2026г.
5.Классным руководителям:
5.1.Сформировать актуальный список учащихся 1-4 классов, учащихся льготной категории  1-11 классов для получения бесплатного горячего питания.
Сентябрь, 2026 год
5.2. Вести табель учета приёмов горячей пищи обучающимися по утвержденной в общеобразовательной организации форме.
Ежедневно
5.3.  Вести учет детей нуждающихся в специализированном питании (по заявлению родителей и справкой лечащего врача).
Ежедневно
6. Назначить	 ответственного	специалиста	по	организации	  питания обучающихся на 2026/2027 учебный год Пушкареву О.А.
7. Специалисту ответственному по питанию Пушкаревой  О.А :
7.1.Осуществлять общественно-административный контроль за организацией  питания обучающихся.
Ежедневно
7.2.Вести просветительскую работу по формированию навыков культуры здорового питания среди детей и их родителей (законных представителей).
Ежедневно
7.3.Проводить мониторинг организации питания обучающихся, в том числе анкетирования.
Два раза за учебный год
7.4.Осуществлятьконтроль  за санитарным состоянием	школьной столовой.
Ежедневно
7.5.Контролировать  дежурства  учителей 	в  соответствии	с утверждённым графиком.
Ежедневно
7.6. Информировать родителей  (законных  представителей) на родительских собраниях, в чатах об организации питания.
Ежемесячно
7.7. Осуществлять контроль за выполнением требований нормативных документов по приему и хранению продуктов питания, приготовлению, реализации готовых блюд.
Ежедневно
7.8. Информировать своевременно о нарушениях безопасности условий организации питания руководителя общеобразовательной организации.
При необходимости
7.9. Оформлять и регулярно обновлять информационные стенды в обеденном зале школьной столовой на которых в том числе в обязательном порядке разместить:
7.9.1. ежедневное меню с указанием стоимости питания, пищевыми веществами для обучающихся в соответствии с возрастной категорией (ежедневно);
7.9.2. основное (организованное) меню в соответствии с возрастной категорией;
7.9.3. меню дополнительного питания;
7.9.4. ассортимент буфетной продукции;
7.9.5. информацию для обучающихся о здоровом питании.
Еженедельно
8. Медицинской сестре Аблаевой Зенуре Сейрановне: 
8.1.Контролировать организацию питания, качество поступающего сырья на пищеблок школьной столовой.
Ежедневно
8.1. Вести журнал бракеража готовой пищевой продукции.
Ежедневно
8.2. Присутствовать  при  отборе  суточных	проб  с каждой  партии приготовленных готовых блюд.
Ежедневно
8.3. Проводить перед началом работы осмотр работников пищеблока на наличие гнойничковых заболеваний кожи рук и остальных поверхностей тела, а также ангин, катаральных явлений верхних дыхательных путей с занесением результатов осмотра в гигиенический журнал.
Ежедневно
8.4. Осуществлять контроль прохождение работниками школьной столовой медицинских осмотров с обязательными отметками в санитарных книжках.
1 раз в год
8.5. Осуществлять контроль соблюдение режима питания детей.
Ежедневно
9. Организатору питания, оказывающему услуги по организации питания в общеобразовательной организации, ИП Белялову С. рекомендовать :
9.1. Соблюдать санитарно-эпидемиологические правила и нормы в соответствии с требованиями СанПиН 2.3/2.4.3590-20 «Санитарно-эпидемиологические требования к организации общественного питания населения» (далее - СанПиН).
9.2. Обеспечить персонал специальной санитарной одеждой (халат или куртка, брюки, головной убор (косынка или колпак), фартук, обувь, закрытая с задниками легкая нескользкая рабочая обувь) в количестве не менее трех комплектов на одного работника, в целях регулярной ее замены.
9.3.Оформить и своевременно заполнять журналы в соответствии с требованиями СанПиН:
9.2.1. гигиенический журнал (сотрудники);
9.2.2. журнал учёта температурного режима холодильного оборудования;
9.2.3. журнал учёта температуры и влажности в складских помещениях;
9.2.4. журнал бракеража готовой пищевой продукции;
9.2.5. журнал бракеража скоропортящейся пищевой продукции;
9.2.6. ведомость контроля за рационом питания.
9.3.  Обновить	инструкции	по эксплуатации технологического оборудования, пожарной безопасности.
9.4. При невозможности соблюдения санитарно-эпидемиологических требований к мытью столовой посуды, столовых приборов организовать питание с применением одноразовой посуды при наличии документов, подтверждающих их безопасность.
10. В связи с введением режима чрезвычайной ситуации на территории Республики Крым и с нестабильной ситуацией в районе с энергоснабжением, водоснабжением образовательных учреждений необходимо:
10.1 .Заместителю директора Мустафаеву Н.Р. 
10.1.1.  Обеспечить наличие генераторов для работы пищеблоков, наличие топлива для их работы;
10.1.2. Обеспечить достаточный запас питьевой воды.
10.1.3. Перед началом учебного периода провести оценку состояния пищеблока в соответствие с алгоритмом и чек-листом, проверить качество проведенной генеральной уборки. (Приложение №1).
10.2. В случае при длительном отключении электроэнергии исключить из меню блюда, требующие больших энергозатрат, исключить скоропортящиеся продукты; использовать в приготовлении блюд мясные и рыбные консервы.
10.4. Ответственным за организацию питания:
10.4.1. Обеспечить строгий контроль за качеством поступающих пищевых продуктов, не допускать прием продуктов без сопроводительных документов, удостоверяющих их качество и безопасность.
10.4.2. Контролировать условия хранения скоропортящихся продуктов.  
10.5.В случае, когда приготовление горячего питания не представляется возможным организовать выдачу «сухих пайков». (Приложение 2).
11. Контроль за выполнением данного приказа оставляю за собой.



Директор                                                                                               Л.А. Пучкова 
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Приложение 1 
к приказу №196 от 25.08.26

Чек-лист самообследования

	Блок 1. Сотрудники

	КРИТЕРИЙ
	ОЦЕНКА
(поставить V или обвести О)
	КОММЕНТАРИЙ
(описать проблему при несоответствии)
	СРОК УСТРАНЕНИЯ (самостоятельно; требуется дополнительное финансирование)

	Штат сотрудников пищеблока укомплектован
	да
нет
	
	

	Сроки и полнота прохождения медицинского осмотра соблюдены
	да
нет
	
	

	Сроки прохождения гигиенического обучения соблюдены
	да
нет
	
	

	Сведения о вакцинации, перенесенных инфекционных заболеваниях
	да
нет
	
	

	Принятие мер с целью выявления и недопущения больных и лиц с признаками инфекционных заболеваний к работе, с занесением результатов в гигиенический журнал (сотрудников)
	да
нет
	
	

	Блок 2. Оборудование и инвентарь

	Холодильное оборудование в рабочем состоянии
	да
нет
	
	

	Тепловое оборудование в рабочем состоянии
	да
нет
	
	

	Моечное оборудование в рабочем состоянии
	да
нет
	
	

	Технологическое оборудование в рабочем состоянии
	да
нет
	
	

	Холодильное оборудование обеспечено термометрами
	да
нет
	
	

	Складские помещения обеспечены психрометрами
	да
нет
	
	

	Кухонной посуды достаточно, дефекты отсутствуют
	да
нет
	
	

	Столовой посуды достаточно, дефекты отсутствуют
	да
нет
	
	

	Разделочного инвентаря достаточно, дефекты отсутствуют
	да
нет
	
	

	Разделочных столов достаточно, дефекты отсутствуют
	да
нет
	
	

	Кухонная посуда, разделочный инвентарь, разделочные столы промаркированы
	да
нет
	
	

	Блок 3. Условия для соблюдения санитарно-эпидемиологического режима

	Отсутствие в помещениях пищеблока насекомых и (или) грызунов, личных вещей, комнатных растений
	да
нет
	
	

	Наличие инструкций по применению моющих и дезинфицирующих средств, предназначенных для уборки помещений, производственного и санитарного оборудования
	да
нет
	
	

	Наличие на рабочих местах инструкций по мойке и дезинфекции посуды, обработке пищевой продукции
	да
нет
	
	

	Наличие достаточного запаса моющих и дезинфицирующих средств
	да
нет
	
	

	Уборочного инвентаря достаточно, промаркирован
	да
нет
	
	

	Условия для соблюдения правил личной гигиены персоналом созданы
	да
нет
	
	

	Наличие достаточного количества специальной одежды для сотрудников, хранение рабочей одежды и обуви отдельно от личной, средств индивидуальной защиты
	да
нет
	
	

	Блок 4. Санитарно-эпидемиологическое, санитарно-техническое состояние помещений

	Мероприятия по дезинсекции, дератизации проведены
	да
нет
	
	

	Генеральная уборка помещений пищеблока проведена
	да
нет
	
	

	Требуется проведение косметических ремонтных работ (побелка, покраска, ремонт (или) замена кафельной плитки)
	да
нет
	
	

	Столы и стулья обеденного зала без дефектов и повреждений
	да
нет
	
	

	Проведена оценка канализационной системы (требуется проведение ремонтных работ).
	да
нет
	
	

	Проведена оценка вентиляционной системы (требуется проведение ремонтных работ)
	да
нет
	
	

	Проведена оценка систем горячего и холодного водоснабжения (требуется проведение ремонтах работ)
	да
нет
	
	

	Перед использованием водопроводной воды на пищеблоке слиты первые 5-10 литров от застоявшейся в трубах воды
	да
нет
	
	

	Умывальники при обеденном зале обеспечены горячей и холодной водой 
	да
нет
	
	

	Блок 5. Оценка качества пищевого сырья, поступающего на пищеблок

	Проведена актуализация договоров на организацию питания, поставку пищевых продуктов и продовольственного сырья (при необходимости)
	да
нет
	
	

	Наличие утвержденного меню, разработанного на период не менее двух недель (с учетом режима работы организации) для каждой возрастной группы обучающихся (7-11 лет, 12 лет и старше)
	да
нет
	
	

	Наличие утвержденной технологической документации на изготавливаемую продукцию (технологические карты); журнала бракеража готовой пищевой продукции, журнала бракеража скоропортящейся пищевой продукции; гигиенического журнала (сотрудников), журнала учета температуры и влажности в складских помещениях, журнала учета температурного режима в холодильном оборудовании
	да
нет
	
	

	Наличие на пищеблоке достаточного количества пищевых продуктов в соответствии с утвержденным меню
	да
нет
	
	

	Заблаговременное осуществление заказа пищевых продуктов и продовольственного сырья, поступающих на пищеблок для организации питания обучающихся при наличии документов, подтверждающих их безопасность и качество
	да
нет
	
	

	Проведена оценка ассортиментного перечня дополнительного питания
	да
нет
	
	



























        Приложение 2 
к приказу №196 от 25.08.26

«Сухой паек»


-    Фрукты - не менее 100 г;
- Вода питьевая (бутилированная), негазированная, в потребительской упаковке промышленного изготовления - не более 500 мл;
- Соковая продукция из фруктов и овощей в потребительской упаковке промышленного изготовления - не более 200 мл;
- Хлебобулочные изделия в ассортименте, в потребительской упаковке - не более 100 г;
- Мучные кондитерские изделия промышленного производства (печенье, вафли, мини-кексы, пряники), изделия, обогащённые микронутриентами (витаминизированные), в ассортименте - не более 150 г.;
- Кондитерские изделия сахарные (зефир, фруктово-злаковые батончики), изделия, обогащённые микронутриентами (витаминизированные), шоколад в ассортименте, в потребительской упаковке - не более 100 г.
                                                                                                        


