
УТВЕРЖДАЮ
И.о.директора МБОУ

«Урожайновская СШ»
________________А.В.Афанасьева

Советский р-он, с.Урожайное, ул.Школьная, 2А

Программа 
Производственного контроля проведения лабораторно-инструментальных

исследований в школьной столовой общеобразовательной организации
МБОУ «Урожайновская СШ» 

на период с12.01. 2026 г. по 31.12. 2026 г.

Ответственное лицо по осуществлению 
производственного контроля: заведующий хозяйством Коробова Ю.А.

№ 
п/п

Объект 
(исследования)
обследования

Вид исследования
Кол-во не 

менее
Кратность не реже основание

1 2 3 4 5 6
1 Питьевая вода 

из разводящей 
сети 
помещений: 
моечных 
столовой и 
кухонной 
посуды; цехах: 
овощном, 
холодном, 
горячем, 
доготовочном 
(выборочно)

Исследование 
питьевой воды на 
соответствие 
требованиям 
санитарных норм, 
правил гигиенических 
нормативов по 
химическим и 
микробиологическим 
показателям

1 По химическим 
показателям  2  
раза в год, 
микробиологическ
им показателям – 2 
раза в год 
март
ноябрь

СП 2.4.3648-20 
«Санитарно-
эпидемиологические 
требования к 
организациям 
воспитания и 
обучения, отдыха и 
оздоровления детей и 
молодежи»
СанПиН 1.2.3685-21 
"Гигиенические 
нормативы и 
требования к 
обеспечению 
безопасности и 
(или) безвредности 
для человека 
факторов среды 
обитания"

2 Салаты, 
сладкие блюда, 
напитки, 
вторые блюда, 
гарниры, 
соусы, 
творожные, 
яичные, 
овощные 
блюда

Микробиологические 
исследования проб 
готовых блюд на 
соответствие 
требованиям 
санитарного 
законодательства

2 блюда 
исследуемого 
приёма пищи

1 раз в квартал
март 
май 

сентябрь
ноябрь

СанПиН 2.1.3678-20 
«Санитарно-

эпидемиологические 
требования к 
организациям 
воспитания и 

обучения, отдыха и 
оздоровления детей и 

молодежи»

3 Суточный 
рацион питания

Калорийность, выход 
блюд и соответствие 
химического состава 
блюд рецептуре

3 блюда
1 раз в год 

ноябрь
-//-

4 Мясные и 
рыбные 

Качество 
термической 

1 блюдо 2 раза в год 
март 

-//-



блюда обработки ноябрь
5 Объекты 

производствен
ного 
окружения, 
руки и 
спецодежда 
персонала

Микробиологические 
исследования смывов 
на наличие санитарно-
показательной 
микрофлоры (БГКП)

5 смывов 2 раза в год
март

ноябрь
-//-

6 Оборудование, 
инвентарь, 
тара, руки, 
спецодежда 
персонала, 
сырье, 
пищевые 
продукты 
(рыба, мясо, 
зелень)

Исследования смывов 
на наличие яиц 
гельминтов

10  смывов 1 раз в год
март

-//-

7 Медицинский 
кабинет

Бактериальная 
обременённость 
воздуха

ОМЧ, 
S.aureus, 

дрожжи и 
плесневые 

грибы

2 раза в год
(март, ноябрь)

МУК 4.2.2942-11

8 Медицинский 
кабинет

Микробиологические 
исследования 
предметов, методом 
смывов

Пат. 
Стафилококк

5 смывов

2 раз в год
(март, ноябрь)

МУК4.2.2942-11

9 Медицинский 
кабинет

Исследования 
питьевой воды на 
соответствие 
требованиям 
санитарных норм, 
правил гигиенических 
нормативов по 
химическим и 
микробиологическим 
показателям

1 1 раз в год
После аварийных 

ситуаций.
После проведения 

ремонта 
внутренней 

водопроводной 
сети

(март)

СанПин1.2.3685-21


