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1. оБщиЕ положЕния

1.1. Настоящая инструкция устанавпивает правила пожарrrой безопасности при

работе с тепловым кухонным оборудованием (хсарочными IIоверхноýтями, Елитами

электриtIескими, шкафами жарочными, электроýковородами, киIшIтI,IJIьникамИ,

фритюрницами, мi{кровOпЕовыми печами, электроЕодона|ревателями) и поведения людей

при пожsре в шомsIцениях кухни дошкольного образовательного учреждения (далее -
доу), на рабочих местах обслуживающего персонаJIа, пов4ров, технических рабошшrков.

1.2. Инструкция является обязательной,&1я исполнения всеми работниками кухЕи

доу.
l.З. Разработана в ýоответствии с Постановлением Правительства РФ от lб сентября

2020 г. Ns 1479 "Об утверждении Правил противопожарног0 режима в РоссиЙскоЙ

Федерации".
1.4. Лиц1 виновные в нарушеЁии (невыпOлнении, ненадJIежащем выполнении и.lIи

укJIонении от выполнения) настоящей Инструкции о мерах пожарной безопасности несут

уголовную, администрамвную, дисциплинарную или иную ответственность В

соответствии с действующим законодательством РФ.
1.5. Ответственность за обеспечение пожарной безопасности на кухне )п{реждениrl

несут лица} назýаченные приказом заве.ryющего ДОУ. ,Щолжность, фамилия, иМr[)

отчество ответственных диц указыва}отся на табличках, которые размещаются в каждом

помещении.

2. СПЕЦИФИКА ПОЖАРНОЙ ОЦАСНОСТИ КУХНИ УЧРЕЖДЕНИЯ

2.1. Основными пожароопасными факгорами в цпýе }л{реждения являются:

Оборулование для термической обработки продуктов: элекц)Oплиты,

фритюрницы, электрокOтлы.

Наличие горючих материалов: мука, растительные м&сла, живOтные жиры.

Горючая тара| деревянные, фанерные и каtr}тOнные ящики; тканевые и бумажные

мешки; бумажные пакетьI и ПЭТ пакеты.

2.2. Пожароопаýные свойетва продуктов, вещggтв и материrь,Iов, находяrцихся В

ктхне:
2.2.|. Растительные масла, животные жиры и продукты, цриготовленные на Iд(

основе иJIи с их добавлением, относятся к веществам самовозгорающимся при

соприкосновении с воздухOм. Они окиýляются кислородом воздуха при обычных rл.пи

IIовышенных температурах. Предохранять от хранения вблизи Еагреваемьтх приборов и

поверхностей.
2.2.2_ Горючая тара: Картонные ящики; жаневые и бумажные мешки; бумажные

пi}кsты и ПЭТ пакеты.

2,Z.3. Бумага: Пожароопасные свойgтва: горючиЙ легковOспламеЕlIющиЙся материал.

Темпераryра воспламенения и температура ýамовосýламенения 230 "С; При хранении в

кипах способна к теIIJIOвому самоЕагреванию, При хранеЕии в кипах цредохр:шбIть от

источников нагреваЕия с темпераryройрой более 100 "С.
2.Z.4. Картон и картон гофрированный. ПожарOOпасные свойства: горючиЙ материшI

Г4 сильногорючий. Предохранять от источнккOв наrреваЕия свыше 100ОС;
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Z.2.5. Изделия из поливинлхllорида (упаковка) Пожароопасные свойства: горючий
материал.

Тушение перечисленных веществ и мжериалов цроводить при помощи пOрошковых
огнеryшителей.

3. мАксимАльноЕ колшtIЕство чЕловýк нАходящихся в кухнЕ
мдоу

В кухне возможно единовременное нахождение не более 3 человек.

4" ОБЯЗАННОСТИ РАБОТНИКОВ КУХНИ УЧРЕ}IЦЕНИЯ ШО СОБЛЮДЕНИЮ
прАвил шрOтивоýожАрного рЕжимА

Повар, кухонный рабочий обязапы:
. знать инsтрукцию Ео IIожарной безопаgности и соблюдать её требования;
. вьшол[lять требования ответственног0 за пожарную безопасноýтъ в учреждении, а

также предписания, поýтановлениJI и иные законные требования дOлжноýшIых лиц
Государственной пожарной охраны;

r перед началом работы визуальным осмотром убедиться в нiшIичии на своих местах
первичньтх средств пожаротушеЕия, в Есправной работе телефонов;

. сообщать в пожарную охрану о возникши}с пожарах и загораншDq

. оказывать посилькую помощь и содействие пожарной охране при тушенЕи
IIожаров;

. зЕать места расположениrI перЕичнык средств пожаротушениrI и уметь ими
пользоваться;

. знать место расположения в пOмещsниях кухни средств оIIовещенLIJI и управления
эвакуацией при пожаре (кнопки оповещения о похtаре) и умЁть их применrIть;

. выполюшь тдlебования пожарной безопасности применимо к своему рабочему
месту, tle допускать скоплений сгораемого Ilvryaopa, веществ и материалов,
захJIамJIения путей эвакуации;

. при пожаре, до прибытия пожарной охраны, Еринимать посильные меры по
эвакуации людей.

5. шорядок содЕржАния помýщЕниЙ кухни учрЕшдЕния

5.1. Запрещается црименять для xpaHeHI4rI прсдуктов, оборулования, мебели и других
предметов чердак, технический эт€l}ко вентиляциоttЕые камеры, электрощитов)rю и
техни!Iеские помещения.

5 -2. В помещеншгх кухни зfiIрещается:
о храниIь и примештть легковOсILпаме}UIющиеся и горючие жидкости, порох,

взрывчатые вещества, IIцротехнilческие изделt{я, баллоны с горючими газами,
товары в аэрозольной уп&ковке, целлулOид и другие пожаровзрывоопасЕые
вещества и MaTepиtlJIы;

о производить изменение объемно-планировочныхрешений;



. рttзмещать инженерные коммуникации и оборудование, если в результате
ограниtIивается доступ к огнетушителям, пожарным кранам и другим системам
обеспечения пожарной безопасности fiJIЕ умеЕьшается зона действлrя
автоматиtIеских сиýтем противопожарной заIциты (автоматической пожарной
сигнализации, Gиgтемы оповещениJ{ и управлениrt эвакуацией);

. проводить уборку помеIцений и стирку одежды с l1рименеЕием бензина, керосина и
другIж легковосIIJIамеЕяющихся и горюч!lх жидостей;

. производить отогревание замерзших труб пiжльными лампами и другими
способами с применениsм отцрытог0 огня,

5.З. Запрещается на территори}l )цrреждениrt остtlвJu{тъ емкости с
ЛеГКOВОСПЛаМеШIЮЩИМИСЯ И ГФРЮЧИМЕ ЖИДКОýТЯМИ, ГОРЮЧИМИ Г{LЗаI\,IИ.

6. ПОРЯДОК СОДЕРЖЛНИЯ ЭВАКУАЦИОННЫХ IТУТЕЙ

При эксплуатации эвакуационных пуrей, эвакуацаонных выходов запрещаетея:
о зацромождать мебелъю, оборудованием и другими предметами двери;
о зацромождать эвакуационные rryти и выходы разJIичными материалами, изделиями,

оборудовани9м, производственЕыми отходами, мусором и другими предметами;
о нарушать проектные решения и требования нормативных документов по пожарной

безопасности (в тOм числе uо освещенности, количеству, размерам и объемно-
шIанировочным решениям эвакуационных путей и выходов, а также по наличию на
путях эвакуации знаков пожарной безопасностф;

о блокировать двери эвакуациоЕных вьIходов;

. устраивать шороги на чrтях эвакуации (за искrrючеtlием лорогов в дверЕых
проемах), рi}здвшкные и шодъемно-опускЕые двери и Еорота, вращающ!Iеся двери и
турникеты, а также другие устройства, преil;Iтствующие свободной эваIqуации
люлей;

. ВременЁое хранение горючI{D( MaTepи;lJIoB? отходов, упаковок и контейнеров от
про.ryктов, поrrуфабрикатов рядом с горячими поверхностями, в скJIадских
шомещениях и на IIутях эвакуации;

. в рабочsе время осуществJI;Iть за|рузку (выгрузку) ýродуктов и тары rrо гý/тям,
явJIяюuр{мся эвакуационными.

Заве.ryющий ДОУ шри расстановке в помещениях кухни технологического
кухонного оборулованшт должеЕ учLIтывать наJIичие проходов к путям эвакуации и
эвакуационЕым вьIхOдitм.

Запрещается изменять ЕаправлеЕие ожрываниrr дверей, за искJIючением дверей,
отцрывание которых rre нормируется IФIи к которым предьявляютоя иные требования в
соответствии с нOрмативными правовыми актами.

Запоры на дверях эващуациоЕЕых выхOдов должны обеспечивать возможность их
свободного открываншI изнутри без кпюча.

7. ЭКСIUIУАТАЦI.{Я ЭЛЕКТРООБОРУДОВАНИЯ В КУХНЕ УЧРЕЖДЕНИЯ

ОтветствеЕным за 0ткIlючение электроэнергии Ери пожаре в цaхне явJutется повар,
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Перел работой холодильное, Еагревательное оборулование, оборудоваIIие для
приготовления и разогрева пиIци шроверить внешннм осмотром на:

. отсутствие внешних повреждений;

. исправIIость кабеля (шнура) элекцропитация, вилки, розетки;
о HilJIиt{иe и надежность зttземJIяющ}тх соединений (отоутствие обрывов, прочноýть

контакта межщr корпусом оборудованиJt и з.Еем,пяюIцим проводом);
о до вюIючения оборудования в элекгричsскую сеть проверить исправность

блокируюlцих устройств,
При экеплуатацшЕ электроприборов и элsктрического кухонЕого оборудования

запр€щается:
r работать на оборудовании со снятыми пЕжелями иJIи 0ткрытыми стенками,

зач)ывающими доступ к нагревающимся часжм, защита которых при работе
преryсмотена завOдом-изготовителем;

о примёнять предохрilrители, не рассчитанные на ток, предусмотренный
техниlIеской характеристикой оборулования;

. Ее включать оборудование в элекгрит{еýкую сеть без предохранителя (заменять
предсхранитель "жучком");

о эксплуатировать электроIrровода пкабели с видимыми нарушениями изоляции;
. пользоваться розетками, руби"гrьцик&ми, другими элекIроустановочными

изделиями с повреждеЕиrIми;
о обертывать элекцrолампы и светильники бумагой, тканью и другими горючими

матери€rлами;

о эксплуатировать светильники со снятыми колпаками фассеивателями),
предусмотреннымЕ конструкцией оветильника;

. пользоваться электрOутюгами, элеюроIIJIижами, элекгрочайниками, грилями,

фритюрницами и другими элекгронагревательýыми приборами, не имеющими

устройств тепловой защиты;
. эксплуатировать электрOприборы при отсутGтвии или неисцравности

термореryляторов, предусмотренных конструкцией ;

о flрименять нестандартные (самодельные) электрона|ревательные приборы;
. оставлять без присмотра вкJIюченными в электрическую сеть

электронагревательные приборы, а также другие бытовые элекгроприборы, в том
числе находящиеся в режиме ожидаЕиl{, за исключением электроприборов"
кOТорые моryт и (ши) доJI}кнн находиться в круглосуточном режиме работы в
сOотtsетствии с инструкциейr завода-изготовителя;

r размещать {скIIадировать) в элекIрощитовых (у электроuштов), у
электродвигателей и пусковой агшаратуры горюtIие (в том числе
легковосIulамеюtющиеся) вещества, матери€uIы, тару и остатки упаковки;

о использовать временную эл9ктропроводку, вк;lючiш удлинители, ýетевые фильтрьi,
не fiредназначенные по своим хараюер}rстикам дJuI питания примеIбIемых
ЭЛекIроприборов, в том чtlсле Ерк проведеЕии авариЙных и других строителъЕо-
монтажных и реставрационЕых работ

8. ТЕПЛОВОЕ ОБОРУДОВАНИЕ ДЛЯ ЖАРКИ ПРОДУКТОВ:
ЭЛЕКТРОСКОВОРОДЫ, ЭЛЕКТFОФРИТЮРЕИЦЫ, ЭЛЕКТРОГРИЛИ
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8.1. Прп эксплуатациш такого оборудоьанrrя, как злектроплпты,
элsктросковороды, электрофритюрницы, электрогрилII для жfiркп продуктов
необходимо:

. заJIивать жир в жарочную ванну жарOвни, фритюрниrIы, скOвOроды до включения
нагрева;

о за|ружать (и выгружать) обжариваемый продукт в нагретый жир в метi}ллиtlеской

сетке (корзине), соблюдая осторожность во избежание разбрызгив{tниrl жира и
попадания ег0 капgль на рабочие тены оборудок}ýия;

о своевременно выкJIючать IIлиты) жарочЕыs шкафы, эпектросковороды}

фритюрницы или переводить ргr( ýа меньшIую мошшость при перегреве;

о немедJIеннo отключать жарочные аппараты при чадеЕии жира, так как может
последовать воспламенение прOдtукта.

S.2. При работе не допускflется:
о вкJIючать нагрев цри отсутствии жира в жарочной ванне фритlорницы (чаше

сковороды).
. использовать оборудованне с неиýправным датчиком релs температуры и др.;
о оставлJ{ть включенными сковороды, фритrорниrFI и т,д. после 0кOнчаниrI процесса

жарениlI;

. сливать из жарочных ванн жир в горяtIем состоянии;

. охлаждать водой жарочную поверхность используемOго аппарата"

8.3. По окончаЕии работы:
о выкJIючить нагрев и отключить исгlOльзуемый аппарат от элекц)ической сети,

9. допустимоЕ количýство ЕдиýоврЕмЕнно нАходящихся в
ПОМЕЩЕНИЯХ СРЕДСТВ И МАТЕ,РИАЛОВ

9.1. На рабочи4 местах не допускаgтся хранение веществ, материалов и сырья, не

отнOсяIцихся к деятельности кухни,
9.2. Количество продуктов и матершалов, предяазначенньD( дrя работы кухЕи, не

должно шревышать сменной потребшости на одно место рабочее место.

10. ШОРЯДОК ОСМОТРА И ЗАКРЫТИЯ ПОМЕЩЕНИЙ КУХНИ ПО
ОКОНЧАНИЮ РАБОТЫ

10.1. После oKoHrIatIиJ{ работы lrомещения ýроверяют внешЕим визуальным
осмотром,

10.2. В сJryчае обнаружения работником неисправностей, касающихся нарушений
пожарной безопасностн, необходимо доложить о сл}п{ившемся ответственЕому лицi.

10.З. Закрывать помещение в еJryч*е обнаружения каких-либо неисправностей,
которые моryт повлечь за собой возгора}Iие1 категорнчески запреIцен0.

10.4. Запрещается ocTaBJuITb п0 окоЕг.lанию рабочего времени необесточенными
элекгроустановки и кухонныs электроприборы, за исключением де}курного освещениJ{,

систом промвопожарной защиты, а такж9 других элекrроустановок и элекц}отgхниtlеских
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приборов, если это обусловлено I1ж функrщональным назначеýием и (или) flреryсмотрено
требованиями инструкции по эксrrпуатации

11. порядок сБорА, хрАнЕния и удАлЕнýIягорючих вЕщЕств и
МАТЕРИАЛОВ, СОДЕРЖАНИЯ И ХРАНЕНИЯ СПЕЦОДЕЖДЫ. ПОРЯДОК И

ПЕРИОДИЧНОСТЪ УБОРКИ ГОРЮЧИХ ОТХОДОВ В КУХНЕ

11,1. Рабочие места в кухне, складских помещениях, располож9нное в них
оборулование лпя приготовления пищи, стеллажи должны ежедневно убираться от мусора,
гтустой картонной, полиэтЕденовой тары и остаткOв бумажной уIIакOвки. Пустая тарао

остатки упаковки по окончанию рабочего дня должны вывозиться из учреждения.
l|.2- Заведующий ДОУ обеспечивает сбор исполъзовашной бумажной и

полrtэтиленовой тары, обрывков )дIакOвок! отработанного жира из фритrорниц и других
горючих материалов pI вывоз по окончанию рабочей смены.

11.3. Спецодежда (санитарная одежда) работников доJDкца храниться открытым
споообом.

12. ОБЯЗАННОСТИ И ДЕ,ЙСТВИЯ РАБОТНИКОВ КУХНИ ПРИ ПОЖАРЕ

При обнаружеrми пожара IIJIи признаков
горения (задымления, запаха гари, тления и т.п.) любой рабстник кухни обязан:

. оповестить о пожаре всех Еаходящихся в г{омещениях людей rrри Irомощи кнопки
оповещенIФI или шодав сигнttJI гOлосом;

о Еом€дленно вызвать пожарную охрану по телефону 01 и сообrцить:
- точный адрес объекта;
- наимеЕование объекта;
- место возЕикновенЕя пожар а уulи обнаружения ЕризЕаков пожара;

- вероятную Еозможность угрозы людям, а также другие сведениrI, необходимые

диспетчеру поt'tарной охраны;
- нiLзвать себяп номер телефона, с которог0 делается сообщение о uожаре.

. принять все возможные меры no эвакуацЕи людей ,l тушению пожара Еа
начальной стадlлуI развития;

о при необходимости вызýать медицинсчrю и другие с.lryжбы.

13. оБязАнности рАБотников кухни
(ПОВАРА, IIОМОЩНИКА IIОВАРА) ПРИ ПОЖАРЕ

При возншкновении шOrýара работник кухнц (повар) обязан:
. оповестить о пожаре вýех находяшlихся в помещении кухни людей при помощи

кЕопки оIIовещеЕия или подав сигнал голоаом;
. выклюаIить все электронагревательные приборы (плиты, жарочIБIе шкафы,

элеюросковороды);
. вызвать пожарную охрану потея.01 (010 или 112-с мобидьного телефона);
. в зависимости от обстановки, эвi}куироватьýя самому иJIи приступить к тушению

пOжара

7



лист ознакомления

ЛЪ п/п Ф.Il.о. .Щолжность Подпись {ата

I ф-о"пrюr а- 0. Ь"-пlrVа ппса ь й
ol, о9,
Jo"t ý

9 J*..До*<ац 3. п (оtиr..}4/\Фrал{*лt- -#}
ol. с9
1о2 Гr

5
/)

Qаllс-ц,ё
р/.сэ9
{р а,Го

(,/
r

L,|LL,-: _ _ "-- _ -,' (с C/l /q(47еМ
\-/ ..

ill-i Dl о9
Цpls:

!г ?{
u#7

ь Qсесакdз.2Д kаJ|_/u,
аУ.р?
az2zr

I {fuц, : lю}/t fuь ф
D|. о9
ý-оа-г?-

f цl/L- (гф
о-/. оз
JcJ € ,_

-Иа:zй JB 2

/л t t4llf }з с/4 2. й-a
-тhй------J--

р/. Pg
2PZ.j-
о{е.9
2-оzэб

ц

/I
лtЬ р/-а9.

tp&{, _

и/
ry t!,
{р* ra!/

l
rr

8

I

t

@

--7
,J

I
(й

.9
t

, //А 0fu//lцr
а,r.rи Д, а, Wе/zт"с-




