
Мушиципальное бюджетное общеобразовате.пьное учреждение .

<<Ковыльненская средняя общеобразовательная школа им.А.Смолко>)
Раздольнецского района Республпкн Крым

(МБОУ <<Itовыльненская школа им. А. Смолко>)
IIрикАз

26.a8.2aZ5 t. с.Ковылъное Nс 404

О создании совета родит€льскогt}
контроля за trрганизацией питанпя
обучающихся в школьной столовой
в 2025-202б учебном году

На основании ФедерацьнOго закона <Об образованиIt в Российской Федерации от
01.03.2020 N9 47-ФЗ <<О внесении измеriений в Федеральный закон <О качестве и безопасности
ilиIцевьгх продуктов> и ст.37 Федеральног0 закона от 20.12.2012 N9 27З-ФЗ (Об образовании в

российской Федерацип> в части совершеЕствованиri правового реryлирования вопрOсов
обеспечения качества цищевых продуктов); <Методических рекоN{еЕдаций МР 2.4.0180_20
Роспотребнадзора Российсrсой Федерации <Родительский контроль за организацией горячего
питания детей в обще<эбразоватеJIьных организациrIх> от 18.05.2020г.: приказом Мlтнистерства
Образования, науки и молодежи от З1.08.2021 NЪ1371. <О созданилt Реопубликанского совета
родительского контроля за организацией питания обучающихся в обшеобразоватепьньж
организациях Респчблики Крым>, приказа отдела образования, плолодёжи и спорта
Адпцинистрации РаздольненскOго района оr,21.09.2021 М i8З t<О создаIiии Районного совета
родите-ilьского контрOпя за организацией пL{тания обучающихся в общеобразовательньlх
организациях Разлольненского района Республики KpbrM ) в цеrях упучшения работы по
организации горячего IIитания обучающихся школы в школьной столовой в 2а25-2а26
у.rебном году,

ПРИКАЗЫВАЮ:

1. Создать кOмиссию по гIроведению мероприятий родитеJьского KoHTpoJIrI организации и
качества гOрячего питания обучаюrцихся в школьной сто-товой в следуюш{ем составе:

Предселатель: Трифанова О.И. - заместитеJIь директора по УВР.
члены комиссии:

,/ Андрушко I{.B. - IIредселатель С]овета родитеJ-Iей;
,/ Гафарова Э,Д. * председатель Уtlравляюrцего совета школы, чJIен комиссии;
,/ flиллужlлая Э.о. - член Родительского комитета,
,/ Тихоненко ]\4.С. - председатель ПК школы, член комиссии.
,/ Тихоненко А.В. -педагог психолог;
,/ Жигарь С.н. * руководитель ILIN{O классных руководителей" член комиссии,
{ Куртвелиева З.С. * медицинская сестра.

2. Утвердить план работы комиссии по контролю организации и качества питанияв2025-
2026 учебном год,ч (I1риложение l).

3. При uроведении родительского контроля 0рганизации гOрячего питания в школе
комиссией могут быть оценены:
,/ соответствие приготоtsленных блюд утвержденному N{еню;
/ санитарнO-техническое содержание обеденного за,та, обеденной мебели, столовой

посуды,
,/ условиrl соблюдения правил личной гигиены обучающихся;
,/ нацичие и состояние санитарной сlдежды у сотрудников, осуществляюlцrтх раздачу

гOтовых блюд;
"/ объем 11 вид IIищевых отходов пOсле приема пиtци;
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,/ вкусовые предrrочтениrl летей, удовлетвOренность ассортиментом и,качеством
потребляемых блюд rrо результатам вьтборочного 0rrрOса детей и родителей или
законньIх гiредставителей ;

/ информирование родителей и детей о здоровоNI литании;
/ соблюдение графика работы столовой.

4. Резуль,гаты коIrт-роJ]я обсуждать на заседаниях, планерках и делать сообrцеrrт.tя на
обtr{ешкольных и классных родите-шъскiтri собраниях.

5. Организачия родительского контроля может осуlцествляться в форме анкетирования
родителей и детей (Приложение 2} и участии в работе обшешlкольной комиссии с
запOлнением формы оценочного листа ([Iриложение 3).

б. Итоги родителъского контрOля доводить до сведения родительской общественности в

рамках обrцешкольньIх родительских собраниЙ. посредствох4 электронноЙ почты. через
официальные ресурсы, в режиме онлайн общения.

7. Комиссии fiровOдить родительский контроль организации горячего питания в школе, не
в месяц.

Еастоящего оставIuIю за собой.

Н.С. Свирская
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11риложение 1

к приказу ат 26.08"2а25 года -\& 404

План работы компссии
шо контролю организации и качества питания

B2025-2026
Ns Наимеиование мероприятиr1 icpo*r, [0,гветственные

|"".rurrrr"*r"" l

1 Создание плана работы комиссии по улучшению
питанIбI и ссlблюдению санитарно-гигиенических
норм в шкоJIьной столовой

{сентябрь

l

2 Формирование списка учаtцихся. имеюlцих право

|сентябгь
на льготное tIитание

по

аJ Контроль за санитарно-гигиеническим
состоянием гtищеблока школы l, iUo"r",

I

течепие гOда
комиссии

4 Соблюдение графика работы столовой
lЧп""о, комиссиитечение года

5 Санитарное состояние и солержание помеrцений.
и мытъе посуды согласно санитарно-
эпидемиологическим нормам г, г-

в месяц комиссии

6 Соблюление норм питьевого ре}кима
l,
iпo графику
I

l |Чп."r,*оr"сй"
v Соблюдение поварами школьной столовой

техЕOлогии приготовлениlI блюд и правил личной
гигиены

течение года за

8 Контроль качества и безопасности поступающих
гrродуктов. Проверка сопроводительной
цокуN{ентации на продукты,

l;

I

течение года комиссии

9 Проверка цепевого использования продуктов
питil{ия в соответствии с предварительнь{м
заказOм, l*,",

течение года кOмиссии

10 Контролъ за рационом питания |в течеп"е года iЧпепо, комиссии
t1 Конт,роль за санитарно-гигиеническим

состоянием пищеблока школы и за качестtsом
приготовлеЕия пищи. соблюдением технологии
приготоtsления блюд

iB течение года комиссии

12 Наличие технологических карт и ltx соблюдение

l,
lотuеrсr".нньтй
Ir,"r"rr".

течение года за

13 Проведение бесед по правильноI\4у питанию и
собллодению гигиенических правил учаlцимися
школы |л.-"Ог;

май
a

\4 Соблюдение поварами качественного и
безопасного питания. отсутствие нарушений в
приготовлении блюд

р,
l" течение года комиссии

i5 Беседы с учащимися о качестве приготовJIеI{ия
блюд поварами школьной столовой

lu

i

течение года

]б Взятие проб готовой продукции общественной

г |*".r,u,

течение года
комиссиикомиссии

l,*",

|Классrrые

lруковолители
I



Рекомендуемые темы проверок по организации питания обучающихся
1. Проверка качества питания

1.1,Проверка качества поставляемой продукции и сырья.
1.2.Готовность школьнорi столовой к работе в новом учебном год1,.

i"3. Проверка сроков реаJII{зации и усповий хранения готовоЙ проду-кции и сырья.

1.4, Проверка налич}бI меню, соответствие вывешенного меЕю фактическоl,tу
питанию. выпо:1нение норм раздачи готовой ilрOдукции.

1.5. Контроль за организацией приема пищи обучающимися.

|.6. Контроль за соблюде}Iием санитарЕо-дезинфикциOнног0 режи]ч{а в период
карантина в школе.

t.7. Контрольные проверки по закладке сырья для приготовления блюд,

1.8. КонтрольнOе взвешивание отпускаемой пролукuии.

1.9. Проверка соответствия документации на тrродукты, поступаюпIие на пиrцеблок.

1.10. Соблюдение темflературного режима отгryска готовь{х блюд.

Проверка напичия необходимой информации на стенле столовой.
i.l1. Ковтроль организаци}1 приеN{а пищи учащимися (санитарное состояние

обедентлого заlIа, обслуживание, самообсrryживание).

1.12. Соответствие м9ню и накладных книге учета гrродуктов и бракеражнOму
журналу.

1 .13. Соблюдение гигиенических норм и шравил учап{имися во вреi\{я приема пицш.

2. Проверка санитарЕого состояния столовой и пищеблока

2.1.Наличие достаточного количества пос,чды и кухонного инвентаря на пищеблОКе,

маркировка.
2.2,Проверка личных медицинских к}lижек сотрудников пищеблока, соблюдение
правил личной гигиены персоналом столовой. н€lJIичие на пищеблоке жТРНаЦа

здоровья.
2"З. Наличие спецодежды, нчLrIичие и условие хранения иЕвентаря. Наличие И

условия хранения на пиrцеблоке дезинфипирующих средств, соблюдение

гигиенических требований по уборке помещения и мытья посуды.

2,4. Соблюдение санитарного состояния ilищеблока, обеденного заrта и подсобньгх

помеrцений.

2.5. Наличие и}Iструкций по использованию техЕолоп{ческого оборудования.

2.6. Состояние технологического оборулования, его исправность, ЕztJtичие

термометрOв.

3. Проверка условий поставки готовой продукции и сырья

3. 1.I1poBepKa условий транспортировки и доставки продукции.
З.2.Коrrтроль тары, исrтользуемой для доставки сырья и готовоЙ продукции.

4. Контроль за исполнением условий государственного контракта

4. 1 .Контроль исrrолЕения финансовых обязательств.
4.2.Контроль объема ус,,гуг, оказываемых по государственному контракту,
4.З. Проверка поставлltемой продукции ва содержание ГМО (натiичие

подтверждающей документации).



4.4. Контроль за поставкой мяса и мясопроду*ктов? изготовJIяемых из 0течестRенного
сырья.

4,5. Контроль качества услуг и соблюдение срокOв их вь]полнения, оказываемьIх по
государственно&{у контракту.

Прило;кение 2
к приказу от 26.08.2а25 года М 404

Анкета школьника (запо.шняется вместе с родителями)

Похсалуйста, выберите варианты ответов. Если требуется развёрнутый ответ или
дополни]гелъные пояснения, вIIиIIIите в специальную строку.

l. удовлЕтворяЕт ли вАс систЕмА оргАнизАции питАнIля в
школЕ?
А) дА Б) нЕт в) зАтрудняюсь отвЕтить
2. УДОВЛЕТВОРЯЕТ ЛИ ВАС САНИТАРНОЕ СОСТОЯНИЕ ШКОЛЪНОЙ
столовоЙ?
А) дА Б) нЕт в) зАтруд}{яюсь отвЕтить
З. ПИТАЕТЕСЬ ЛИ ВЫ В ШКОЛЬНОЙ СТОЛОВОЙ?
А) дА Б) нЕт
4. ЕсJIи нЕто то по кАкоЙ причинЕ?
А) НЕ НРАВИТСЯ Б) НЕ УСПЕВАЕТЕ В) ПИТАЕТЕСЬ ДОМА
5. В шкоЛЕ ВЫ ПоЛУЧАЕТЕ:
А) ГОРЯЧИЙ ЗАВТРАК
Б) горячиЙ оБЕд (с пЕрвым Блюдо\4)
в) 2-рАзовоЕ I,орячЕЕ питАниЕ (зАвтрАк + оБЕд)
6. нАЕдАЕтЕсь лII вы в школЕ?
А) дА Б) иногдА нЕт
7. ХВАТАЕТ ЛИ ПРОДОЛЖИТЕЛЪНОСТИ ПЕРЕМЕ}IЫ ДЛЯ ТОГО, ЧТОБЫ
ПОЕСТЪ В ШКОЛЕ?
А) дА Б) нЕт
8" НРАВИТСЯ ПИТАНИЕ В ШКОЛЪНОЙ СТОЛОВОЙ?
А) дА Б) нЕт в) нЕ всЕгдА
9, Если нЕ нрАвится, то почЕму?
,4) нЕвкусно гOтовят Б) однооБрАзноЕ питАниЕ
в) готовят нЕлюБимую пищу г) остыtsшАя ЕдА
Д) МАЛЕНЬКИЕ ПОРЦИИ
Е) ин
l0. УСТРАИВАЕТ МЕНЮ ШКОЛЬНОЙ СТОЛОВОЙ?
А)дА Б)нЕт в) иногдА
11. СIIИТАЕТШ ЛИ IIИТАНИЕ В ШКОЛЕ ЗДОРОВЫМ И ШОЛНОЦЕЕНЫМ?
А)м Б)нЕт

|2. вАши прЕдложЕниrI по измЕнЕнию
МЕНЮ:

1З, ВАШИ ПРЕДЛОЖЕНИЯ ПО УЛУЧШЕНИЮ ПИТАНИЯ В ШКОЛЕ



Приложение З

к приказу от 26.08.2025 года М 404

Форма оцепочного листа

,Щата проведения проверки:

ИнициативнаJ{ группа. проводившая проверку :

1

2
J
4
5

Воrrрос 7Щаlнет

1

Имеется ли в организации меню?

А) да, для всех возрастных групп и режимов функционированиJ{ организации

Б) да. но без yчета возрастных грyпп
В) нет

2

Вывешено ли цикпичное меýю дJIя ознакомления родителей и дgтей?
А) да
Б) нет

J

Вывешено ли ежедневное меню в yдобном дJIя ознакомления родителей и детей месте?
А) да
Б) нет

4
В меню отсутствуют повторы блюд?
А) да, по всем дЕям
Б) нет, имеютýя повторы в смежные дни

5

В меню отсутствуют запрещенные б.гпода и продукты
А) да, по всем дЕr{м
Б) нет, имеются rтовторы в смежные дни

6

Б) нет

7

Есть ли в организаIs4и гIриказ о создzшlии и порядке работы бракераясrой комлrссrдл?

А) да
Б) нет

8

От всех ли партий приготовленных блюд снимается бракераж?
А) да
Б) нет

9

ли факты не допуска к реiu]изации блюд и продуктов по результатам
комиссии

нет
Б) да

l
0

ли условия для организации питаниJI детей с учетоjll особенностей здоровья

Б) нет

l

1

Проводится ли yборка помещеr*rй после каяцого приема пищи?
А) да
Б) нет

i
2

Качествелrно ли проведена уборка помещений дJш приема rrищи на момент работы комиссии?
А) да
Б) нет

1

J нет

ли в помещениJtх дJш приема пищи насекомые, грызуны и следы

Б) да

Соответствует ли регламентированное цикличным il{еню ко,цичество приемов лищи режим!
фt нкuиониDOBaHия опганизашии?
А) ла



1

4

Созданы ли уоловия д;tя соблюдеt{ия детьми правил личной гигиены?
А) да
Б) нет

1

5

Выявлялись ли замечания к соблюдению детьми правил личной гигиены?
А) нет
Б) да

1

6

ли при сравнении реализуемого меню с утвержденным меню факты
из ýtеню/

нет
Б) да

1

7

Имели ли факты выдачи детям остывшей пишlи?
А) нет
Б) да


