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ПОЛОЖЕНИЕ
об организации питания обучающихся
муниципального бюджетного общеобразовательного учреждения 
«Ковыльненская школа им. А. Смолко» Раздольненского района Республики Крым

1. Общие положения
1.1. Настоящее Положение об организации питания обучающихся в школе разработано в соответствии с:
· Федеральным Законом № 273-ФЗ от 29.12.2012г «Об образовании в Российской Федерации» с изменениями от 23 мая 2025 года, 
· Приказом Минздравсоцразвития России № 213н и Минобрнауки России № 178 от 11.03.2012г «Об утверждении методических рекомендаций по организации питания обучающихся и воспитанников образовательных учреждений», 
· Федеральным законом № 29-ФЗ от 02.01.2000г «О качестве и безопасности пищевых продуктов» (в редакции, действующей с 1 января 2022 года), 
· Санитарно-эпидемиологическими правилами и нормами СанПиН 2.3/2.4.3590-20 «Санитарно-эпидемиологические требования к организации общественного питания населения» с изменениями от 22 августа 2024 года, 
· СП 2.4.3648-20 «Санитарно-эпидемиологические требования к организациям воспитания и обучения, отдыха и оздоровления детей и молодежи» с изменениями от 30 августа 2024 года, Уставом общеобразовательной организации;
· Постановлением Совета министров Республики Крым от 09.06.2017 года № 304 «Об утверждении Порядка обеспечения питанием отдельных категорий обучающихся муниципальных общеобразовательных организаций» (с изменениями);
· Постановлением администрации Раздольненского района Республики Крым от от  16.01.2025 №29 «Об утверждении Порядка обеспечения питанием воспитанников и учащихся муниципальных дошкольных и общеобразовательных организациях Раздольненского района».
1.2. Данное Положение об организации питания обучающихся разработано с целью создания оптимальных условий для организации полноценного, здорового питания обучающихся в школе, укрепления здоровья детей, недопущения возникновения групповых инфекционных и неинфекционных заболеваний, отравлений в общеобразовательной организации. 
1.3. Настоящий локальный акт определяет основные цели, задачи и требования к организации питания обучающихся в школе, условиям и срокам хранения продуктов питания, устанавливает возрастные нормы питания, а также порядок поставки продуктов. Положение устанавливает ответственность лиц, участвующих в организации питания, определяет учетно-отчетную документацию по питанию. 
1.4. Питание в МБОУ «Ковыльненская школа им. А. Смолко»может быть обеспечено за счет средств бюджетов различных уровней, внебюджетных средств, в том числе за счет родителей (законных представителей) обучающихся
1.5. Порядок поставки продуктов определяется муниципальным контрактом и (или) договором. 
1.6. Закупка и поставка продуктов питания осуществляется в порядке, установленном Федеральным законом № 44-ФЗ от 05.04.2013г с изменениями от 14 февраля 2024 года «О контрактной системе в сфере закупок товаров, работ, услуг для обеспечения государственных и муниципальных нужд» на договорной основе, как за счет средств бюджета, так и за счет средств платы родителей (законных представителей) за питание обучающихся в общеобразовательной организации. 
1.7. МБОУ «Ковыльненская школа им. А. Смолко»в своей деятельности по вопросу организации питания взаимодействует с органами муниципальных образований и территориальными управлениями Роспотребнадзора.
1.8. Организация питания в школе может осуществляться штатными работниками общеобразовательной организации, так и работниками предприятия общественного питания. 
1.9. Предприятия или предприниматели, оказывающие услуги питания и (или) поставки продуктов питания в МБОУ «Ковыльненская школа им. А. Смолко» несут ответственность за качество и безопасность питания обучающихся.
1.10. Ответственность за организацию питания учащихся и воспитанников возлагается на руководителя МБОУ «Ковыльненская школа им. А. Смолко».

2. Основные цели и задачи организации питания
2.1. Основной целью организации питания в школе является создание оптимальных условий для укрепления здоровья и обеспечения безопасного и сбалансированного питания обучающихся, осуществления контроля необходимых условий для организации питания, а также соблюдения условий поставки и хранения продуктов в организации, осуществляющей образовательную деятельность. 
2.2. Основными задачами при организации питания школьников являются:
· обеспечение обучающихся питанием, соответствующим возрастным физиологическим потребностям в рациональном и сбалансированном питании;
· гарантированное качество и безопасность питания и пищевых продуктов, используемых в питании;
· предупреждение (профилактика) среди обучающихся школы инфекционных и неинфекционных заболеваний, связанных с фактором питания;
· пропаганда принципов здорового и полноценного питания;
· социальная поддержка детей из социально незащищенных, малообеспеченных и семей, попавших в трудные жизненные ситуации;
· модернизация оборудования школьных пищеблоков в соответствии с требованиями санитарных норм и правил, современных технологий;
· использование бюджетных средств, выделяемых на организацию питания, в соответствии с требованиями действующего законодательства Российской Федерации.

3. Требования к персоналу и помещениям пищеблока
3.1. Лица, поступающие на работу в организации общественного питания, должны соответствовать требованиям, касающимся прохождения ими профессиональной гигиенической подготовки и аттестации, предварительных и периодических медицинских осмотров, вакцинации, установленным законодательством Российской Федерации. 
3.2. Медицинский персонал (при наличии) или назначенное ответственное лицо в общеобразовательной организации (член комиссии по контролю за организацией и качеством питания, бракеражу готовой продукции), проводит ежедневный осмотр работников, занятых изготовлением продукции питания и работников, непосредственно контактирующих с пищевой продукцией, в том числе с продовольственным сырьем, на наличие гнойничковых заболеваний кожи рук и открытых поверхностей тела, признаков инфекционных заболеваний. Результаты осмотра заносятся в гигиенический журнал (рекомендуемый образец приведен в Приложении 1) на бумажном и/или электронном носителях. Список работников, отмеченных в журнале на день осмотра, должен соответствовать числу работников на этот день в смену. Лица с кишечными инфекциями, гнойничковыми заболеваниями кожи рук и открытых поверхностей тела, инфекционными заболеваниями должны временно отстраняться от работы с пищевыми продуктами. 
3.3. Для исключения риска микробиологического и паразитарного загрязнения пищевой продукции работники пищеблока школьной столовой обязаны:
· оставлять в индивидуальных шкафах или специально отведенных местах одежду второго и третьего слоя, обувь, головной убор, а также иные личные вещи и хранить отдельно от рабочей одежды и обуви;
· снимать в специально отведенном месте рабочую одежду, фартук, головной убор при посещении туалета либо надевать сверху халаты; тщательно мыть руки с мылом или иным моющим средством для рук после посещения туалета;
· сообщать обо всех случаях заболеваний кишечными инфекциями у членов семьи, проживающих совместно, медицинскому работнику или ответственному лицу предприятия общественного питания;
· использовать одноразовые перчатки при порционировании блюд, приготовлении холодных закусок, салатов, подлежащие замене на новые при нарушении их целостности и после санитарно-гигиенических перерывов в работе.
3.4. Пищеблок для приготовления пищи должен быть оснащен техническими средствами для реализации технологического процесса, его части или технологической операции (технологическое оборудование), холодильным, моечным оборудованием, инвентарем, посудой (одноразового использования, при необходимости), тарой, изготовленными из материалов, соответствующих требованиям, предъявляемым к материалам, контактирующим с пищевой продукцией, устойчивыми к действию моющих и дезинфицирующих средств и обеспечивающими условия хранения, изготовления пищевой продукции. 
3.5. Пищеблок должен быть оборудован исправными системами холодного и горячего водоснабжения, водоотведения, теплоснабжения, вентиляции и освещения, которые должны быть выполнены так, чтобы исключить риск загрязнения пищевой продукции. 
3.6. Для продовольственного (пищевого) сырья и готовой к употреблению пищевой продукции школьной столовой должны использоваться раздельное технологическое и холодильное оборудование, производственные столы, разделочный инвентарь (маркированный любым способом), многооборотные средства упаковки и кухонная посуда. Столовая и кухонная посуда и инвентарь одноразового использования должны применяться в соответствии с маркировкой по их применению. 
3.7. Разделочный инвентарь для готовой и сырой продукции должен обрабатываться и храниться раздельно в производственных цехах (зонах, участках). Повторное использование одноразовой посуды и инвентаря запрещается. 
3.8. Зоны (участки) и (или) размещенное в них оборудование, являющееся источниками выделения газов, пыли (мучной), влаги, тепла должны быть оборудованы локальными вытяжными системами, которые могут присоединяться к системе вытяжной вентиляции производственных помещений. Воздух рабочей зоны и параметры микроклимата должны соответствовать гигиеническим нормативам. 
3.9. Складские помещения для хранения продукции должны быть оборудованы приборами для измерения относительной влажности и температуры воздуха, холодильное оборудование - контрольными термометрами. Ответственное лицо обязано ежедневно снимать показания приборов учёта и вносить их в соответствующие журналы (Приложение 2). Журналы можно вести в бумажном или электронном виде. 
3.10. В помещениях пищеблока не должно быть насекомых и грызунов, а также не должны содержаться синантропные птицы и животные. 
3.11. В производственных помещениях не допускается хранение личных вещей и комнатных растений.

4. Порядок поставки продуктов
4.1. Порядок поставки продуктов определяется договором (контрактом) между поставщиком и общеобразовательной организацией. 
4.2. Поставщик поставляет товар отдельными партиями по заявкам образовательной организации, с момента подписания контракта. 
4.3. Поставка товара осуществляется путем его доставки поставщиком на склад продуктов образовательной организации. 
4.4. Товар передается в соответствии с заявкой образовательной организации, содержащей дату поставки, наименование и количество товара, подлежащего доставке. 
4.5. Транспортировку пищевых продуктов проводят в условиях, обеспечивающих их сохранность и предохраняющих от загрязнения. Доставка пищевых продуктов осуществляется специализированным транспортом, имеющим санитарный паспорт. 4.6. Товар должен быть упакован надлежащим образом, обеспечивающим его сохранность при перевозке и хранении. 
4.7. На упаковку (тару) товара должна быть нанесена маркировка в соответствии с требованиями законодательства Российской Федерации. 
4.8. Продукция поставляется в одноразовой упаковке (таре) производителя. 
4.9. Прием пищевой продукции, в том числе продовольственного сырья, на пищеблок должен осуществляться при наличии маркировки и товаросопроводительной документации, сведений об оценке (подтверждении) соответствия, предусмотренных в том числе техническими регламентами. В случае нарушений условий и режима перевозки, а также отсутствии товаросопроводительной документации и маркировки пищевая продукция и продовольственное (пищевое) сырье на пищеблоке не принимаются. 
4.10. Перевозка (транспортирование) и хранение продовольственного (пищевого) сырья и пищевой продукции должны осуществляться в соответствии с требованиями соответствующих технических регламентов. 
4.11. Входной контроль поступающих продуктов осуществляется ответственным лицом. Результаты контроля регистрируются в журнале бракеража скоропортящихся пищевых продуктов, поступающих на пищеблок общеобразовательной организации (Приложение 3).

5. Условия и сроки хранения продуктов
5.1. Доставка и хранение продуктов питания должны находиться под строгим контролем директора, заведующего производством (шеф-повара) и кладовщика общеобразовательной организации, так как от этого зависит качество приготовляемой пищи. 
5.2. Пищевые продукты, поступающие в общеобразовательную организацию, имеют документы, подтверждающие их происхождение, качество и безопасность. 
5.3. Не допускаются к приему пищевые продукты с признаками недоброкачественности, а также продукты без сопроводительных документов, подтверждающих их качество и безопасность, не имеющие маркировки, в случае если наличие такой маркировки предусмотрено законодательством Российской Федерации. 
5.4. Документация, удостоверяющая качество и безопасность продукции, маркировочные ярлыки (или их копии) должны сохраняться до окончания реализации продукции. 
5.5. Сроки хранения и реализации особо скоропортящихся продуктов должны соблюдаться в соответствии с санитарно-эпидемиологическими правилами и нормативами. 
5.6. Школьная столовая обеспечена холодильными камерами. Кроме этого, имеются кладовые для хранения сухих продуктов, таких как мука, сахар, крупы, макароны, и для овощей. 
5.7. Складские помещения (кладовые) и холодильные камеры необходимо содержать в чистоте, хорошо проветривать.

6. Требования к приготовленной пище
6.1. Для предотвращения размножения патогенных микроорганизмов не допускается:
· нахождение на раздаче более 3 часов с момента изготовления готовых блюд, требующих разогревания перед употреблением;
· размещение на раздаче для реализации холодных блюд, кондитерских изделий и напитков вне охлаждаемой витрины (холодильного оборудования) и реализация с нарушением установленных сроков годности и условий хранения, обеспечивающих качество и безопасность продукции;
· реализация на следующий день готовых блюд;
· замораживание нереализованных готовых блюд для последующей реализации в другие дни;
· привлечение к приготовлению, порционированию и раздаче кулинарных изделий посторонних лиц, включая персонал, в должностные обязанности которого не входят указанные виды деятельности.
6.2. В целях контроля за риском возникновения условий для размножения патогенных микроорганизмов необходимо вести ежедневную регистрацию показателей температурного режима хранения пищевой продукции в холодильном оборудовании и складских помещениях на бумажном и (или) электронном носителях и влажности - в складских помещениях (рекомендуемые образцы приведены в Приложении 2). 
6.3. С целью минимизации риска теплового воздействия для контроля температуры блюд на линии раздачи должны использоваться термометры. 
6.4. Температура горячих жидких блюд и иных горячих блюд, холодных супов, напитков, реализуемых через раздачу, должна соответствовать технологическим документам.

7. Нормы питания и физиологических потребностей детей в пищевых веществах
7.1. Обучающиеся общеобразовательной организации получают питание согласно установленному и утвержденному директором школы режиму питания в зависимости от их режима обучения в образовательной организации (Приложение 4). 
7.2. Питание детей должно осуществляться в соответствии с меню, утвержденным директором общеобразовательной организации. В случае привлечения предприятия общественного питания к организации питания детей в школе, меню должно утверждаться руководителем предприятия общественного питания, согласовываться директором школы. В случае если в организации питания детей принимает участие индивидуальный предприниматель, меню должно утверждаться индивидуальным предпринимателем, согласовываться директором школы. 
7.3. Меню является основным документом для приготовления пищи на пищеблоке общеобразовательной организации. 
7.4. Вносить изменения в утверждённое меню, без согласования с директором организации, осуществляющей образовательную деятельность, запрещается. 
7.5. При необходимости внесения изменений в меню (несвоевременный завоз продуктов, недоброкачественность продукта) медицинским работником школы составляется объяснительная записка с указанием причины. В меню вносятся изменения и заверяются подписью директора школы. Исправления в меню не допускаются. 
7.6. Основное меню должно разрабатываться на период не менее двух недель (с учетом режима организации) для каждой возрастной группы детей (рекомендуемый образец приведен в Приложении 5). 
7.7. Масса порций для детей должны строго соответствовать возрасту обучающегося (Приложение 6). 
7.8. При составлении меню для школьников в возрасте от 7 до 18 лет учитывается:
· среднесуточный набор продуктов для каждой возрастной группы (Приложение 7);
· объём блюд для каждой возрастной группы (Приложение 8);
· нормы физиологических потребностей;
· нормы потерь при холодной и тепловой обработке продуктов;
· выход готовых блюд;
· нормы взаимозаменяемости продуктов при приготовлении блюд;
· требования Роспотребнадзора в отношении запрещённых продуктов и блюд, использование которых может стать причиной возникновения желудочно-кишечного заболевания или отравления (Приложение 9).
7.9. Допускается замена одного вида пищевой продукции, блюд и кулинарных изделий на иные виды пищевой продукции, блюд и кулинарных изделий в соответствии с таблицей замены пищевой продукции с учетом ее пищевой ценности (Приложение 10). 
7.10. Меню допускается корректировать с учетом климато-географических, национальных, конфессиональных и территориальных особенностей питания населения, при условии соблюдения требований к содержанию и соотношению в рационе питания детей основных пищевых веществ (Приложение 11). 
7.11. Для дополнительного обогащения рациона питания детей микронутриентами в эндемичных по недостатку отдельных микроэлементов регионах в меню должна использоваться специализированная пищевая продукция промышленного выпуска, обогащенные витаминами и микроэлементами, а также витаминизированные напитки промышленного выпуска. Витаминные напитки должны готовиться в соответствии с прилагаемыми инструкциями непосредственно перед раздачей. Замена витаминизации блюд выдачей детям поливитаминных препаратов не допускается. В целях профилактики йододефицитных состояний у детей должна использоваться соль поваренная пищевая йодированная при приготовлении блюд и кулинарных изделий. 
7.12. На информационных стендах школьной столовой вывешивается следующая информация:
· ежедневное меню основного (организованного) питания на сутки для всех возрастных групп обучающихся с указанием наименования приема пищи, наименования блюда, массы порции, калорийности порции;
· рекомендации по организации здорового питания детей.
7.13. При наличии детей в общеобразовательной организации, имеющих рекомендации по специальному питанию, в меню обязательно включаются блюда диетического питания. 
7.14. Для детей, нуждающихся в лечебном и диетическом питании, должно быть организовано лечебное и диетическое питание в соответствии с представленными родителями (законными представителями ребенка) назначениями лечащего врача. 
7.15. Индивидуальное меню должно быть разработано специалистом-диетологом с учетом заболевания ребенка (по назначениям лечащего врача). 
7.16. Дети, нуждающиеся в лечебном и/или диетическом питании, вправе питаться по индивидуальному меню или пищей, принесённой из дома. Если родители выбрали второй вариант, в школе необходимо создать особые условия в специально отведённом помещении или месте. 
7.17. Выдача детям рационов питания должна осуществляться в соответствии с утвержденными индивидуальными меню, под контролем ответственных лиц, назначенных в общеобразовательной организации.

8. Порядок организации питания в общеобразовательной организации
8.1. Организация питания обучающихся в общеобразовательной организации является обязательным направлением деятельности школы. 
8.2. Обучающиеся по образовательным программам начального общего образования в государственных и муниципальных образовательных организациях обеспечиваются учредителями таких организаций не менее одного раза в день бесплатным горячим питанием, предусматривающим наличие горячего блюда, не считая горячего напитка, за счет бюджетных ассигнований федерального бюджета, бюджетов субъектов Российской Федерации, местных бюджетов и иных источников финансирования, предусмотренных законодательством Российской Федерации. 
8.3. Стоимость бесплатного горячего питания обучающихся, получающих начальное общее образование устанавливается за счет межбюджетного трансферта из бюджета Республики Крым с учетом соблюдения среднесуточных наборов пищевых продуктов.
8.4. Обеспечение двухразовым бесплатным горячим питанием обучающихся, отнесенных к льготной категории:
а) 1-4 классов:
- завтрак за счет межбюджетного трансферта из бюджета Республики Крым с учетом соблюдения среднесуточных наборов пищевых продуктов;
- обед за счет средств бюджета муниципального образования Раздольненский район Республики Крым с учетом соблюдения среднесуточных наборов пищевых продуктов.
б) 5-11 классов (завтрак, обед), осуществляется за счет бюджета муниципального образования Раздольненский район Республики Крым с учетом соблюдения среднесуточных наборов пищевых продуктов.
8.5. Бесплатное питание предоставляется следующим категориям обучающихся МБОУ «Ковыльненская школа им. А. Смолко»:
- детям-сиротам;
- детям, оставшимся без попечения родителей;
- лицам из числа детей сирот и детей, оставшимся без попечения родителей;
- детям-инвалидам;
- детям с ограниченными возможностями здоровья;
- детям из малоимущих семей;
- детям из многодетных семей;
- детям военнослужащих - участников СВО на территориях Украины, Донецкой Народной Республики и Луганской Народной Республики.
8.6. Для получения бесплатного питания родители (законные представители) обучающихся представляют в МБОУ «Ковыльненская школа им. А. Смолко» следующие документы:
· Для детей сирот и детей, оставшихся без попечения родителей, лиц из числа детей сирот и детей, оставшихся без попечения родителей:
- заявление законного представителя;
- копию правового акта администрации муниципального образования:
а) об установлении опеки (попечительства);
б) о создании приемной семьи.
· Для детей-инвалидов:
- заявление родителя (законного представителя);
- справку, подтверждающая инвалидность.
· Для детей с ограниченными возможностями здоровья;
- заявление родителя (законного представителя);
- акт психолого-медико-педагогической комиссии (ПМПК).
· Для обучающихся из малоимущих семей:
- заявление родителя (законного представителя);
- справку о признании семьи малоимущей, выданной исполнительным органом государственной власти Республики Крым в сфере труда и социальной защиты населения.
· Для обучающихся из многодетных семей:
- заявление родителя (законного представителя);
- удостоверение многодетной семьи, выданное исполнительным органом государственной власти Республики Крым.
· Для обучающихся участников СВО на территориях Украины, Донецкой Народной Республики и Луганской Народной Республики:
- заявление родителя (законного представителя);
- копия документа, подтверждающего пребывание (участие) одного из родителей (законных представителей) в СВО на территориях Украины, Донецкой Народной Республики и Луганской Народной Республики.
8.7. Обеспечение бесплатным питанием в МБОУ «Ковыльненская школа им. А. Смолко» обучающихся, получающих начальное общее образование и обучающихся, отнесенных к льготной категории, осуществляется со дня издания соответствующего приказа в учреждении.
8.8. Стоимость бесплатного горячего питания не включает в себя коммунальные расходы, а также расходы предприятий и индивидуальных предпринимателей, осуществляющих организацию питания в МБОУ «Ковыльненская школа им. А. Смолко».
8.9. Средняя стоимость питания рассчитывается в соответствии с рекомендуемыми среднесуточными наборами пищевых продуктов, утвержденными СанПиН 2.3/2.4.3590-20, и среднестатистическими ценами на продукты питания, представленными управлением Федеральной службы государственной статистики по Республики Крым и городу Севастополю (Крымстат), по состоянию на 1 января текущего года.
8.10. При осуществлении реализации продукции собственного и промышленного производства применяется предельная наценка, установленная Государственным комитетом по ценам и тарифам Республики Крым
8.11. Администрация общеобразовательной организации обеспечивает принятие организационно-управленческих решений, направленных на обеспечение горячим питанием обучающихся, пропаганде принципов и санитарно-гигиенических основ здорового питания, ведение консультационной и разъяснительной работы с родителями (законными представителями) обучающихся. 
8.12. При нахождении детей в общеобразовательной организации более 4 часов обеспечивается возможность организации горячего питания. При продолжительности экзамена от 4 часов и более обучающиеся обеспечиваются питанием. Независимо от продолжительности экзамена обеспечивается питьевой режим. При проведении экскурсий, походов, поездок питание организованных групп детей осуществляется с интервалами не более 4 часов. 
8.13. Для обучающихся школы предусматривается организация двухразового горячего питания (завтрак и обед), а также реализация (свободная продажа) готовых блюд и буфетной продукции. Обучающиеся, находящиеся в группах продленного дня, обеспечиваются трехразовым питанием (завтрак, обед и полдник) в соответствии с СанПиН 2.3/2.4.3590-20 «Санитарно-эпидемиологические требования к организации общественного питания населения». 
8.14. Изготовление продукции должно производиться в соответствии с меню, утвержденным (согласованным) директором школы или уполномоченным им лицом, по технологическим документам, в том числе технологической карте, технико-технологической карте, технологической инструкции. В этом документе должна быть прописана температура горячих, жидких и иных горячих блюд, холодных супов и напитков. Наименование блюд и кулинарных изделий, указываемых в меню, должны соответствовать их наименованиям, указанным в технологических документах. 
8.15. При формировании рациона здорового питания и меню при организации питания детей в школе должны соблюдаться следующие требования:
· питание детей должно осуществляться посредством реализации основного (организованного) меню, включающего горячее питание, дополнительного питания, а также индивидуальных меню для детей, нуждающихся в лечебном и диетическом питании с учетом требований, содержащихся в приложениях №6-13 СанПиН 2.3/2.4.3590-20.
· меню должно предусматривать распределение блюд, кулинарных, мучных, кондитерских и хлебобулочных изделий по отдельным приемам пищи (завтрак, второй завтрак, обед, полдник, ужин, второй ужин) с учетом следующего:
· при отсутствии второго завтрака калорийность основного завтрака должна быть увеличена на 5% соответственно. 
· при 12-часовом пребывании возможна организация как отдельного полдника, так и «уплотненного» полдника с включением блюд ужина и с распределением калорийности суточного рациона 30%. 
· допускается в течение дня отступление от норм калорийности по отдельным приемам пищи в пределах +/-5% при условии, что средний % пищевой ценности за неделю будет соответствовать нормам, приведенным в Приложении 13, по каждому приему пищи. 
· на период летнего отдыха и оздоровления (до 90 дней), в выходные, праздничные и каникулярные дни, при повышенной физической нагрузке (спортивные соревнования, слеты, сборы и тому подобное) нормы питания, включая калорийность суточного рациона, должны быть увеличены не менее чем на 10% в день на каждого человека. 
· разрешается производить замену отдельных видов пищевой продукции в соответствии с санитарными правилами и нормами в пределах средств, выделяемых на эти цели организациям для детей-сирот и детей, оставшихся без попечения родителей. 
· для детей-сирот и детей, оставшихся без попечения родителей, лиц из числа детей-сирот и детей, оставшихся без попечения родителей, лиц, потерявших в период обучения обоих родителей или единственного родителя, больных хронической дизентерией, туберкулезом, ослабленных детей, а также для больных детей, находящихся в изоляторе, устанавливается 15-процентная надбавка к нормам обеспечения, приведенным в таблице 3 приложения №7 СанПиН 2.3/2.4.3590-20. 
· для детей-сирот и детей, оставшихся без попечения родителей, лиц из числа детей-сирот и детей, оставшихся без попечения родителей, лиц, потерявших в период обучения обоих родителей или единственного родителя, нуждающихся в лечебном и диетическом питании, по согласованию с органами здравоохранения определяются виды пищевой продукции и блюда с учетом заболеваний указанных лиц. 
· для детей-сирот и детей, оставшихся без попечения родителей, питание детей должно быть организовано 5-6 разовое в сутки по месту фактического пребывания ребенка. 
8.16. При организованных перевозках групп детей автомобильным, водным и другими видами транспорта и при проведении массовых мероприятий с участием детей менее 4 часов допускается использовать набор пищевой продукции ("сухой паек"), свыше 4 часов (за исключением ночного времени с 23.00 до 7.00) - должно быть организовано горячее питание. 
8.17. Перечень пищевой продукции, которая не допускается при организации питания детей, приведен в Приложении 9. 
8.18. В целях контроля за качеством и безопасностью приготовленной пищевой продукции на пищеблоке отбирается суточная проба от каждой партии приготовленной пищевой продукции. 
8.19. Отбор суточной пробы осуществляется назначенным ответственным работником пищеблока (членом комиссии по контролю за организацией и качеством питания, бракеражу готовой продукции), в специально выделенные обеззараженные и промаркированные емкости (плотно закрывающиеся) - отдельно каждое блюдо и (или) кулинарное изделие. Суточная проба отбирается в объеме:
· порционные блюда, биточки, котлеты, сырники, оладьи, колбаса, бутерброды – поштучно, в объеме одной порции;
· холодные закуски, первые блюда, гарниры и напитки (третьи блюда) - в количестве не менее 100 г;
· порционные вторые блюда, биточки, котлеты, колбаса и т.д. оставляют поштучно, целиком (в объеме одной порции).
8.20. Суточные пробы должны храниться не менее 48 часов в специально отведенном в холодильнике месте/холодильнике при температуре от +2°С до +6°С. 
8.21. Выдача готовой пищи для раздачи разрешается только после проведения контроля комиссией по контролю за организацией и качеством питания, бракеражу готовой продукции в составе не менее 3-х человек. Результаты контроля регистрируются в журнале бракеража готовой пищевой продукции (Приложение 12). 
8.22. Для предотвращения возникновения и распространения инфекционных и массовых неинфекционных заболеваний (отравлений) не допускается:
· использование запрещенных пищевых продуктов;
· использование остатков пищи от предыдущего приема и пищи, приготовленной накануне;
· пищевых продуктов с истекшими сроками годности и явными признаками недоброкачественности (порчи);
· овощей и фруктов с наличием плесени и признаками гнили.
8.23. Проверку качества пищи, соблюдение рецептур и технологических режимов осуществляет медицинский работник (комиссия по контролю за организацией и качеством питания, бракеражу готовой продукции). Результаты контроля регистрируются в журнале бракеража готовой пищевой продукции общеобразовательной организации. 
8.24. В компетенцию директора школы по организации питания входит:
· утверждение ежедневного меню;
· контроль состояния производственной базы пищеблока, замена устаревшего оборудования, его ремонт и обеспечение запасными частями;
· капитальный и текущий ремонт помещений пищеблока;
· контроль соблюдения требований санитарно-эпидемиологических правил и норм;
· обеспечение пищеблока школы достаточным количеством столовой и кухонной посуды, спецодеждой, санитарно-гигиеническими средствами, разделочным оборудованием, и уборочным инвентарем;
· заключение контрактов на поставку продуктов питания поставщиком.
8.25. Режим питания устанавливается в зависимости от графика учебных занятий и утверждается директором школы. 
8.26. Работа буфета организуется в течение всего учебного дня.
8.27. В условиях чрезвычайной ситуации, а также модернизации пищеблока МБОУ «Ковыльненская школа им. А. Смолко», горячее питание заменяется сухим пайком.

9. Порядок обеспечения бесплатным питанием обучающихся с ОВЗ
9.1. Обучающиеся с ограниченными возможностями здоровья, проживающие в организациях, осуществляющих образовательную деятельность, находятся на полном государственном обеспечении и обеспечиваются питанием, одеждой, обувью, мягким и жестким инвентарем. Обучающиеся с ограниченными возможностями здоровья, не проживающие в организациях, осуществляющих образовательную деятельность, обеспечиваются учредителями таких организаций бесплатным двухразовым питанием за счет бюджетных ассигнований федерального бюджета, бюджетов субъектов Российской Федерации, местных бюджетов и иных источников финансирования, предусмотренных законодательством Российской Федерации. 
9.2. При обеспечении бесплатным двухразовым питанием обучающихся с ОВЗ по образовательным программам начального общего образования, не проживающих в государственных и муниципальных образовательных организациях, учитываются п. 2.1 статьи 37 Федерального закона №273-ФЗ. 
9.3. Порядок обеспечения бесплатным двухразовым питанием обучающихся с ОВЗ, обучение которых организовано федеральными государственными образовательными организациями на дому, в том числе возможность замены бесплатного двухразового питания денежной компенсацией, устанавливается федеральными государственными органами, в ведении которых находятся соответствующие образовательные организации. 
9.4. Порядок обеспечения бесплатным двухразовым питанием обучающихся с ограниченными возможностями здоровья, обучение которых организовано государственными образовательными организациями субъектов Российской Федерации и муниципальными образовательными организациями на дому, в том числе возможность замены бесплатного двухразового питания денежной компенсацией, устанавливается соответственно органами государственной власти субъектов Российской Федерации и органами местного самоуправления. 
9.5. Решение об обеспечении бесплатным двухразовым питанием обучающихся с ограниченными возможностями здоровья, обучение которых организовано федеральными государственными образовательными организациями, находящимися в ведении Министерства просвещения Российской Федерации, на дому, принимается образовательной организацией ежегодно до 1 сентября текущего года на основании заявления родителей (законных представителей) обучающегося с ОВЗ о предоставлении бесплатного двухразового питания (Приложение №14). 
9.6. Решение о предоставлении бесплатного двухразового питания обучающимся с ОВЗ, обучение которых организовано образовательными организациями на дому, принятым на обучение в образовательную организацию в течение учебного года или приобретающим право на предоставление бесплатного двухразового питания в течение учебного года, принимается образовательной организацией в течение 5 рабочих дней со дня принятия их на обучение или приобретения указанного права на основании заявления. 
9.7. Основаниями для прекращения предоставления бесплатного двухразового питания обучающимся с ОВЗ являются:
· прекращение образовательных отношений;
· утрата права на получение бесплатного двухразового питания.
9.8. В случае утраты права на получение бесплатного двухразового питания родители (законные представители) обучающихся с ОВЗ уведомляют в письменной форме общеобразовательную организацию об изменении обстоятельств, влияющих на получение бесплатного двухразового питания, в срок до 5 рабочих дней со дня возникновения таких обстоятельств. 
9.10. Предоставление бесплатного двухразового питания обучающимся с ОВЗ прекращается со дня принятия распорядительного акта организацией, осуществляющей образовательную деятельность, о прекращении предоставления бесплатного двухразового питания по основаниям, перечисленным в пункте 9.7. настоящего Положения. 
9.11. Обучающимся с ОВЗ, обучение которых организовано образовательными организациями на дому, бесплатное двухразовое питание заменяется денежной компенсацией за учебные дни на основании заявления (Приложение №15). 
9.12. Денежная компенсация обучающимся с ОВЗ, принятым на обучение в образовательную организацию с начала учебного года или приобретающим право на денежную компенсацию с начала учебного года, предоставляется с 1 сентября учебного года. 
9.13. Денежная компенсация обучающимся с ОВЗ, принятым на обучение в образовательную организацию в течение учебного года или приобретающим право на денежную компенсацию в течение учебного года, предоставляется с 1-го числа месяца, следующего за месяцем подачи заявления о денежной компенсации. 
9.14. На основании распорядительного акта образовательной организации денежная компенсация ежемесячно перечисляется общеобразовательной организацией на счет обучающегося с ОВЗ или его родителя (законного представителя), указанного в заявлении о денежной компенсации, не позднее 10-го числа следующего месяца. 
9.15. Образовательная организация ведет ежедневный учет количества фактически полученного бесплатного двухразового питания в соответствии с численностью обучающихся с ОВЗ. 9.16. Бесплатное двухразовое питание предоставляется обучающимся с ОВЗ в дни их фактического обучения (участия в теоретических и практических занятиях). 
9.17. Размер денежной компенсации определяется образовательной организацией самостоятельно исходя из стоимости предоставления бесплатного двухразового питания в учебный день и в пределах бюджетных ассигнований, предусмотренных общеобразовательной организации на эти цели.

10. Порядок организации дополнительного питания школьников
10.1. При организации дополнительного питания детей в общеобразовательной организации должны соблюдаться следующие требования:
· ассортимент дополнительного питания (буфетной продукции) должен приниматься с учетом ограничений, изложенных в Приложении 8 данного Положения.
· соки, напитки, питьевая вода должны реализоваться в потребительской упаковке промышленного изготовления; разливать соки, напитки, питьевую воду в буфете не допускается.
· для организации дополнительного питания детей в школе допускается реализация пищевой продукции через аппараты для автоматической выдачи пищевой продукции.
· через аппараты для автоматической выдачи допускаются к реализации пищевая продукция промышленного изготовления в потребительской (мелкоштучной) упаковке (соки, нектары, стерилизованное молоко, молочная продукция, питьевая негазированная вода, орехи (кроме арахиса), сухофрукты, а также в потребительской упаковке не более 100 грамм: мучные кондитерские изделия, в том числе обогащенные микронутриентами (витаминизированные) со сниженным содержание глютена, лактозы, сахара) при соблюдении требований к условиям хранения и срокам годности пищевой продукции, а также при наличии документов, подтверждающих ее качество и безопасность.

11. Порядок организации питания, предоставляемого на льготной основе
11.1. Обеспечение питанием обучающихся за счет бюджетных ассигнований бюджетов субъектов Российской Федерации осуществляется в случаях и в порядке, которые установлены органами государственной власти субъектов Российской Федерации, обучающихся за счет бюджетных ассигнований местных бюджетов - органами местного самоуправления.
Порядок организации и финансирования питания, предоставляемого на льготной основе, вносится образовательной организацией самостоятельно на основании региональных постановлений, распоряжений, приказов.
12. Порядок организации питьевого режима в школе
12.1. Питьевой режим в общеобразовательной организации, а также при проведении массовых мероприятий с участием детей должен осуществляться с соблюдением следующих требований: 
12.1.1. Осуществляется обеспечение питьевой водой, отвечающей обязательным требованиям. 
12.1.2. Питьевой режим должен быть организован посредством установки стационарных питьевых фонтанчиков, устройств для выдачи воды, выдачи упакованной питьевой воды или с использованием кипяченой питьевой воды. Чаша стационарного питьевого фонтанчика должна ежедневно обрабатываться с применением моющих и дезинфицирующих средств. 
12.1.3. При проведении массовых мероприятий длительностью более 2 часов каждый ребенок должен быть обеспечен дополнительно бутилированной питьевой (негазированной) водой промышленного производства, дневной запас которой во время мероприятия должен составлять не менее 1,5 литра на одного ребенка. 
12.2. При организации питьевого режима с использованием упакованной питьевой воды промышленного производства, установок с дозированным розливом упакованной питьевой воды (кулеров), кипяченой воды должно быть обеспечено наличие посуды из расчета количества обслуживаемых (списочного состава), изготовленной из материалов, предназначенных для контакта с пищевой продукцией, а также отдельных промаркированных подносов для чистой и использованной посуды; контейнеров - для сбора использованной посуды одноразового применения. 
12.2.1. Упакованная (бутилированная) питьевая вода допускается к выдаче детям при наличии документов, подтверждающих её происхождение, безопасность и качество, соответствие упакованной питьевой воды обязательным требованиям. 
12.3. Кулеры должны размещаться в местах, не подвергающихся попаданию прямых солнечных лучей. Кулеры должны подвергаться мойке с периодичностью, предусмотренной инструкцией по эксплуатации, но не реже одного раза в семь дней. Мойка кулера с применением дезинфекционного средства должна проводиться не реже одного раза в три месяца. 
12.4. Допускается организация питьевого режима с использованием кипяченой питьевой воды, при условии соблюдения следующих требований:
· кипятить воду нужно не менее 5 минут;
· до раздачи детям кипяченая вода должна быть охлаждена до комнатной температуры непосредственно в емкости, где она кипятилась;
· смену воды в емкости для её раздачи необходимо проводить не реже, чем через 3 часа. Перед сменой кипяченой воды емкость должна полностью освобождаться от остатков воды, промываться в соответствии с инструкцией по правилам мытья кухонной посуды, ополаскиваться. Время смены кипяченой воды должно отмечаться в графике, ведение которого осуществляется организацией в произвольной форме.

13. Права и обязанности родителей (законных представителей) обучающихся
13.1. Родители (законные представители) обучающихся имеют право:
· подавать заявление на обеспечение своих детей льготным питанием в случаях, предусмотренных действующими нормативными правовыми актами;
· вносить предложения по улучшению организации питания обучающихся лично, через родительские комитеты и иные органы государственно-общественного управления;
· знакомиться с основным (регулярным) и ежедневным меню, ценами на готовую продукцию в школьной столовой;
· принимать участие в деятельности органов государственно-общественного управления по вопросам организации питания обучающихся.
13.2. Родители (законные представители) обучающихся обязаны:
· при представлении заявления на льготное питание ребенка предоставить администрации общеобразовательной организации все необходимые документы, предусмотренные действующими нормативными правовыми актами;
· своевременно вносить плату за питание ребенка;
· своевременно не позднее, чем за один день сообщать классному руководителю о болезни ребенка или его временном отсутствии в школе для снятия его с питания на период его фактического отсутствия;
· своевременно предупреждать медицинского работника и классного руководителя об имеющихся у ребенка аллергических реакциях на продукты питания;
· вести разъяснительную работу со своими детьми по привитию им навыков здорового образа жизни и правильного питания.

14. Информационно-просветительская работа и мониторинг организации питания
14.1. Образовательная организация с целью совершенствования организации питания:
· организует постоянную информационно-просветительскую работу по повышению уровня культуры питания школьников в рамках образовательной деятельности (в предметном содержании учебных курсов) и внеучебных мероприятий;
· оформляет и регулярно (не реже 1 раза в четверть) обновляет информационные стенды, посвящённые вопросам формирования культуры питания;
· изучает режим и рацион питания обучающихся в домашних условиях, потребности и возможности родителей в решении вопросов улучшения питания обучающихся с учётом режима функционирования образовательной организации, пропускной способности школьной столовой, оборудования пищеблока;
· организует систематическую работу с родителями, проводит беседы, лектории и другие мероприятия, посвящённые вопросам роли питания в формировании здоровья человека, обеспечения ежедневного сбалансированного питания, развития культуры питания, привлекает родителей к работе с детьми по организации досуга и пропаганде здорового образа жизни, правильного питания в домашних условиях;
· содействует созданию системы общественного информирования и общественной экспертизы организации питания с учётом широкого использования потенциала органа государственно-общественного управления, родительских комитетов классов, органов ученического самоуправления, возможностей создания мобильных родительских групп и привлечения специалистов заинтересованных ведомств и организаций, компетентных в вопросах организации питания;
· обеспечивает в части своей компетенции межведомственное взаимодействие и координацию работы различных государственных служб и организаций по совершенствованию и контролю за качеством питания;
· проводит мониторинг организации питания и знакомит с его результатами педагогический персонал и родителей.
В показатели мониторинга может входить следующее:
· количество детей, охваченных питанием, в том числе двухразовым;
· количество обогащенных и витаминизированных продуктов, используемых в рационе питания;
· количество работников столовых, повысивших квалификацию в текущем году на городских, краевых, районных курсах, семинарах;
· обеспеченность пищеблока столовой современным технологическим оборудованием;
· удовлетворенность детей и их родителей организацией и качеством предоставляемого питания.
14.2. Вопросы организации питания (анализ ситуации, итоги, проблемы, результаты социологических опросов, предложения по улучшению питания, формированию культуры питания и др.) не реже 1 раза в полугодие обсуждаются на родительских собраниях в классах, не реже 1 раза в год выносятся на обсуждение в рамках общешкольного собрания, публичного отчета.

15. Ответственность и контроль за организацией питания
15.1. Директор общеобразовательной организации создаёт условия для организации качественного питания обучающихся и несет персональную ответственность за организацию питания детей в школе. 
15.2. Директор школы представляет учредителю необходимые документы по использованию денежных средств на питание обучающихся. 
15.3. Распределение обязанностей по организации питания между директором, работниками пищеблока, кладовщиком в образовательной организации отражаются в должностных инструкциях. 
15.4. К началу нового учебного года директором школы издается приказ о назначении лица, ответственного за питание в общеобразовательной организации, комиссии по контролю за организацией и качеством питания, бракеражу готовой продукции, определяются их функциональные обязанности. 
15.5. Контроль организации питания в общеобразовательной организации осуществляют директор, медицинский работник, комиссия по контролю за организацией и качеством питания, бракеражу готовой продукции, утвержденные приказом директора школы и органы самоуправления в соответствии с полномочиями, закрепленными в Уставе общеобразовательной организации. 
15.6. Ответственный (-е) за организацию питания осуществляет учет питающихся детей в Журнале учета посещаемости детей, а также учет питающихся детей льготной категории, детей, получающих питание по индивидуальному меню. 
15.7. Директор школы обеспечивает контроль:
· выполнения договоров на закупку и поставку продуктов питания;
· материально-технического состояния помещений пищеблока, наличия необходимого оборудования, его исправности;
· обеспечения пищеблока общеобразовательной организации и мест приема пищи достаточным количеством столовой и кухонной посуды, спецодеждой, санитарно--гигиеническими средствами, разделочным оборудованием и уборочным инвентарем;
· выполнения суточных норм продуктового набора, норм потребления пищевых веществ, энергетической ценности дневного рациона;
· условий хранения и сроков реализации пищевых продуктов.
15.8. Комиссия по контролю за организацией и качеством питания, бракеражу готовой продукции (медицинский работник) школы осуществляет контроль:
· качества поступающих продуктов (ежедневно): осуществляет бракераж, который включает контроль целостности упаковки и органолептическую оценку (внешний вид, цвет, консистенция, запах и вкус поступающих продуктов и продовольственного сырья), а также знакомство с сопроводительной документацией (товарно-транспортными накладными, декларациями, сертификатами соответствия, санитарно-эпидемиологическими заключениями, качественными удостоверениями, ветеринарными справками);
· технологии приготовления пищи, качества и проведения бракеража готовых блюд, результаты которого ежедневно заносятся в журнал бракеража готовой пищевой продукции;
· режима отбора и условий хранения суточных проб (ежедневно);
· работы пищеблока, его санитарного состояния, режима обработки посуды, технологического оборудования, инвентаря (ежедневно);
· соблюдения правил личной гигиены сотрудниками пищеблока с отметкой в гигиеническом журнале (ежедневно);
· информирования родителей (законных представителей) о ежедневном меню с указанием выхода готовых блюд (ежедневно);
· выполнения суточных норм питания на одного ребенка;
· выполнения норм потребления основных пищевых веществ (белков, жиров, углеводов), соответствия энергетической ценности (калорийности) дневного рациона физиологическим потребностям обучающихся (ежемесячно).
15.9. Лицо, ответственное за организацию питания:
· координирует и контролирует деятельность классных руководителей по организации питания;
· формирует списки обучающихся для предоставления питания;
· предоставляет указанные списки заведующему производством (шеф-повару) для расчета размера средств, необходимых для обеспечения обучающихся питанием;
· обеспечивает учёт фактической посещаемости школьниками столовой, охват питанием, контролирует ежедневный порядок учета количества фактически полученных обучающимися горячих завтраков по классам;
· уточняет количество и персонифицированный список детей из малоимущих семей, предоставленный территориальным управлением социальной защиты населения;
· представляет на рассмотрение директору школы и органу государственно-общественного управления списки обучающихся, находящихся в трудной жизненной ситуации, а также обучающихся с ограниченными возможностями здоровья;
· инициирует, разрабатывает и координирует работу по формированию культуры питания;
· осуществляет мониторинг удовлетворенности качеством школьного питания;
· вносит предложения по улучшению питания.
15.10. Классные руководители общеобразовательной организации:
· ежедневно представляют лицу, ответственному за организацию питания заявку на количество обучающихся на следующий учебный день;
· ежедневно не позднее, чем за 1 час до приема пищи в день питания уточняют представленную ранее заявку;
· ведут ежедневный табель учета полученных обучающимися обедов;
· еженедельно представляют лицу, ответственному за организацию питания, данные о фактическом количестве приемов пищи по каждому обучающемуся;
· осуществляют в части своей компетенции мониторинг организации питания;
· предусматривают в планах воспитательной работы мероприятия, направленные на формирование здорового образа жизни обучающихся, потребности в сбалансированном и рациональном питании, систематически выносят на обсуждение в ходе родительских собраний вопросы обеспечения полноценного питания обучающихся;
· вносят на обсуждение на заседаниях органа государственно-общественного управления, педагогического совета, совещаниях при директоре предложения по улучшению питания.
15.11. Ответственный дежурный по школе (дежурный администратор) обеспечивает дежурство учителей и обучающихся в помещении столовой. Дежурные учителя обеспечивают соблюдение режима посещения столовой, личной гигиены обучающихся, общественный порядок и содействуют работникам столовой в организации питания.

16. Документация
16.1. В школе должны быть следующие документы по вопросам организации питания (регламентирующие и учётные, подтверждающие расходы по питанию):
· настоящее Положение об организации питания обучающихся в школе;
· Положение о производственном контроле организации и качества питания в школе ;
· Положение о комиссии по контролю за организацией и качеством питания, бракеражу готовой продукции;
· Положение о школьной столовой;
· договоры на поставку продуктов питания;
· основное 2-х недельное меню, включающее меню для возрастной группы детей (от 7 до 12 лет и от 12 лет и старше), технологические карты кулинарных изделий (блюд);
· ежедневное меню с указанием выхода блюд для возрастной группы детей (от 7 до 12 лет и от 12 лет и старше);
· Ведомость контроля за рационом питания детей (Приложение N13 к СанПиН 2.3/2.4.3590-20). Документ составляется медработником школы каждые 7-10 дней, а заполняется ежедневно.
· Журнал учета посещаемости детей;
· Журнал учета калорийности (расчет и оценка использованного на одного ребенка среднесуточного набора пищевых продуктов проводится один раз в 10 дней, подсчет энергической ценности полученного рациона питания и содержания в нем основных пищевых веществ проводится ежемесячно);
· Журнал бракеража скоропортящейся пищевой продукции (в соответствии с СанПиН);
· Журнал бракеража готовой пищевой продукции (в соответствии с СанПиН);
· Журнал учета работы бактерицидной лампы на пищеблоке;
· Журнал генеральной уборки, ведомость учета обработки посуды, столовых приборов, оборудования;
· Журнал учета температурного режима холодильного оборудования (в соответствии с СанПиН);
· Журнал учета температуры и влажности в складских помещениях (в соответствии с СанПиН).
16.2. Перечень приказов:
· Об утверждении и введение в действие настоящего Положения;
· О введении в действие примерного 2-х недельного меню для обучающихся общеобразовательной организации;
· Об организации лечебного и диетического питания детей;
· О контроле за организацией питания;
· Об утверждении режима питания.

17. Заключительные положения
17.1. Настоящее Положение является локальным нормативным актом общеобразовательной организации, принимается на Педагогическом совете и утверждается (либо вводится в действие) приказом директора общеобразовательной организации. 
17.2. Все изменения и дополнения, вносимые в настоящее Положение, оформляются в письменной форме в соответствии действующим законодательством Российской Федерации. 
17.3. Положение принимается на неопределенный срок. Изменения и дополнения к Положению принимаются в порядке, предусмотренном п.17.1. настоящего Положения. 
17.4. После принятия Положения (или изменений и дополнений отдельных пунктов и разделов) в новой редакции предыдущая редакция автоматически утрачивает силу.
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CpeaHecyToyHble HA0OPbI NMIIEBONH NPOAYKIMH 1151 1eTell B IKoJIe
(B HeTTO I, MJ1 Ha 1 peGenka B CyTKH)

N HanmeHoBaHHe NHIEBO NPOAYKIHH HToro 3a cyTkn
MJIH FPYONbI NHIEBOH NPOAYKIHH 7-11 aer 12 ner u crapuie

1 | Xneb pxanoit 80 120
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3 | Myka nieHu4Has 15 20
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MaJIOCOJICHOE
15 | Mouoko 300 350
16 | KucnomosouHas nuimieBas NpoayKIus 150 180
17 | Tsopor (5% - 9% m.1.x.) 50 60
18 | Ceip 10 15
19 | Cmerana 10 10
20 | Macso ciuBouHOE 30 35
21 | Macio pacTuTenbHOe 15 18
22 | Slino, mr. 1 1
23 | Caxap (B ToM uncie /Ui IPUrOTOBICHI G110 1 30 35
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TPOJTYKIMH)
24 | KonauTtepckue u3ienus 10 15
25 | Yait 1 2
26 | Kakao-mopomox 1 1,2
27 | Kodeiinplii HanmuTok 2 2
28 | JIposxoku xnebonekapHble 0,2 0,3
29 | Kpaxman 3 4
30 | Cousb numesas nosapeHHas HoaMpOBaHHAs 3 5
31 | Coenuu 2 2
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IIpunoscenue 9
K TIOJIOJKEHHIO 00 OpraHH3aluy THTAHHs
0byuaronmxcs B MKOJIe

Ilepeyennb nuIeBOli NPOAYKIMH,
KOTOpasi He I0NYCKAETCs MPH OPraHu3alui MUTAHKS JAeTei

1. IlnumieBas mpoxykims 6e3 MapKUPOBKM M (MJIM) C MCTEKUIMMH CPOKAaMH TOXHOCTH M (MJIN)
MpU3HAKaMH HEJ00POKaueCTBEHHOCTH.

2. TlumeBas OPOAYKIHA, HE COOTBETCTBYIOI[Aas TPEOOBAHMAM TEXHHYECKHX pPErIaMeHTOB
TaM0XeHHOTO co03a.

3. Msco cenbCKOXO3AHCTBEHHBIX KHBOTHBIX M IITHIIBI, pbIba, He MPOIIEININE BeTepPHHAPHO-
CaHUTAPHYIO YKCHEPTU3Y.

4. CyGnpomyKThl, KpOME TOBSKBHX MEUEHH, A3bIKa, CEPANa.

5. Hemotpomenas nrua.

6. Msico TMKMX JKHBOTHBIX.

7. Slitiia 1 MSICO BOJIOTUIABAIONIUX ITTHII.

8. Slifma ¢ 3arps3HeHHOIl M (WIM) NOBPEXICHHOI CKOPIYIOH, a Takke sAHIa M3 XO3SHCTB,
HE0IaroMoIyIHBIX MO CaIbMOHEIIIe3aM.

9. KoncepBbl ¢ HapylIeHHEM TepPMETHYHOCTH OaHOK, OomOaxHble, "Xxmomymm", OaHKH C
PprKaBUMHOM, 1eopMHPOBaHHBIE.

10. Kpyma, Mmyka, CyXoQpyKTbl, 3arps3HEHHBIC Pa3IHYHBIMU IPUMECIMH WIH 3apakeHHBIC
aMOapHBIMH BPEIUTEIIIMH.

11. ITunieBast IPOTYKIHS JOMAIIHETO (HE MPOMBIILICHHOTO) H3TOTOBICHHS.

12. KpemoBble KOHAUTEPCKHE U3AeNHs (TTHPOXKHEIE H TOPTHI).

13. 3embIibl, U3AENHA U3 MACHOH 00pe3n, AuadparMsl; pyaeTsl H3 MAKOTH TOJIOB, KPOBSHBIE U
JIMBEPHbIE KOJIGACKI, 3a/IMBHbIC 6J110/1a (MACHBIC H PBIGHEIC), CTYIHH, (POPIIMAK H3 CEJIbIH.

14. MakapoHs! mo-(paoTck (¢ GapureM), MaKapOHbI ¢ PyOIICHBIM SHIIOM.

15. TBopor W3 HemacTepU30BaHHOTO MOJIOKA, (IIKHBI TBOpOr, (ILIKHYIO cMeTaHy Oe3
TepMHIECKOi 06paboTKH.

16. IIpocTokBama - "camokBac".

17. I'puGb1 1 MPOTYKTHI (KyTHHAPHBIE 3/IEIHA ), H3 HUX IPUTOTOBICHHEIE.

18. KBac.

19. Coku koHIEHTpHpOBaHHEIEe JU( ) y3HOHHBIE.

20. Monoko W MoOIOYHAs TPOAYKIHMA H3 XO3AHCTB, HEOGIAromolydHbIX MO 3a00/eBaeMOCTH
MPOJYKTHBHBIX ~CEIBCKOXO3SHCTBEHHBIX JKHBOTHBIX, a TaKke He MpoIeamas IepBHIHYIO
06paboTKy M macTepH3aIHio.

21. CeIpokomueHble MACHBIE TaCTPOHOMHYECKHE H3/IeIHs U KOJIOACkL.

22. biioza, H3roTOBIECHHBIE M3 MACA, TITHIBL, PHIOBI (KPOME COJIEHOH), He MPOIIEIINX TeMIOBYIO
06paboTKy.

23. Maco pacTHTeNIEHOE MaIbMOBOE, PAaIliCOBOE, KOKOCOBOE, XJIOTIKOBOE.

24. XKapewnsle Bo pHUTIOpE MHUIEBAsS TPOLYKIHUA U IPOIYKIHNA OGIIECTBEHHOTO MUTaHHUS.

25. Ykcyce, Topunna, XpeH, Tiepell OCTPhIif (KpacHbIH, YepHBbIif).

26. OcTpele COyChl, KeTUyTIb, MaifoHes.

27. OBouu 1 GPYKTH KOHCEPBUPOBAHHBIE, COEPIKAIINE YKCYC.

28. Kode HaTypasbHbIif; TOHH3HPYIONIHE HAITUTKH (B TOM YHCIIe YHEPTETHIECKHE).

29. KynuHapHsle, THAPOT€HU3UPOBAaHHbIC Macia H )KHPBI, MaprapuH (KpoMe BBITCUKH).

30. SIxpo aOpHUKOCOBOIT KOCTOUKH, apaxmc.

31. 'a3upoBaHHbBIC HAITUTKH; Ta3MPOBAaHHAsA BOJA IIUThEBas.

32. MosouHast IpOTyKIHs H MOPOIKEHOE Ha OCHOBE PACTHTENHHEIX KHPOB.

33. XKeBarensHas pe3HHKa.
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34. Kymblc, KHCIIOMOJIOYHAS IPOTYKIIMA ¢ cofepkaHueM dTaHoua (6oxee 0,5%).

35. Kapamens, B TOM YHUCIIE JISACHIIOBA.

36. XonomHble HATATKH U MOPCEHI (6e3 TepMUdecKoil 06paboTKH) H3 MIIOLO0BO -ATOTHOTO CHIPBSL.
37. OKpOIIKU U XOJOTHBIE CYIIBI.

38. SIuaHnIa-TIa3yHBA.

39. ITamTeThl, OJIMHYUKU C MACOM U C TBOPOTOM.

40. bmoma w3 (MMM Ha OCHOBE) CYXHX IIMINEBBIX KOHIIGHTPAaTOB, B TOM YHCIE OBICTPOTO
IIPUTOTOBIICHUS.

41. KapTtodenpHble H KyKypy3HbIE YHIICHI, CHEKH.

42. Uzmenus u3 pyOneHoro MsAca U DHIOBL, calaThl, ONMHBI U ONaAbH, HMPHTOTOBICHHBIC B
YCIOBHAX IaTaTOYHOTO JIareps.

43. ChIpKH TBOPOIKHEIE; H3/IEIUSA TBOPOXKHBIE Ooliee 9% KUPHOCTH.

44. MoJ0KO ¥ MOJIOYHBIC HAaNUTKH, CTEPWIM30BaHHBIE MeHee 2,5% u Gonee 3,5% sxupHocTH;
KHCJIOMOJIOYHBIC HAUTKH MeHee 2,5% u 6onee 3,5% xupHOCTH.

45. I'oToBBle KyIHHApHBIC OJIONA, HE BXOIAN[NE B MEHIO TEKYIIEro IHA, pealn3yeMble depe3
OydeTsL.
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Ipunoxcenue 10

K TIOJIOXKEHHIO 00 OpraHHU3aluy MATAaHUA

06yqaroumxc;1 B LIKOJIE

Tabsmna 3amMeHbl MHUIEBO NPOAYKUMH B rpaMMax (HeTTo)
€ Y4eTOM MX MHIIEeBOH IIEeHHOCTH

B:sﬁ';;z‘::ﬁ" Macca, r Buj nuieBoii NpoayKuHH - 3aMeHHTeIb Macca, r
ToBsianHa 100 Msico Kkposuka 96
TleueHb roBsxbs 116
Msico mTHIEI 97
Pri6a (Tpecka) 125
TBopor ¢ MaccoBoit omel xupa 9% 120
bapanuna IT kat. 97
Konnna I kar. 104
Miico sococs (MsAco ¢ hepm) 95
Ounennna (Msco ¢ hepm) 104
KoHncepBbl MsCHBIE 120
Mooko MHTBEBO ¢ 100 Motoko TUTEEBO# ¢ MaccoBoii noxneit xmupa 2,5% 100
MaccoBOM moJeit MOoI10KO CrynieHHoe (IIeIbHOE U ¢ caxapoM) 40
xupa 3,2% CrymieHo-BapeHoe MOIIOKO 40
TBopor ¢ MaccoBoi goieit xupa 9% 17
Msico (roBsiauHa I kat.) 14
Msico (roBsiauHa II kaTt.) 17
Pri6a (Tpecka) 17,5
Crip 12,5
Sliino KkypuHoe 22
TBopor ¢ MaccoBoii 100 Msico roBsanuHa 83
Ronett xupa 9% PriGa (Tpecka) 105
Slitiio KypuHoe 41 TBopor ¢ MaccoBoii foneit xupa 9% 31
(1 mr) Msico (ToBsiHa) 26
Pri0a (Tpecka) 30
Mo10Ko 1enbHoe 186
Crip 20
Pri6a (Tpecka) 100 Msico (roBsanHa) 87
TBopor ¢ MaccoBoii Josei xupa 9% 105
Kaprodens 100 Kamycra GenokoyaHHas 111
Kanycra nsetnas 80
MopKoBb 154
Caekia 118
BoGe! (hacons), B TOM unCIIe KOHCEPBHPOBAHHBIE 33
T'opomiex 3eneHblIi 40
Topomiex 3es1eHbIif KOHCEPBUPOBAHHBIH 64
Kabaukn 300
DpyKTHI CBEKHE 100 DpPYKTHI KOHCEPBHPOBAHHbIE 200
Coxu ppyKTOBBIE 133
Coxu HpyKTOBO-ATOHBIE 133
CyxodpyKThI:
S16moku 12
YepHocaus 17
Kypara 8
H3iom 22
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puroacenue 1

K TOJIOXKEHHIO 06 OpraHH3alH IIHTaH}

0BYHAIONHXCA B WIKOT

ToTpedHOCTh B MUIEBHIX BEMIECTBAX, JHEPTHH BHTAMHHAX H MHHEPATBHBIX

BenecTax (CyToYHas)

ToTpeGHOCTHL B MHIIEBBIX BEHIECTBAX

e — 7-12 aer 12 et n crapme
Genn (tfeyr) 7 90
KL T/cyT) 7 %
yrtenon (/eyr) 35 383
SHepreTIecKax IOHHOCTE (KKAI/CyT) 2350 2720
uravi C (vr/eyr) 60 70
wirravum BI (Mr/cyr) 12 T4
Birravin B2 (Mr/cyr) 1.4 16
wirravin A (xu/eyr) 700 900
BirTanin D (Mkr/cyT) 10 10
Katbnit (rcyr) 1100 1200
docop (Mr/eyr) 1100 1200
Marnuii (Mr/cyr) 250 300
Kezne30 (Mr/cyT) 12 18
et (ur/eyr) 1100 1200
o (urfeyr) 0.1 0.1
ceaen (r/eyT) 0.03 0.05
drop ur/eyn) 3.0 4.0
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IIpunoscenue 12
K TIOJIO’KEHUIO 00 OpraHM3aI[U TTNTAHHA
00yJaIOMIUXCS B IIKOJIE

Opakepazka roToBOH IMUIIEBOI MPOAYKIUU

JlaTa u yac
H3IOTOBJICHHS
omoaa

Bpemst
CHATHS
Opakepaika

HaunmeHnoBanne
roToBOIO 0JII0Ia

PesynbTaThl
opraHoJIeNTHYECKOH
OIleHKH Ka4ecTBa
TOTOBBIX 0J1I0]T

Paspemenne k
peajiuzanuu
oona,
KYJIHHAPHOI'O
H3/1eJTHs

MMogmucu
YJICHOB
Opakepa:kHOH
KOMHCCHH

PesyabTarsl
B3BeIIHBAHHS
TOPIHOHHBIX
[ % 170 §

Ipumeuanne

4

5

6
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IIpunoscenue 13
K TIOJIOXKEHUIO 00 OpraHU3aI[iy MUTAHHS
00yJaroNIuXCs B IIKOJIE

Pacnpenesnenne B NpoIeHTHOM OTHOIIEHNH NOTPeOJIeHNs NMUIIEBBIX BellecTB 1
JHEPrUH N0 NPHUEMAaM IMHUIIH B 3aBHCHMOCTH OT BpeMeHH Npe0bIBaHUS B
001e00pa3oBaTe1bHON OPraHU3anuu

Jlo1s1 CyTOYHON MOTPEGHOCTH

Tun opranu3anuu Ipuem numm B IHIIEBBIX BeIIeCTBAX U
SHEPrHH
O0meobpa3zoBaTenbHbIE 3aBTpaK 20-25%
OpTaHM3alMU C OJHOCMEHHBIM oben 30-35%
PEXUMOM pabOThI TR 10-15%

(mrepBas cMeHa)
Ob1ieodpa3oBaTenbHEIE oben 30-35%
OpraHU3aIUH C JBYCMEHHBIM

PEKUMOM PabOThI TIOJIZTHUK 10-15%

(BTOpas cMeHa)
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IIpunoscenue 1
K ITOJIOXKEHHIO 06 OpraHU3aIiy MHTaHHA

06yqa10m1z[xc;1 B IOKOJIE

I'mruennveckuii skypHaJ (COTpYIHMKH)

Ne
n/n

JHata

®UO paborHuKa
(mocneHee npu
HaJTNYHH)

JlomkHOCTD

ITonues
COTpyIHHKA 00
OTCYTCTBUU
HPU3HAKOB
HMH(EKITMOHHBI
X 3a0oneBaHHMit
y COTpYJTHUKA
1 YJICHOB
CeMbH

ITomnucs
COTpyIHHKA 00
OTCYTCTBHH
3a0oneBaHHMit
BEPXHUX
JIBIXaTeNBHBIX
myTeit 1
THOMHIYKOBBIX
3a0oneBaHHMit
KOXH PyK U
OTKPBITBIX
MoBepXHocTeil
Tena

PesyunbraT ocMoTpa
MEUITMHCKUM
paboTHHKOM
(OTBETCTBEHHBIM
JIATIOM)
(donywen/omempanen)

IMoanuce
METHITHH
CKOTo
pabotHn
Ka
(oTBETCT
BEHHOTO
JInIa)

W[ |—
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Hpuzoacenue 2

K MOTIOCHIIO O OpraNHaLI MiTarIA

Kypuan

OB yuaIoNIXCs B KOS

yuera TeMIepaTypHOTo PeKHMA XOI0AHIBLHOT0 000PYI0BAHHSI

Tanvenopanne | Hanvenosanie
NPOI3BOACTRRHHOTO | XOMOMTBHOTO
nowewenns | oBopyzosaris

Temneparypa b rpanycax Lencis

MECSLI/JIHH: (€IKe/IHEBHO !

1 2 3

4

30

Kypnan

y4€eTa TeMIepaTypbl H BIAZKHOCTH B CKJIAACKHX NOMEIEHHsIX

Ne n/m Hanwmenosanue
cKIIaZICKOro
oMeneHs

Mecsu/mm: (rexmepary,

4 b rpazycax LIebCies i BIAHOCTS B NPOLEHTAX)

1

2 3

4

30
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Kypnan
Opakepaxa CKOponopTsilieiicsd NUIEeBOH NPOAYKIIUH,
nocTrynamuei Ha NuuedJI0K

Ilpunoswcenue 3
K TIOJIOXKEHHIO 06 OpraHU3aI[ii THTaHHA
00yJaromuxcs B IIKOJIE

Jartanyac |Hapven| PacoBka Mara  Msroros| [octas [KomidecTso| Homep nokymerra, PesysTatst Venopus | Aatau | Mommucs |Tpunve|
TIOCYIICHHA | o parmte BupaGoTHY | MTCIS | MWK HOCTYIVBNIG TI0ATBEPIKIAIOIEro (OPraHoNEeNTHIECKO| XPaHEHNs, oo omsercr- | e
TIMINEBO#H ro mpo/yKTal . . fhaxrmaeck
TIPOIYKIMH (B xT, Ge30macHOCTh i oreHKH KOHEYHBIH oii BEHHOTO
THTpax, mr) TIPUHATOTO TIOCTYNHUBIIETO CPOK  |peammsary| IR
THIIEBOTO NPO/TyKTa [IPO/IOBOIIBCTBEHHO| peanu3atiu u
(zexnapaims o TO CHIPbA U
COOTBETCTBHH, TIHIIEBBIX
CBHJICTENLCTBO O TpOIyKTOB
TOCy/1apCTBEHHOM
perucTparti,
JIOKYMEHTBI 10
pesynbTaTam
BETCPHHAPHO-
CaHUTapHOI
IKCHEPTH3BI)
1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13
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IIpunoscenue 4

K TIOJIOKEHUIO 00 OpraHu3aluy MATaHUA

06yqa10mnxc;1 B IIKOJIE

KosauuyecTBO NpreMoOB MUK B 32aBUCMMOCTH OT PeKUMa (PYHKIIMOHHPOBAHUSA
OPraHu3anMM U PpeKUMa 00y4eHus!

Bup opranuzanun

O06mieobpa3zoBaTenbHbIC
OpraHu3aIui, OPTaHU3AIHI
Ha4YaJIbHOTO M CPETHETO
npodeccnoHaIbHOTO
o0pa3oBaHusA

IIponoKUTEILHOCTS,
an00 Bpems
HAXOXKJIeHHsl pedeHka
B OPraHu3anmun
110 6 9acoB

GoJiee 6 gacoB

KoanuecTBo 00A3aTEIBLHBIX
NPHEMOB MHIIHA

OJIHH IIPHEM ITHIIY - 3aBTPaK WK
oben

He MeHee ABYX HPHEeMOB ITHIII
(IpHeMBI UK OLPEIEILIOTCS
BpeMeHeM HaXO0XICHHA B
OpTaHU3aIUN) MO0 3aBTpaK U 00ex
(it nereid, 0OyJaromuXxcs B IEPBYIO
CMEHY), TH00 00e]T U TTOJITHUK (71
JeTelt, 00 yJalonuxcs BO BTOPYIO
CMeHy)

KpPYTJIOCYTOYHO 3aBTpaK, 00e, MOITHUK, YXKHH,
BTOPOH Y)KHH
I'pymnmsl npoyieHHOTO THA 1o 14.00 JIOTIOJIHUTEIIFHO K 3aBTpaKy oden

B 00mIeo0pa3oBaTeIbHOI
OpraHu3aIiu
O0bmeobpa3oBaTenbHbIE

1o 17.00-18.00

Gornee 6 4acoB C yueToM

JIOTIOJTHUTENIFHO 00€/] U TIOJITHUK

JOTIOJTHUTEIIBHO K 3aBTPAaKy OGCH

OpTaHU3aIUU BPEMEHHU HaXO0KACHHS B

(oOyuaronuecs Ha MYTH CJICTIOBAaHUS

0IBO3€E) aBTOOYyCa

OpraHu3anus ¢ THEBHBIM 8.30-14.30 3aBTpaK U obef
peObIBaHUEM B TIEPUOT 8.30-18.00 3aBTpak, 00e] 1 MOJITHUK

KaHUKYJI





