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Протоксl.ш З

проверки организации в шкOльной столовой горячегtl питания для обучаюlцихся шкоJlы
комиссией родительского контрсlля

Щата проверки: 2\.11.2025 г,
Rремя шрOверки: 09-50 час.
Liель проверки: соответствие блюд утвержденному меню. соблюдение гигиенических
требований для работников столовой, педагогOR и обучалощихся.

Родштельский контроль в составе:
1, Бук Л.А. . - ffиректор шкоjIы:
2" Михе-цева В.В. - ответствен!tая по питаник)
З. Сеферова Э.Н..- родитепь 8 Б класса;
4. Лихошерстова Н.С. * родитель 11 класса;

составиJ,Iи настояший протокол в том. что 2] ноября 2025 года родительским коllтрOле},{
была проведеr{а проверка организацI.Iи качества питания в шIкольной столовой.

В ходе проверки установJIено:
Комиссl,tей уста}Iовлено. что работниками столовой соб,тюдены требования

санитарнь]хправил по массе поршй б.чюд, их пищевой и :энергетической цеЕIностлц суточной
потребности в сlсновньD( вита\{инах и микроэ.l1е]\{ентах. Прсlизводство готOвых блюд
осуп{ествляеlся в соответствии с ,tехнологиt{ескиN{и картами, в которьж отражена рецеt{тура и
технология приготавл}IRаемьIх б"lrrод и кулинарных изде;rий,

Уборкаобеденrrых залов провOдитсяrrослекаJIцого приема пишш. ОбеденныесгоJIы
h{оIотгOрячей водойсдобавлеtlием ý{оющихсредств, используя спеI{иаль}Iо выделеЕную ветошь
и промаркированную тару дтя чистой испопьзOванной ветоlли"

Вобеденном зале на виlý{ом месте меню,утвержденноедиректорOм школы, в кOlором

указыtsаются сведен!ш об объемах б;rюд и названия к,члинарньD(изде:пй.

!еrя мытья рук установлены умывальные раковины с подачей горячей воды. IIерсонал
обеспечен специаJIьной санитарноr1 одеждой (хаrат,иш{ к}ртка, брюки. головной убор, легкая
нескользкая рабочая обувь).

С целью KoHTpoJuI по соблк,tдению техноJlогического rтpotlecca обирается суточнаlI проба
отках<,дой партии fiриготOвленных бrпод. Обор сrчточной пробы осуrцествjlяет повар в соответствии
с рекомендациr{п4и по отбору проб-СанПин2.4.5.2409-08.
зашрещенные прод}кты в питании детей не употребляются.

Рекоменzfации:
1. I]-Iкольная столовая соответствует rребованIIям, предъявляемым нормативно-

правоtsыми актами. Оценка работы шкодьноf.r столовой признана удовлетворите_шьной
2. РаботникаN,l с,головой обратить вI{имаfiие на время начаца накрытия во избежанрtе

остьвания еды.

Родительский контроль в составе с протоколом ознакоь{лены:

1" Бук Л.А, &2. Сеферова Э.Н.
З. Лихошrерстова Н.С.



Чек-лист

Тема: <<ТребоваЕиrI к организации питания в образовательЕых
организациях. Режим питаниfl обучающихся в образоват8льных

организацияx>

Ьr",
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Ноябрь,2а25

ль
пlп Показатель качестваlвоrrрос Ща Нет

1 Имеется jIи основное (организованное) MeHIo для каждOiт возрастной
группы'/

2 Размеш]ено ли основное (организованное) A,IеяK) на сайте
образовательной сlрганизации д,пя озЕакомJтения родJ.{телей (законных
предстаtsителей) и детей?

V

J V

4 Размещено jIи на стенде ежедневное (факти.rеское) моню для
ознакомления родителей (законных предстаtsителей) и ;]етей?

}V

5 В меню отсутствуют IIовтOры блюд в сме>rtные дни?

6 В меню oTc},TcTB},IoT зашреrценные блюда и продукты? ь,

1 CooTBeTcTB,veT ли ежедневное меню основному {организованном1,)
менrо?

L.

8 Вес готовой порцилт сOответсlвует ли заявленном,ч выход). в меню? L,

9 Соответствует ли теL{пература шодачи первьIх, блюд (doit:lKlto бlrtпlь не
менеа 50-700(:)?

V

10 Соответствует jIи те},{пература llодачи вторых блюд (dо.чж.лtо бьtmь не
мен,ее 15- бOOс)'?

V

11 Соответс,гвует ли температура подачи третьих блюд (Dоlэrно бьtпlь не
м.енее I8 - 200(:.)?

ь,

|2 Есть ли в образовательном ,ччреlItдении приказ о создании и порядке
работьi бракеражной комиссии?

1з Ежедневно ли осуществляется бракераж готовых бл*од (с записью в
соответствуrощеN{ журнале) ?

14 Выяв:rялись ли факты недопуска к реализации блюд и про/]уктов по
результатам работы бракеражной комиссии за последний месяц?

l

15 Прелусмс,,трена ли организация I]ит,аl{ия детей с учетом особенностей



их здOровъя? l/

16 Качествен}Iсl ли проведена уборrса tlбеденного зала дхя прие]чlа пищи на
Mo},leHT проверrtи?

lr'

Il Обнаружены ли в столовой насекомые, грызуЕIы и:1и следь1 их
жизнедеятелъности?

i8 Созданы пи условI.1я для соблюдения детьми правил личной гигиеЕIы
(лоступ к раковинам, мылу. срелствам дjIя сyпIки рук)?

ч

19 Выявлены JIи зал,Iечания к сOблюденик) детьми правил личной гигиены?

2{) Выявлен ли факт выдачи детяN{ оgтывшей пищи? l.

21 Удовлетворены,1Iи вы качеством, вк)/сOм и заIIахOм готOвых блюд? V

22 Имеrотся ли в столовой стенды по воIIросам здорового rrитания?

/-5 Есть ;rи утверждеt{ный директсlр график де}i(урства учителей?
ь

1п:+ Е,сть ли 1.тверх<денный директорол,{ график приема пиши
обучающимися?

L/

25 Перемена для приёма пищ}t 20 минут? ,
26 !остаточн0 ли продOлжительности перемены /{JIя приёма пиrци? L."

27
Проводится ли влажная уборка обеденного :]ала l]осле ка}кдого приема
лищи'/

L,

Члены Ресrryбликанского и пdуниципального совета;
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