
02.04.2025 г

NIуницигrальное бюджетное дошкольное образовательное учреiкдеflне
детскпй сад <<Сказка> г. Белогорска

Белогоtlского райода Республики Крым
297600,Республttка Крьtзl, Белоzорскttй patlolt, z. Белоzорск, у.ч. Инdусtпрtла:tьная, d,9,

Е-пuil ; .. .,.,.,(,; ,-.tl .'|, ,\ Jj_ ,: , ",

ОГРН ll79I02031239; ИНН 910902]аВ3" КПП 9l09010a1
Те,ц.:-т7(97&811 61 3В

IIрикАз

г, Белогорск Ns l]8

Об организациIt питания воспитанников
в МБДОУ дlе <<Сказка>> г. Белогорска
Белогорского района Республики
Крым в2024-2а25 учебном год1,

В соответствии с постановrением Главного санитарного врача РФ от 27.1О.2а2аг. Ng З2 кОб

утверждsнии санитарно-эпидемиолOгических шравип и норм СанПиН 2.З12,4.З590-20
кСанитарно-эпидемиолOгические требования к организации общественного питанияD;

постановлением Главного санLlтарного врача РФ от 28.09,202аг Ns 28 <Об утверждеЕии
санитарно-эпиде},{иологическIlх правил и норм СанПиН 2.З.З648-2а <Санитарно-
эпидемиоJrогические требования к организации воспитания и обучения. отдыха и
оздоровления детей и ]\{олодеки>r; Полоrкением об организации питаЕия воспlIтанников
МБДОУ дlс <Сказка> г. Белогорска Белогорского района Республики Крыlr, утвержденньL\I
приказом ]ф 1 1б от 02.М.2025 г., с це_iIью обеспечения социальньD( гарантий и организации
сбачансированного питания восп}Iтанников МБfiОУ

ПРИКАЗЫВАЮ:

1. Считать приказ Ns 350 от 01.11,2a24 г. у-тратившим силу.

2. Организовать в 202412025 учебном голу 4-х разовое питание (завтрак. 2-й завтрак, обед,
полдник) воспитанников МБЩОУ в соответствии с Примерным 10-ти дневным меню и
строгим соблюдениеп,t требований действующих сан}lтарных правил и Еорм.

З. Утвердить график выдачи готовых блюд с пишlеблока в группьт (пptt.toпceHtle l)
4. Утвердить график fiриема пиши воспитанниками в Iруппах (прuлоэrcеrпле 2).

5. Назначить ответственными за качественную организацию питания детей в МБffОУ
заведуюшего, заьf. зав. I]o ХЧ - Туз С.С., медицинск}то сестру - Абильмеджитову Л.Н.

6. Зам.зав. по ХЧо Туз С.С.:
- своевременно создавать материа"iIьно-технические условия для качественной организации
питания воспитанников,
- систематически осуществJuIтъ проверку состояния пишеблока, технического состояния
оборудования пищеблока, а также его испо'iIьзOвания работниками пиrцеблока по
назначению;
- осуществлять систематический контроль рационаJьного расходованиrI ресурсов
(электроэнерfии. водо- и теплоснабя<ения);
1. NIедицrrнской сестрео АбильмеджитовоЁ Л.Н.:

- составлrIть меню-требование с учетом согJIасно количеству детей на текущl{е сутки с

}TIeToM: норм на каждого ребенка в соответствии е,вOзрастом, fiроставляя норму выхода



блюдl норм взаимоза}{еЕяемости продуктOв при приготOвлении блrод и дашные о
химическом составе продуктов и блюд, поль:}уясь таблицейr заNIены продуктов по основныi,{
пишевым вещ€ства},I в соответствllи с действующими QаFIитарЕыми правилами и нормами;
- производитъ возврат и добавку продуктов при изменении коJIичества детей свыше 1 или
оформлять дополнительное меню-требование на текущрrй день;
- предоgтавлять меню-требование для утверхаIения заведующеNIу
предшес,твующего дня, указанного в }rеню;
_ ежедневно вывешивать меню на специаlrъном инфOрмациоНном стенде гrищеблока и в

приеп,{ных комнатах групп, указывая объем выхода и качорийность готоворi прод},кции]
- контролировать закладку продуктов на пиlцеблоке;
- контро_цировать технологию приго,говлsния пищи в соответствии с т€хнOJIогически]Wи
карта\Iи;
- контролировать график выдачи готOвых блюд с пищеб;rока в группы;
- контролировать нацичие на пищеблоке технологических карт приготовлениrI блюд в
соответствии с меню;
- веёти журнац бракеража готовой продукции согласно 1 0- дневного меню;
- веети подсчет калорийности и накопительной ведомости для учета выпо"цяения норм
продуктов питания на 1 ребенка;
_ контролировать качество и сроки реализации доставляемьгх шродуктов;
- коЕтролировать состояние здоровья работников шищеблока Еа наJIичие гнойничковьiх
заболеваний кожи, осмотр зева дJur вьuIвления призЕаков KaTapaJIbHbпi состояний"

регистрация результата осмотра с ежедневной oTMeTKoI1 в еоотвеТств}тощем журнале;
- контролироватъ обработку тары, кlхонной посуды и посулы и производственItого
инвентаря, наличие и использование моющих и дезинфицир},юlцих средств;
- коЕтролироватъ качество мытъя столовой, чайной посудь1 и столовых приборов;
- контролирOвать регулярность и качество проведения текущей, генераJIьной уборки и
санитарньж дней. Наличие маркированного уборOчного инвентаря, усrIовия его хранения.
Мероприятия по борьбе с насекомыми и грызунами;
- в последний день текущего месяца оформлять и сдавать отчеты в отдел организации r{ета
шитания .yправления образования, молодежи и сорта;
- контролировать соблюдение ре}кима питаниrI (кратность. длительЕость интерватов между
приемами пищи);
- коЕтролировать условия приема пищи. сервировку столов. культуру приема пищи"
кухьтуру поведения за столом в гр1тIпах, информирование детей о правильной и вкусной
пиIце и т.д.;
- контролировать jIичн}.ю гигиену детей, усповия для мытья рук;
_ контропировать объемы и темrrературу блюд, аIIпетит у детерi, наличие остатков пиIци;
- обеспеч1.1вать медико*педагогический контроль за организацией питания, питьевого режима
в группах.
8. Кладовщику, IIIевчук Л,Н.:
- нест}1 персональную ответствеЕность за своевременную доставку прод)цтов. точнOсть веса,
количество и качество прод}ктов питаниrI, сроки реализации продуктов питания,
* соответствие сертификатов качества;

* своевременна осушествлять формирование заказа на приобретение и доставку продуктов в
соответствии с 10-дневным меню;
- осуш{ествлять контрольное взвешивание продуктов в конце рабочей недели в целях
caмoKoHTpojUI;
- производить отпуск гlрод}ктов со склада строго в соответствии с меню-требованиее1;
не доilускать нарушение действующих санитарньD( правил и норм при хранении прOд}ктов в
кладовой;
- осуIцествлять систематический контроль за содержанием пиrцеблока, храЕ{ением продуктов
в соответствии с требованиями действчк)тrIих санитарньD( правил и норм;

i{a канчне



- вести необходимую док}ъ{ентацию (книга учета fiродуктов, журнал бракеража

скороrrортяrцихся ПродYктов, поступающ!tх яа пищеблок, }курнаJI учета температурного

режима холодцльного оборудования, журЕал yreTa те}Iпературь1 и влажности в складских
помещениях);
9. Поварам:
- строго соблюдать соответствие объемов приготовленt{ого питания чиспу детей и объему

разовых порций, не допуская приготовления лишнего количества riищи;
- с1рого соблюдать техI{ологию приготовjIения блюд по утвержденным технолог}tческим

картаМ и графикИ выдачИ пищи) инструтщИrо об оргаНизации питьевого режи\,{а;

- вьцаватъ готов}то продукцию толъко после снятия пробы членаklи бракеражной комиссии
с обязательной отметкой BKycoBbIx кач9ств) готовности блюд в бракеражном xtypнaJle,

- хранить, },{аркировать, обрабатывать и правильно использовать по назначению инвентарь и

посуliу на пищеб:rоке :

- раздеваться в специа-Iьно отведенном juесте;

- категорически заirрещается нахождеЕие на пип{еблоке работников в верхней одежде,

- хранение крупногабаритньгх сумOк: посещение туацета в спецодежде.

10, Главном1. ПОВаР}л Хоптяк И.С., осуществлять ежедневньй отбор суточной пробы
готовой продукции и хранение ее в течение 48 часов (не считая субботы и воскресенья) в

специальном холодильнике lrри температуре +2...+6 С.
1i. Кухонным рабочим.:
- соблюдать санитарно-эпидемиологический реяO{м на пищеблоке в соответствии с

действlтошими требоваЕиями санитарных irравил и Еорм;
- содержать в надлежащей чистоте кухонный инвентарь, оборуаование и помещения
пищеблока;
_ категорически запретить посторонним лица]\{ находиться на пищеблоке.
|2. ответственностъ за организацию питан}ш в каждой возрастной tрупrrе несут

воспитатели и помощники воспитателей.
13. ПоиощЕикаDI воспитателей:
- строго выполнять графики получения готовых б;под на пищеблоке и режим приема пищи

детьý1ll:
- поjIучать пищу в сIIециальЕо промаркированяые емкости;
- соблюдать сервировку столов в соответствии с 

''еречнем 
блюд по меню, с требованиями

этикета и возрастом детеr1;
- раздачу пищи производить только в 0тсутствии детей за сто"цами;

- собпюдать те]\fпературньтЙ ре}ким раздаваемоЙ детям пиlци;
- своевременно раздавать детям второе блюдо;
- соблюдать соответствие порционЕьтх бзпод при раздаче каждому ребенку;
- использовать индивидуальньй пOдход к ребенку во время приема пици с учетоý{ его

личностньIх особенностей или заболеваний;
- соб"цюдать питьевой режим в группах;
, производIIть мытъе посуды с соблюдением технологии обработки посуды и требования}lи

действуюrцих санитарных шравил и норм,
14. Воспитате.rшм групп:
- ежедневно вести журнап посещаемости воспитанников;
_ использовать индивидуальный подход к ребенку во время приема rrиш{и с .vчетом его

личностньD( особенностей или заболеваний;
- систематически осуIцествлять воспитанItе куJIьтурно-гигиенических навыКов у детей,
правнл II0ведения за столом.
15. Заместите.шю заведующего по воспитательной и методической работе Харахады С.Б.:
- cBoeBpeмei{Ho осуществлять педагогический контроль за качеством организации питания и
созданием условий в грутlпах;
_ включать в оперативный коЕтрOль вопросы формирования рацио}Ifu,Iьного поведения



полёзIIьD( IIривычек, культ}рно-гигиенических назыков? основ культуры rrитания у детей;
- организовать проведение разъяснительной работы с воспитанниками, ргх родитеJuIми по

формированию Еавыков культ}ры здорOвOго пЕтаЕия, этикета пр!rема пищи.
1б. Бракеражчой комиссии осуществJI;Iть коЕтроль за закладкой основrtых Еродуюов и

качеýтвOм ilригOтOвляепльrх блtод с фиксацией в журяале.
17. Контроль за }lсполнением цастоящsrо приказа оставJI;Iю за собой.

И,о, заведуrощего А.И.Куртвапова



Прuлtоuсенuе 1

к Пр. ýs 118 от 02.04.2025 г,

График вьцачЕ готовых блюд е пищеблока в группы

J*}

I[lп
Названше rруппы За*трак 2-й завтрак Обед Полдник

t. <Любознайки>
(от2лоЗлет)

08:20 09:40 11:З0 15:20

2. <<Мечтатели>
(от2до3лет)

08:20 09:40 1 1:30 15:20

3. <<Капелъко>

{от3ло4лет}
08:20 09:45 11:35 15:20

4. <<Теремок>
(от3до4лет)

08:20 09:45 11:35 l5:20

:l. <<Веснушки>
(отЗдо4лет)

08:20 09:45 11:З5 15:20

6. <<Волшебники>
(от4до5лет)

08:20 09:50 l1:50 15:20

1. кФиксики>
(от4до5лет)

08:20 09:50 l i:50 15:20

8. кУмка>
(от4до5лет)

08:20 09:50 11:50 15:20

9. <<Родничок>

{от4до5лет)
08:20 09:50 11:50 |5:20

10. <Улыбка>
(от5доблет)

08:20 i0l35 12:00 l5.2a

11. <<Звёздочки>l

(от5доблет)
08:20 10:З5 12:00 15:20

12. кЛlлкоморье>
(от5доблет)

08:20 10:35 12:00 15:20

13. <капитошкаl
{отбло7лет)

08:20 i0:50 12:10 l5:20



Прtлпоженuе 1

к Пр. J& 118 от02.04.2а25r.

График
приема пищи во веех возрастЁых груilпах

Муниципальное бюджетное дошкольЕое образовательЕое учреlItцение
детский сад <<Сказко> г. Белогорска

Белогорского райопа Республики Крым

JYs

П/п
Название группы Завтрак 2-й завтрак Обед Полдник

l. клюбознайки>l
[от2до3лет)

8:З0 - 9:00 9:45 * 9:55 l1:45- 12:|5 15:30 - 15:50

,, <<Мечтатели>>
(от2доЗлет)

8:30 - 9:00 9:45 - 9:55 1 1 :45- 12:15 15:З0 - 15:50

3. <<Капелька>>

{отЗдо4лет)
8:З0 * 9:00 9:45 - 10:00 11:45 * 12:00 15:З0 - 15:50

4. <<Теремок>>

{отЗдо4лет)
8:30 - 9:00 9:45 - 10:00 l 1:45 - 12:00 15:30 - 15:50

5. <Веснушки>
(от3до4лет)

8:З0 * 9:00 9:45 - 10:00 11:45 - i2:00 15:З0 - 15:50

6. <<Волшебники>
(от4до5:тет)

8:З0 - 8:50 9:50 t' 10:05 12:00 *12:За 15:З0 * 15:50

1. <<Фиксики>>

(от4до5лет)
8:30 - 8:50 9:50 * 10:05 12:00 - 12:З0 i5:З0 - 15:50

8. кУмка>
(от4до5лет)

8:З0 * 8:50 9:50 - 10:05 12:00 * \2:З8 15:30 - i5:50

9. <Родничок>
(от4до5лет)

8:30 - 8:50 9:50 * 10:05 12:00 * l2:30 15:З0 * 1 5:50

10. <<Улыбка>
(от5доблет)

8:30 - 8:50 10:З5 - 10:45 12:10 - |23а 15:30 - 15:45

11. кЗвёздочки>
(от5доблет)

8:30 - 8:50 10:З5 * 10:45 12:10 * 12:З0 15:З0 - 15:45

|2. <Лукоморье>
(от5доблет)

8:З0 - 8:50 l0:35 - 10:45 12:10 - |2:З0 15:30 - 15:45

13. <<Капитошка>
(отбдо7лет)

8:З0 - 8:50 10:50*11:00 12:20 - 12:4а 15:З0 - 15:45


