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протокол
проверки организации питания в МБоУ <Труловская школа)>

комиссией родите.пьского контроля за организацией питания обучающихся

25.09.2025 Jфl

На основании прик{ва по школе от 29.08.2025 }Ь 235 комиссия по проведению

мероприятий ролительского контроля за организащ{ей горячего питания в составе:

председатеJь комиссии - Колесниченко К,В,, секретарь - Коровко И,В,, члены комиссии:

Марушко И,С,, Загика Е,Н., Серлюк А,А. провела проверку оргаЕшации питания в МБоУ
<Труловская школа),

В ходе проведенИrI контроля осуществлены следующие меропwятия:

1, Проверка состояния реаJIизуемьш блюд утверждёнЕому меню,

2. Проверка санитарно-технического содержания обеденного зала

З, Проверка условий соблюдеflия правил личноЙ гигиены обучающихся.

4. Проверка собподения графика приема пищи обучающихся,

В ходе проверки установлено:

Питание осуществJUIется на осЕовании основного 10- дневного меню.

МенЮ ра:}мещенО Еа официальном сайте шIколы, информационном стенде.

РазмещеН в доступнОм месте графиК приема пищи, менЮ дJIя о3накОмлениrI родителей и

детей. В меню отсутствуют повторы блюд в смежные дни, зulпрещенные блюда и продукты.

На моменТ проворкИ менЮ соответстВует ежедневному меню. Созданы условия дJUl

соблюдения детьми правил личной гигиены (лоступ к раковинам с водой, мылу),

Проведено контрольное взвешивание и дегустация членами комиссии порuий. При

дегустацИи родителИ отметили, что вкусоВые качестВа достаточно высоки, качество обработки

соответствует предъявляемым требоваrпая.

ЧленЫ комиссиИ родительСкого контРоля отметИJти, чтО порции соответствуют меню и

возрастной потребности детей.

в обеденном зале присутствует дежурный учитель, который обращает внимание

учащихся на то, что перед едой нухсно MbtTb руки. Щля iлштья рук имеются б раковин и жидкое

мыло.
гfuтание )пrащихся осуществjulется в соответствии с графиком приема пищи.

Сотрулники отоловой соблюдают гигиени.tеские требовавия при работе в столовой (перчатки,

чепцы, форма).
обеденный зал эстетично оформлен, обоспечен достаточным количеством посадочных

мест. КоМиссиЯ установиJIа, чтО работа школьной столовой признана удовлетворlттельной_



Рекомендации:
1. С целью улrIшениrI качества горячего питаниrI обучающихся постоянно осуществJuIть

мониторинг удовлетворенности качеством школьного питания.
2. Классным руководителем отработать вопрос своевременЕого продоставления заявки на

питание.
З. Работникам столовой обратить внимание на время начаJIа накрытия во избежание срыва

графка питания.

Фои членов
Колесниченко К.В.
Коровко И,В,
Марушlко И. С.
Загика Е.Н.
Серлюк А.А,


