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протоколJ\ъ 1

проверки оргацизации литания в МБОУ <<Трудовская школа>) советом родите;lьского
контроля за орrанизацией пI{гания обучающихся

от 25 сентября 202б г.

Комиссия по проведению мероприятий родитеJъского KoHTpoJuI за организаrrиеЙ горячего питания
в составе:
IIредседатgrь комиссии - КолесIrичеш(о К.В.,
Секретарь - Коровко И.В.,
Члены комиссии: Марушко И.С., Рыбец М.Д,, Сердюк А.А,,
провела проверку организации питанIш в МБОУ (Трудовская школа).

В ходе проведения контроля осуществлены след},ющие мероприJIтия:

1. Проверка cooTBeTcTBIlJI реализуемых блюд утверя(дённому меню.
2. Проверка санитарно-технического содержания обедеrrного зала,

3. Проверка условий соблюдениr! правил личной гигиены обучаюпцамися.
4. Проверка нмичия и состоrIниJI санитарной одежды у соIрудников, осуществJuIюпIID<

раздачу готовьтх б:под.
5. Проверка ассортимента, качества, условий реzьlизации и сроков годЕости буфетной

продукtии, реализуемой в столовой.

Результаты проверки:

1. Питапие осуществляется на основе Основного 10-дневного меню. Меню размещено на
ияформациоrшом стенде в столовой и на офrтlиальном сайте пIколы в разделе <Горячее
IIитавие>.

2, Меню соответствует еr(едневному рациону на момент проверкй. Повторы блюд в
смежные дни отсутствуют, запрещённые прод}кты не используются.

3. График приёма пищи }тверждён директором школы и размещён в достутIном для
озЕакомления месте.

4. Созданы условия дJuI соблюдешrя правил личной гигиены: в коридоре у входа в столов},ю

установлены б раковин с бесперебойной подачей тёплой воды. Имеется жидкое мыло и
бумажные полотенца.

5, Проведено контрольное взвешивание и деryетация порций членами комиссии.
Отмечеяо, что порции соответствуют утверждёЕным нормам, вкусовые качества блюд
оценены как высокие.

6. Персонал столовой соблюдает саrтитарные требованиJl: используется чистаJI санитаРнМ
одежда (фартуки, халаты, головные уборы, перчатюr).

7. Выдача питаItия осуществJu{ется по классам в соответствии с графиком. ,Щля приёма пшши

предусмотены перемеяы не менее 15 шлнут,

8. Обеденный зал содержится в чистоте, эстетично оформлен, обеспечен достаточным
количеством посадочных мест,
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9, Ассортимент буфетной продукции на день проверки вкJIючм:
о Вьшечку (булочки, рогалики с яблоком, сырньiе палоч<и);
о Соки и негiвированIrую питьевую воду;
о Печенъе, злаковые батончики.

Рекомендации:

1. Обновить маркировку на разделочных досках в цехе первичной обработки овощей.
2. Классным руководитеJuIм своевременно предоставJIятъ заJIвки Еа питание дJIя точного

планирования объёмов приготовления.
3. Рассмотреть возможность установки допоJIнитеJIьных рециркуляторов в обедеrшом зале.

Заrс"rючение; Организация питаrтия в МБОУ (Трудовская школa>) соответствует сaIнитарно-
эпидемиологичесюам требоваrмям. Качество приготовлениJI, условия лриёма пищи и работа
персонала оценены комиссией положитеJIьно. Выявленrые замечашш носят рекомендательньй
хараюер и подлежат устранению в установленные сроки.

IIодписи членов комиссии:

Марушко И.С,
Рыбец М,Д.

-/ Серлюк А.А.
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П редседател ь ком иrси и : ffi'4Uопrсriи чен ко К. В.
Секретарь: /ф{, Кофко И. В,


