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Тема: «Требования к организации питания в образовательных 
организациях. Режим питания обучающихся в образовательных 
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№ 
п/п

Показатель качества/вопрос Да Нет

1 1 rijviwiv/i Jin uvnuDnuv (vpi апи juoannuv j ivivrinj для лал\цип oujpavinuH 
группы?

V

2 Размещено ли основное (организованное) меню на сайте 
образовательной организации для ознакомления родителей (законных 
представителей)и детей?

I / у

3 Имеется ли в образовательном учреждении график приема пищи 
учащимися?

\/

4 Размещено ли на стенде ежедневное (фактическое) меню для 
ознакомления родителей (законных представителей) и детей?

V

5 В меню отсутствуют повторы блюд в смежные дни? \/

6 В меню отсутствуют запрещенные блюда и продукты?

7 Соответствует ли ежедневное меню основному (организованному)
IV1V11IV 1

8 Вес готовой порции соответствует ли заявленному выходу в меню? V

9 Соответствует ли температура подачи первых блюд (должно быть не 
менее 50-70РС)? 1/

10 Соответствует ли температура подачи вторых блюд (должно быть не 
менее 45- 60°С)?

V

11 Соответствует ли температура подачи третьих блюд (должно быть не 
менее 18 - 20°С)?

/

12 Есть ли в образовательном учреждении приказ о создании и порядке 
работы бракеражной комиссии?

1/

13 Ежедневно ли осуществляется бракераж готовых блюд (с записью в 
соответствующем журнале)?

/
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14 Выявлялись ли факты недопуска к реализации блюд и продуктов по 
результатам работы бракеражной комиссии за последний месяц?

/
V

15 Предусмотрена ли организация питания детей с учетом особенностей 
их здоровья?

и

16 Качественно ли проведена уборка обеденного зала для приема пищи на 
момент проверки?

17 Обнаружены ли в столовой насекомые, грызуны или следы их 
жизнедеятельности?

\/

18 Созданы ли условия для соблюдения детьми правил личной гигиены 
(доступ к раковинам, мылу, средствам для сушки рук)? V

19 Выявлены ли замечания к соблюдению детьми правил личной гигиены? V"

20 Rnrar> гт£*тт ггтл пт^тттптгтт тт^-тсгх г\Г“тт.тт>ттт^тл тттлгттттдг9VII Jill Л XJtX ,M,VJt/114 W IX/IUJ-LIVJI .

21 Удовлетворены ли вы качеством, вкусом и запахом готовых блюд? V

22 Имеются ли стенды по вопросам здорового питания?

23 Есть ли утвержденный заведующим график приема пищи 
обучающимися?

24 Достаточно ли продолжительности времени для приёма пищи? V

25 
_____

Проводится ли влажная уборка обеденного зала после каждого приема 
пищи? 
— ______ ____

Комиссия в составе:



Заявка-соглашение на посещение групповых ячеек во время приема пищи
1. ФИО законных (ого) представителей (ля

3. Запрос (цель) посещения

4. Дата и времени посещения //. 5 ь -ft 50
5. Контактный номер телефона V Уу-У?^«/5 33 9

обязуемся(юсь) соблюдать требования Положение о родительском контроле 
организации и качества горячего питания воспитанников муниципального 
бюджетного дошкольного образовательного учреждения детский сад «Радуга» пгт 
Зуя Белогорского района Республики Крым

Дата 6р f'f, ^^^Подписи

Заявка-соглашение на посещение групповых ячеек во время приема пищи
1. ФИО законных (ого) представителей (ля)

О.

3. Запрос (цель) посещения

4. Дата и времени посещения QPpP. 2-0 /Л О)'
5. Контактный номер телефона Р2ОО <229 ОО ООР
Мы (Я), , Р.

обязуемся(юсь) соблюдать требования Положение о родительском контроле 
организации и качества горячего питания воспитанников муниципального 
бюджетного дошкольного образовательного учреждения детский сад «Радуга» пгт 
Зуя Белогорского района Республики Крым



Форма оценочного листа

Дата проведения проверки:
« /р» но^/bJ 20/*:

Вопрос Да/Нет
1 Имеется ли меню для ознакомления родителей на сайте учреждения?

А) да к
Б) нет

2 Вывешено ли ежедневное меню в удобном для ознакомления родителей месте?
А) да
Б) нет

3 В меню отсутствуют повторы блюд?
А) да, по всем дням
Б) нет, имеются повторы в смежные дни

4 В меню отсутствуют запрещенные блюда и продукты /
А) да, по всем дням
Б) нет, имеются запрещенные блюда и продукты

5 Соответствует ли количество приемов пищи режиму функционирования 
организации?
А) да 1/
Б) нет

6 Есть ли в организации приказ о создании и порядке работы бракеражной комиссии?
А) да \z
Б) нет

7 От всех ли партий приготовленных блюд снимается бракераж (суточные пробы) ?
А) да I'
Б) нет

8 Проводится ли уборка помещений после каждого приема пищи? z
А) да
Б) нет

9 Качественно ли проведена уборка помещений для приема пищи на момент работы 
комиссии?
А) да
3) нет

10 Достаточно ли необходимой посуды для приготовления пищи на 
пищеблоке?
А) да
Б) нет



F

11 Соответствует ли состояние посуды для приема пищи требованиям СанПиН?

А) да
Б) нет

12 Соответствует ли состояние одежды у сотрудников, осуществляющих раздачу 
готовых блюд;
А) да
Б) нет

13 Обнаруживались ли в помещениях для приема пищи насекомые, грызуны и следы их 
жизнедеятельности?
А) нет
Б) да

14 Созданы ли условия для соблюдения детьми правил личной гигиены?

А) да
Б) нет

15 Выявлялись ли замечания к соблюдению детьми правил личной гигиены?

А) нет у

Б) да

16 Соблюдается ли график выдачи пищи?

А) нет
Б) да



Карта мониторинга качества организации питания 
(родительский контроль)

Название образовательной организации:,/' | Л/Л '/ (,/i Ч;;. > :

Беииохоре с огс р-нхх
Адрес

А)

организации:

Дата G . Н. и /£ Ч У время заполнения:

Ф.И.О. родителей, группа:

_

ПРОВЕРКА ОТВЕДЕННОГО МЕСТА В ГРУППЕ ДЛЯ ПРИЕМА ПИЩИ

Дополнения (замечания):

ДА НЕТ

1. Наличие ежедневного меню с указанием
веса/объема блюд и кулинарных изделий
в доступном месте

с/

2.Фактический рацион питания соответствует
ежедневному меню L/
3.Отсутствуют сколы на столовой посуде L-
4. Отсутствует влага на столовых приборах L '
5.Обеденные столы чистые (протертые)
6.Спецодежда у обслуживающего персонала 
в группе чистая и опрятная 1/

7.Журнал бракеража готовой продукции заполнен 
(указано время проведения бракеража
блюд, имеются подписи членов бракеражной 
комиссии)
8. Основное блюдо горячее {/

Подпись участников мониторинга:
(подпись) (расшифровка)



АКТ
по итогам проверки родительского контроля организации и качества питания 

обучающихся МБДОУ д/с «Радуга» пгт. Зуя Белогорского района Республики Крым

Дата проведения родительского контроля: Ч *.

Цель контроля: Проверка организации и качества питания обучающихся ДОУ.

присутствии

была проверена организация питания обучающихся и составлен акт в 2-х экзе]м

ФИ О. • ЗЗ_________ У''Д

щуярах.

подпись

ФИО. 3d сЗ 3
.. 1.........

подпись

ФИО подпись

ФИО. подпись

ФИО подпись

ФИО подпись

Другие представители контроля:

ФИО ПОДПИСЬ

ФИО. подпись


