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I. оБ[циЕ положЕниrI

1.1. Полоrкение о порядке организации питания обучающихся в МБОУ кТабачновская
СОШ им. Н.Г. Сотнико (далее кПолоlttение>) устанавливает порядок организации

рационаrrьного питания обучаюшихся в школе, определяет основные организационные
принципы. правила и требования к организации питания обучаюrцихся, регулирует
отI]ошения м ежду адN,{и н истрацией школы и родителями (законными представителями).
1.2, Поло>кение разработано в целях организации полноценного горячего llитания
обучаюшдихся" социальной поддержки и укрепления здоровья детей, создания
комфортной среды образовательного процесса.
1"3" Полохtение разработано в соот,ветствии с:

. Законом Российской Федерации кОб образовании);

. Типовым положением об образовательном учреждении;

. Уставом школы.

. ФедераJlьны]\4 Законом от З0,03.1999 года N952-ФЗ
эпидемиолбгическом благополучIlи населения);

кО санитарно-

. СанПиН -2.z1,3648-20 кСанитарно-эпидемиологические требования к организации
питания обуrаюrцихся в общеобразовательных учреждениях, учреждениях
начального и среднего профессионального образования>;

1.4. Щействие настояшего Полох{ения распространяется на вс9х обучающихся в школе.
1.5. Настояrцее Пололtение является локальным нормативным актом,

реглаivlентируюtllим деятельность IIIколы по вопросам питания, принимается на

педагогическоI\4 оовете. согласовывается с Советом школы и утверrtдается лрикаЗом

директора шi{олы,
1.6" После принятия Полоrкения (и.lrи изменений и дополнений отдельных пунктов и

разделов) в новой редакции предыдущая редакция автоматически утрачивает
силу.

II. ОСНОВНЫЕ ЦЕЛИ И ЗАДАЧИ

2.1. основrtыtчlи целями и зп;l&чзми при организации питания учащихся В МБоУ
кТабачновская СоШI им. Н.Г. Сотника>:
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. обеспеченI4е обучаюшихся питанием, соответствующим возрастным

физиологическим потребностяNl в пишевьlх веществах и энергии, принципам

рационального и сбалансированного питания;
о гв_р?нтированное качество и безопасность питания и пищевых IIродуктов,

используемьlх для приготовления блюд;
. предупрех{дение (профилактика) среди обучающихся инфекционных и

неинсРекцlаонных заболеваниt)i, связанных с фактором питания;
о ПРОПаГаНДа ПРИнЦИПОВ ПОЛНОЦеННОГО И ЗДОРОВОГО ПИТаНИЯ;

о Социальная Поддержка Учаtцихся Из социально
незащищенных, малообесгtеченных и семей, попавших в трудные жизненные
ситуации;

. модернизация школьных пищеблоков в соответствии с требованиями
санитарных норм и правил, современных технологий;

о использование бюджетных средств, выделяемых на организацию питания, в

соответствии с требованияN4tt действуюtцего законодательства.

III. ОБU{ИЕ ПРИНЦИПЫ ОРГАНИЗАЦИИ ПИТАНИЯ ОБУЧАЮЩИХСЯ

З.l, Организация питания учащихся является отдельным обязательным направлением

деятельности Школы.
З.2. Щля органLIзации питания учащихся используются специальные помеп]ения
( пишеблок). соответствующие требованиям санитарно- гигиенических норм и правил
по следуюшим направлениям :

. соответствие числа посадочных мест столовой установленным нормам;

. обеспеченность технологическим оборудованием, техническое состояние
которого соответствует установленным требованиям;

r нзличие пишеблока, подсобных помещений для хранения IIродуктов;
. обеспеченность кухонной и столовой посудой, столовыми приборами в

необходttмом количестве и в соответствии с требованиями СанПиН;
r нзл14чиевьlтяжногообсlрудования"егоработоспособность;
о соответствие иным требованиям действуюrцих санитарных норм и правил в

Россиtiской Федерации.
. В пишеблоке постоянно должны находиться:
. Заявки На Питание
о журнпл бракератса пиLцевых продуктов и продовольственного сырья'
о журFIап бракера;ка гот,овой кулинарноЙ продуltции, журнал здоровья;
r )It}рнпл проведен14я ви,гаi\,lинизации TpeTbt{X и сладких блюд;
. журнал учета температурного режима холодильного оборулования;
о ведомость контроля рациона питания (формы учетной док}ментации пищеблока-

приложение Ns10 к СанПиН 2.4.5.2409-08);

\_,. . кЬпйи примерного 14-дневного меню (или 15-,21-дневного меню), согласованных с

Роспотребнадзором;
. ежедневные меню, технологI4LIеские карты на лриготовляемые блюда;
о ПрI4хоДНые ДокУМеНТы На ПllШIеВУЮ ПроДУкцию, ДокУМенТЬТ, ПоДТВержДаюЩИе

качество поступаюшей пиtцевой продукции (накладные, сертификаты
соответствия, удостоверения качества, документы ветеринарно-санитарной
экспертизы и др.);

о КН]4Г& ОТЗЬIВОВ И ПРеДЛО}КеНИЙ.

3,4 Администрация школы coBNIecTHo с классными руководителями осуществляеТ
организацI4оннук) и разъяснительнуlо работу с обучающимися и родителяМlI
(законными представителямtl) с це:lьtо организации горячего питания учащихСя на
платной или бесплатнойt OcIloBe.
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З.5. Администрация школы обеспечивает принятие организационно- управленческих
решениЙ. направленньlх на обеспечение горячим питанием обучающихся, принципов
14 санитарно-гигиенических основ здорового питания, ведение консультационной и
РаЗЪяснительноЙ работы с родителяп,ли (законными представителями) обучаюlцихся.
3.6. Реrltим питания в шI{оле огIределяется СанПиН -2.4.З648-20 <Санитарно-
ЭПИДеМиОЛОГическими требованиями к организации питания обучающихся в
общеобразовательных учреждениях, учреждениях начального и 0реднего
обраЗования>, утвер>lценными постановлением Главного государственного
са}Iитарного врача Российской Федерации N! 28 от 28.09.2020 года.
З.7, Питание в школе организуется на основе разрабатываемого рациона питания и

примерного двухнедельного меню для кarкдой возрастной грщrпы, разработанного в
соответствиI4 с рекоменлуемой формой составления примерного меню и пищевой
ценности приготовляемых блюд (прилоlкение Nb2 к СанПиН 2.4.З648-20), а также
меню-раскладок. содержащих количественные данные о рецептуре блЪд.
3.8. Питание детей в школе организует индивидуальный предприниматель, меню
утверждается индивидуальн ым предпри нимателем, согласовывается директором школы.
З.9. Питание детей осуществляется в соответствии с утвер}кденным меню. Щопускается
ЗаМеНа ОДнОГо Вида пиtltевоЙ продукции. блюд или кулинарных изделий в соответствии с
таблицеli замены пищевой прод),кци14 с учетом ее пиtцевой ценности,
З.l0. Для детей. нуждаюшtихся в ltечебном и диетическом питании, может быть
ОРГаНиЗОВаНо лечебное и диетическое питание в соответствии с представленньIми
родителями (законным и представителями) назначениями лечащего врача.
3.1l. Щопусr<ается употребление детьми готовых домашних блюд, предоставленных
родl1телямtt детей, в обсденном зале.
З,|2" Гигиенические показатели пищевой ценности продовольственного сырья и
пищевых продуктов. используемых в питании учащихся, должны соответствовать
СанПиН 2.4"j648-]0. :- ,

З.14" f,ирсктор школы является ответственным лицом за организацию и полноту
охвата учащихся горячим питанием,
3.15. Приказом директора школы лtз числа административных или педагогических
работников назначается лицо, ответственное за полноту охвата учащихся питанием и
организацию пl]тания на l,екушlJй учебный год.

IV. ПОРЯДОК ОРГАНИЗАI{ИИ ПИТАНИЯ ОБУЧАЮЩИХСЯ В ШКОЛЕ

4,1. Питание обучаюшlихся организуется на бесплатной основе (за счет бюджетных
средств).
4.2. ЕlседневI-Iые меню рационов питания согласовываIотся директором школы, меню
с указанлlеN4 сведений об объемах блюд и наименований кулинарных изделий
вывешll ваются в обеленнt)\I зале.
4.З. Столовая школы осуu{ествляет производственную деятельность в реяtиме
односменной работы школы и пятидневной учебной недели.
4,4. Отпуск горячего питания обучающимся организуется по классам (группам) на
Переменах продолжительностью 20 минут, в соответствии с режимом учебньн
ЗанятиЙ. В школе график питания учащихся утверждается приказом директора
школы ежегодно
4.5. ОтветственгtыЙ :{еж}рный по школе обеспечивает сопровояtдение учащихся
КЛаССными руliоводl1теляj\,I11. педаго[ами в помешение столовой. СопровоlкдаюLцие
КЛаССНые 

руководители! педагоги обеспечивают соблюдение режима посещения

СТОЛОвОЙ" обш{ественный порядок и содействуют работникам столовой в организации
питания, контролируют лиL]ну}о гигиену учащихся перед едой.
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4.6. Организачия обслуяtI,Iвания учащихся горячим питанием осуrцествляется путем
предварительного накрытия cToJloB.
4.]. Проверку качества пишевых продуктов и продовольственного сырья, готовой
кулинарной продукuии, соблюдение рецептур и технологических рехшмов осущоствпяет
бракеражная комиссия в составе медицинского работника, ответственного за
организацию горячего питания, повара, Состав комиссии на текущий учебный год

утверждается приказом директора школы. Результаты проверок заносятся в
бракеражные журналы (журнzrл бракеража пищевых продуктов и продовольственного
сырья, х{урнал бракеража готовой кулинарной продукции).
4.8. Ответственное лицо за организацию горячего питания в школе:
. ПроВеряеТ ассорТИМенТ ПоQТУПаЮЩих проДУкТоВ ПиТания, Меню,
. совместно с медицинской сестрой осуrцествляет контроль соблюдения графика

отпуска lтитания учащимся, предварительного накрытия (сервировки) столов;
о принимает меры по обеспечению соблюдения санитарно- гигиенического

режима;
. осуществляет контроль количества фактически отпущонных обедов.

ч. контроль оргАнизАции школьного питАниr{

5,1. Контроль организации питания, соблюдения санитарно - эпидемиологических
норм и правил, качества поступаюшего сырья и готовой продукции, реализуемых в

школе! осушествляется органами Роспотребнадзора.

5.2, Текущий контроль организации питания школьников в

учреждении осуществляют ответственные за организацию IIитания, уполномоченные
члены Совета школы и родительского комитетщ представители первичной
профсоюзной организации школы, специально создаваемая комиссия по контроJIю
организации питания.
5.5. Состав комиссии по контролю организации питания в школе утверждается
директором школы в начале каждого учебного года,


