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Чек-лист

Тема: <<Требования к организации IIцтани;I в образовательных
организациях. Режим питания обучающихся в образовательЕых

оргаппзациях>

УfБОУ <<lVIичурипская СIЦ> Белогорского района Респчблицр Крым

(н аuм ен о в ан u е о бр аз о в аrп епь н ой ор z ан ttз ацuu)

Ноябрь,2024
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лh
пlп ilоказатель качества/вопрос Ща Нет

1 Имеется ли основное (организованное) меню дJuI каждой возрастной
группы?

+

2 Размещено ли основное (организованное) MeHIo на сайте
образовательной организации для оз}iакомления родителей (законных
представителей) и детей?

+

_) Имеется ли в образовательном учреждении график приема пищи
учапдимися?

+

4 Размеrцено ли на стенде ежедневное (фактическое) меню для
ознакомления родителей (законньгх представителей) и детей?

+

5 В меню отсутствуют повторы блюд в смежные дни? +

6 В меню отсутств}ют запреIценные блюда и продукты? +

1 Соответствует ли ежедневное меню основному (организованному)
меню?

+

8 Вес готовой порчии соответствует ли заявленному выходу в меню? +

9 Соответствует ли температура шодачи lrервых блюд (dо.пжно быmь не
,\.teHee 50-70аq?

+

l0 Соответствует ли TeмIrepaTypa подачи вторых блюд (dолэtслtо бьtmь не
J|ue*ee 15- баOq?

+

l1 Соответствует пи температура подачи третьих блюд (с)олжно быmь не
]l.eHee 18 - 20|)q?

+

12 Есть ли в образовательном учреждении приказ о сOздании и порядке
работы бракеражной комиссии?

+

13 Ежедневно ли осуrцествлr{ется бракерахt
соответств},ющем журнате)?

готовых блюд (с записью в +

\4 Выявля;rись ли факты недопуска к реализации блюд и продуктов по
результатам работы бракеражной комиссии за последний меояц?

+

15 Предусмотрена ли организация питания детей с учетом особенностей их
здорt-lвья?



16 Качественн(] ли irроведена уборка обеденного зала для приема пищи на
момент проверки?

+

I7 Обнаружены ли в столовой насекомые, грызуны рIли следы их
жизнедеятельност1.1?

18 Созданы ли условия дJlя соблюдения детьми правил личной гигиены
(доступ к раковинам, мылу, средствам для сушки рук)?

+

19 Выявлены Jlи замечания к соблюдению детьми гIравил личной гигиены?

20 Выявлен ли факт выдачи детям остывшей пищи?

2l Удовлетворены ли вы качеством, вкусом и запахом готовых блюд? +

22 Имеются ли в столовой стенды по вопросам здорового питания? +

/.-) Есть ли утвержденный директор график дежурства учителей? +

24 Всть ли утвержденный директором график приема пищи
обучающимися?

+

25 Перемена для приёма пищи 20 минут? l
l

26 ,Щостаточно Jlи продолжительнострI lrеремены для приёма пици? +

27
проводится ли влажная уборка обеденного зала после каждого приема
пиши?

+

состав комиссии:

1

2.

5

5. Недимова Э.У. #.й
6



Чек-лист

Тема: <<Соблюдешие санитарно-гигиенических требований при
органцзации питания в общеобразовательных организацияx>>

(Haultt енслванuе обр азоваmqьной орzанuз ацu ч)

2024

л}
пlп IIоказатель кач€ства/вопрос Ща Нет

1 Имеется ли основное (организованное) меню для каждой возрастной группы? +

2
Размещено ли основнOе (организованное) меню на сайге образовательной
оргшrизащаи дш ознllкоlчlпениJi родителей (закоr*ъгх представителей) и детеfi?

+

J
Имеется ли в образовательном учреждении график приема пищи учащимися?
(сканкопия или фото)

+

4
Размещено ли на стенде ежедневное (фактическое) лrеню для ознакомления
родителей (законных представителей) и детей? (фото)

+

5 В меню отс},тствуют повторы бrпод в смежные дни?

6 В меню отсутствуют запрещенные блюда и продукты? +

7 Соответствует ли ежедневное меню основному (организованному) меню? +

8 Вес готовой порции сOответствует ли заявленному выходу в меню? +

9
+

10
Соответствует ли темперац?а подачи вторых блюд (dолэrcно бьtmь не ,менее 15-
бааq?

+

11
Соответствует ли температура лодачи третьих блюд (dолжно бьtmь не .uенее ]В -
2аOс),?

+

|2
Есть ли в образовательном учреждении приказ о создании и порядке работы
бракеражной комиссии?

+

1з
Ежедневно ли осуществляется бракераж
соответствующем журна-пе)?

готовых блюд (с записью в +

14
Выявлялись ли факты недопуска к реаJIизации блюд и продуктов по результатам
работы бракеражной комиссии за последний месяц?

15 Предусмотрена ли оргаfiизаItrrя тrIlтIIниядетей с }четом особенностей rлс здоровья?

lб Качественно ли проведена уборка обеденного зzца для приема пищи на момент
проверки? (фото обеденного зала, раздачи)

+

|,7 ОбнаРужешr ли в столовой насекомые, грызуны иJIи сле,щI IФ(жизнедеягеJIьности?

18
Созданы ли условия для соблюдения детьми правиJl личной гигиены (дос,ryп к
раковинам, мылу, средствам для сушки рук)?

+

19 Есть ли мыло для мытья рук, сушилок, бумажньгх полотенец? +

20 Выявлены ли замечания к соблюдени}о детьми правил личной гигиены?

+



21 Выявленли факт вьцачидетям остывшей шшlи?

22 Удовлетворены ли вы качеством, вкусOм и залахом готовых блюд? +

Zэ Имеются ли в столовой стенды по вопросам здорового питания? (фото) +

24 Удовлетворительное ли санитарное состояние помещения для лриёма пищи? +

25 Есть ли бумаlкные салфетки на обеденных столах? (фото) +

26
Созданы ли комфортные условиJI в пOмещении для приёма пищи (освещение,
отопление, мебель и т.д,)?

д

27 Проводится ли уборка помещений дтя приёма пищи после каждого приема пищи? +

28 Чистая ли столовая посуды и лриборы д,тя приёма пищи? +

29 Столовая посуда без сколов и трещин? +

з0 Имеются ли журнilJIы по проведению влажных, генер€u]ьных уборок? +

зl Есть ли график проветривание помещения для приёма пищи? (сканкопия или фото) т

эz Наедаются ли обучающиеся? +

комиссия в составе:

1

2

аJ

4
,

Ф

5.

6


