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1. общие положения

1.1. Настоящее Положение разработано в соответствии с ФедерчuьЕым Законом JS 273-ФЗ от
29-1220Т2г кОб образовании в Российской Федерации) с измен9ниями от |'1февраlrя 202I года,
СанГIиН 2.З12"4.З590-20"Санитарно-эпидеми0логические требования к организации
общественного питаIIия населеIIия", цормами СанПиН 2.4,З648-20 <Сани,гарно-
эпидемиолоIf4ческие требования к оргдшзациям воспитания и обуrения, отдьжа и оздоровдения
детей и мододежи>>, Пршказом МинздрilвсоцразвIгтия Россиц ]ф 213в и Мшlобрнауки России Ns178
от 11"03.2012г <Об утвержд9IIии методичоских рекомеЕдаций по оргашзации IIитаниJ{
обуrающихся и восIIитанЕиков образователъЕьIх )л{реждеЕий)), Ф9деральным законом Ns 29-ФЗ от
02.01.2000г <<О качестве и безопасности пищевьD( продуктов} с измецеIIиJ{IчIи на trЗ wюм2020
года, Методическими рекомондациrIми по оргаЕизации питаЕия в дошшоJьIIьD( и
общеобразоватеJьIIьD( оргаЕизil{иrD( Респфлики Крыпл,l"гвержлённьD( совместIIым приказом
Министерства ОбразоваЕия, Еауки и молодёжи Ресгryблмки Крьпл и межреIиоЕtlJьЕого уtrравлениJI
Роспотребнадзора uо Респубшrке Крьшл и г9роду Севастополю от 24,04.20l'|г. Ns1036i68,
ПостановлQнием ад\{инистрации Белого_рского района Республики Крьпrл от 21ноября2022r.
Ns1106 <Об угверждении rrорядка обеспечеrмя воспитаIrt{иков и rmщихся м}тIиципальньD(
доцIкоJIъЕьп< образоватеJьЕъж и общеобразоватедьньD( )лтреждеrrий rчrуlrиципаJlьного образования
Белогорский райош Респуб;пrки Крьш>>, Уставом допIкоJьного образоватеJьЕого уIреждения.

1.2. Щанное Положение разработаЕо с цеJью создания оптим[}JIьньD( условиiт дтя организации
IIоJшоценЕого, здоIювого питЕIIIиrI вOQпитаЕЕиков в детском саду, укреппеIIиII здорФвья детей,
недоп}тцециJI возникновениJI групповьD( инфекционньuс и неинфекrцоЕIIьтх заболований,
отравлений в дошшоJьном образователъЕом уФеждеЕии.

1.3. Настояrrщй локальньй акt опред9JIяgt основIIые цеJIи и задачи оргаЕЕзации IIитаIIия в детском
саду, усташшливает требования к оргаЕизации IIитаЕия детей, rrорядок поставки продуктов,
условиJ{ и ороки их храиеЕия, возрастные нормы IIиTaHI4я, регламентирует IIорядок оргдIизации и
rIета lIuIтаЕия, оцродеJuIет ответственIIоýтъ и коЕгроць, а также финансиров€lцце расходов на
rrитани9 в доIIкоJIьном образовательном )лФеждеЕии, оrrредеjlяет r{етно-отчетЕую докумоцтацию
по питанию.

|,4. Организация питания в доrrIкоJьном образоватеJьном )пФеждении осущ9ствлrIется на
даговорной оонове с (поставщикOм} как за счёт средств бюджета (для.lьготной категории), так и
за счет средств родителей (законньui представителей) восIIитанников.

1.5. ПорядOк шоставки rrродуктOв опредеJIяется муЕицI4цаjIьЕым коIIтра}ктом и (или) договоlюм-

1,6. Заrqrпка и поставка trродукmв питануIя осуществJuIется в IIорядке, устаЕовленЕом
Федера_тrьньпл зчжоном }lЪ 44-ФЗ от 05.04.201Зг о изменеЕиями на З0 декабря 2020 года <О
коЕц)актIлой системе в сфере закупок товаров, работ, услуг для обеспечения государствеIIЕых и
Nry,ниципаJIьIIьDr Iгужд> Еа договорной основе, как за счет средств бюджета, так и за счет средств
IIлаты роддтелей (законньпr щредстilвителеф за црисмотр и уход за детьми в допIкоJьЕом
образоватеJьном }лфеждеЕии. 

е
1.7. Организация питаЕия в детском саду осуществJIяется Iптапшми работниками доilIкоJьного
образовательного учреждения фаботникаNIи предприятиr{ общественного пллтшrия).

2. ОсНовные цеJIи п задачи оргаЕЕзацшЕ IIптапиfl

2.1. Основной целью оргаЕизациипитаЕл4я в ЩОУ явJuIется фздание оптим€uIьньп< уоловий для
укреплеЕиlI здоровья и обеспечения безопасного и сбалапсироваЕнOго питяния воспитаЕников,
осуществления коЕц)оля необходдмьж условий для оргilнизации лIитаIIия, а также соблюдения
условиЙ поставки и хрt}неция цродуктов в дошкоJьном образоватеJБЕом учреждении.



2.2. ОсцовЕыми задачами при организации flитчlЕия воспитанников rЩОУ явJuIю,тся:

, обеспечеЕие воспитанников IIитffIием, соответстtsующим возраспБIм физиологическrп,r
потрбностям в рационаJьном и сбалансировilнном tIитании ;

, гарантированное качество и безопаснооть питания и пищевьD( цродуктов, используемых в
IIитании;

, предупреждение (профилактика) среди воспитiillников допIкольЕого образовательного

)чреждения инфекционных и неинфекционньD( заболеваний, связанньD( с фактором питания;

, пропаг€шда IIринципов здорового и IIоJIЕоценного питilниJt;

, iшализ и оценка уровнrI профессиоIIаJIизма JIиц, r{аствующих в обеспечении качествеIIЕого
питаЕtklя, по резуJьтатаN{ их IIрЕ}ктиIIеской деяге;ьности;

, разработка и собrгюдеЕие норматr.""о-rrоu"овьж актов ЩОУ в части оргаЕизации и
обеспечения качествеIIЕого IIитани;I в доrrIкоJьном образовательном r{реждеЕии.

З. Требования к организации тмтания воспит€шников

3,1. ,ЩошкоJIьное образоватеJьЕоо уФеждение обеспеtil{вает гарантироваЕное сбалансировtlнное
питание воспитанников в соответствии с их возрастом и временем пребьrвания в детском саду по
нормам, утв€ржденным саIIитарными нормаN{и и правилtlN{и.

3.2. ТребованиlI к деятельЕости по формированию раIц4она и оргЕlнизации пиганиlI детей в ЩОУ,
цроизводству, реаJIизации, оргаIмзашIи потребления продукщм общественцого ЕитаниrI дIя
детей, пос9щаюпшх доцIкоJIьное образоватеrьное уц)ождеЕие, оцредеJuIются санитарно-
эпидемиолоrическими правипzlми и нормативами, установленЕыми санитарными, гигиеническими
и иЕыми Еормilп{и и требованиями, не собlподение, KoTopbD( создаёт у{розу жизни и здоровья
детей.

З-З. Лицъ поступz}ющие Еа рабоry в оргаЕизации общественного шитаниrtr, до-п]кны
соответствовать требованиям, касаIощимся прохождения ими профессиональной гиплеrтической
подготовки и аттестации, предварительньD( и периодических медIдIинских осмотров, вакцинации,
устадовленным законодатеJьством Российской Федерации.

З.4. М искJIючениII риска микробиологиtIеского и паразитарIIого загрязЕеЕиlI rтищевой
продукции работники пищеблока ЩОУ обязаrты:'

. оставлять в индивидуальньтх шкафах иJIи специально отведеннъIх местах одежду второго и
третьего слоя, обрь, головной убор, а также иные JIичные вещи и хранить отдеJьЕо от рабочей
одежды и обуви;

о сниматъ в сIIециаJIьно отведенЕом месте рабочую одежд/, фартутс, головной убор при
посещении туалета шrбо надевать сверху хatJIаты; тщатеJьно мыть9руки с мылом или иIIыN{
моющим средством для рук после IIосещения туалета;

. сообцатъ обо всех случruгх заболеваний кишечными инфеюlияrли у членов семъи,
цроживающих совместно, медиципскому работнику илд ответственному .тIицу предrrриrrтиrI
общественного питания;

о использовать одЕоразовые перчатки IIри порционировatнии б-шод, приготовлении холодньIх
зчжусок, сaшIатов, tlодлежuilцие зам9не на новые цри нарушении их целостности и после санитарцо-
гигиенических перерывов в работе.

з



З.5. Оборудование и содержаЕие пищеблока должны соответствовать сФIитарЕым правилам и
Еормам оргilнизации обществеЕного питаIIиlt, а также типовой иIIструIщIп{ trо oxpatнe труда гlри

работе в пищеблоке. Посуда, иЕвентарь, тара должны им9ть соответствующие санитарно-
эпид иологическое заключеЕие. Щля приготовпениrт пищи испоJIьзуется электрооборудовчrние.

3.6. Пищеблок лrя щ)иготовлеЕия пищи должен быть оснащен техническими оредстварIи ця
реализации технологиtrеского процесса еrо части или технологической операции
(технологическое оборулование), холоди:rьвьшчr, моечны}t оборудовянием, ЕIIвеIIтарем, посудой
(одноразового исIIопьзовакия, при нsобходЕмости), тарой, изготовлеЕными из материаJIов,
соответствующих требованил,t, предъявJIяемым к материаJIаNI, контактирующIIм с пищевой
продукцией, устойчпвыми к действию моющIФ( и дезипфицирующirх средств и обеспечиваюцип{и

условия храЕениJI, изготовле}Iия пиIцевой продукции-

3.7. ВкулреЕIuш 0тделка цроизводственЕъD( и саЕитарнобьrговых помещений пщеблока доJDr{на
быть въшоJIнеЕа из материЕrлов, fIозвоruIющЕх проводить ежсдIевЕую вла}кFIую уборку, обработку
моющими и дезинфицирующими средстваI\{и, и не иметь повреждений.

З.8. Раздело.+rъй инвентарь для готовой и сьтрой продукIии должеЕ обрабатьваться и хранитъся
раздельiiо в пIюизводственнъж цехах (зонах, участках). Столовая и кухоЕцая посуда и инвонтарь
одf{орi}зового испоJIьзовЁlЕия должIIы цримоЕяться в соответствии с маркировкой по ID(

применеЕию, Повторное испоJьзование одЕорz}зовой шосуды и инвецтаря запрещается.

З.9. Система fiритоrшо-вытDкной вентиляции пищеблока доJпкна бьrгь оборудов;tЕа отдельно от
систем в€нтиJIяции помещеЕий, не связfiIIIьж с организацией IIит;lЕиrI, включаlI саЕитарно-
бъrговые rOмещеЕиrI.

3.10. Зоны (1чаотки) й (или) размоцIеIIное в них оборудование, явJI;Iющееся источник€lми
вьцеления газов, пьши (мупrой), влаги, теIuIа доJDшIы бьrгъ оборудованы JIок}Jьными вытяжными
системаNIи, которые моryг присоединяться к системе вьrгяжпой веЕтиJuIции производственнъж
помещений. Воздlх рабочей зоны и парапdетры микрокJIимата должны соответствовать
IигиеIlичесш{м Еормативам.

3.11. Скrrадские помещеЕия дJIя xpaHeЁIDI продукции должIIы бьrгь оборудованы приборами дпя
измерения отIrосrтгельной влажности и т9мIIературы возду(ъ холодильЕое оборудование -
коЕтроJьными термометрzlми. Ответственное лицо обязшло ежедIевно сЕимать rrоказil{IфI
приборов уrёта и вносить их в соответств},ющие журЕЕIlIы (Приложенпе |2). Журнаrш можно
BecTI4 в бlмажном иJIи зпектроЕЕоьl виде.

3.12. В помещенилс пищеблока не должно бьтть HaceKoMbD( и грызуIIов, а также fiе должны
содержаться сиflr}нц)опные птицы и животЕые.

З.lЗ. В производствеIIньIх помещенйях Ее доtryскается храЕеЕие JIиЕIнъD( вещей и комцатньD(

растений.

4.Порялокпоставкипродуктов ý

4.1. Порядок поOтавки прOдуктов опродеJuIется договором (контрактом) между поставщиком и
дошкольцьъл образовательЕым )пц)еждениом.

4,2.f7оставщик постzlвJIяет товар отдеJьIIыми партиями по заlIвкilNI допIкоJIьЕого образоват9Jьного
учр9ждениl{, с N{омеIIта подписчшия контракта.

4,3. Поставка товара осущоствJuIется пугем его доставки поставщиком на склад продуктов
допIкоJIьной образовательной оргаIIизации.



4.4. Товар передается в соответствии с заявкой ДОУ, содержащей дату поставки, ЁаимеIIование и
количество товарц подлежащего доставке.

4.5. аЕспортировку пищевьж продуктов проводят в условиrIх, обеспечивающих их сохранность
и fiредохрашцOщих от зzlгрязнениl{, !оставка пищевьfх продуктов осуществJшется
специаJIизированным транспортом, имеющим санитарнъй паспорт-

4.6. Товар доJDкеII бьrь 5пlаковirн надлежатцим обlrазом" обесше.мваrощ1 его аохраЕность при
перевозке и хрЕlноЕии.

+ 4.7. На уп€lковку (тару) товара доJDкна бьrгь нанесеЕа маркировка в соотвsтствии с требованиями
законодатеJIьства Российской Федерации.

4.8. Продукция поýftlRruIетGя в олноразовой уfiаковке (так) производIтеju{.

4.9. Прием пищевой rтродукции, в том чйсле продовольствеЕIIого сырья, на пищеблок должеII
осуществJIяться при ЕаJIичии маркировки и товаросопроводитепьной документации, сведений об
оценке (подгверждении) соответствиrI, предусмоц)еннъD( в том tIисле техническими реглtlмент{шчIи.
В случае нарушеЕий условий и режима перевозки, а также отсутствии товаросопроводительной
документации и маркировки пищsвil{ fiродукция и продовоJIьствеIIЕое (пищевое) сщрье на
пищеблоке не принимаются.

4.10. Перевозка (транспортирование) и хранеЕие продовоJIъствеIIного (пищевого) сырья и
пищевой продукции должIIы осуществJuIться в соответствии с требованиями соответствующих
технических реглаN[еЕтов.

4,1|. Входной коЕц)оJIъ постуrrающих продуктов ос)лцествIuIется ответственЕым лицом.
Результаты контродя регистрируются в жж)н€rле бракеража скоропортящихся пищевьж продуктов,
поступающ4х на пищеблок.ЩОУ (fIриложение 1).

5. Условия и сроки хранения цродуктов, требовапия к приготовлеЕной пцще

5.1. Щоставка и храЕеЕие продуктов питаЕиJI доJDкЕы Еахо.щться под строгим коЕгролем
заведуюцего, заведующего производством (повара) и з€lведующего хозлlством ЩОУ, так кiж от
этого зависит качество приготовJu{емой шдщи.

5.2. Пищевые прод}.кты, постуtrающие в доrrIкоJIьЕое образовательное гц)еждение, имеют
док}менты, подгверждЕlющие их пtrюисхождеЕие, качество и безоrrасность.

5.З. Не доIryскаются к приему пищевые rrродукты с признакап{и недоброкачествеIlности, а также
продукты без сопроводитеJтъньD( дочrментов, подтверждalюIщ{х ш( качество и безопасность, не
имеющие маркировки, в слfiае если наJIичие такой маркировки предусмотрено
закоЕодатеJьством Российской Федерации.

5.4. ЩоryмеЕтация, удостоверяющая качество и безопасность продукции, маркировоIIЕые ярлыки
(или их когrии) доJDкЁы сохраIIяться до окоЕtIания реализации продукцйи.

5,5. Сроки храЕеншI и ре€IJIизации особо скоропортящ[хся тrродуктов должны собlподаться в
соответствии с саЕитарно-эпидемиологическими црilвилаN{и и нормайвами СанПиН.

5.6. !ошкоJIъное образоватеrьЕое уIреждение обеспечено холодиlrьникi}N{и. Кроме этого, им9ются
кладовые дJUI храIIоЕи'I сухих IIродуктов, таких как мукъ сахар, круцы, макаIюны, коЕдитерские
изделиlI, и д:ля овощей.



5.7. Складские помещеflия (ктrадовые) и холоддъцшо.1 необходшuо содержать в IIистоте, хорошо
tIроветривать.

5.8, Щля гrредотвращениJ{ размножения патогенньD( микроорганизмов не допускается:

. "раздача на следующий день готовьD( бJпод;

. заморa>}оtваЕие IIереализованЕьDI ютовъж блцод дJu{ IIоследующей реализации в другие дЕи;

. щ]ивлечение к tц)иготовлениIо, порIщоIшровапию и раздаче куJIиЕарньЕ изделий
постоlюнних лиц, вкJIючая персонал, в должностные обязанЕости которого IIе входят указанные
виды деятеJьности.

'" 5,9. В цеJUж KoHTpoJut за риаком возникIIовеIIи;I условий для размЕожениlI патогенньD(
микроорfавизмов необхоммо вести еже,щевЕую регЕстрацию rrоказатQлей температурЕого
режима храЕения шлщевой продrкции в хододиjьном оборудоваIIиц и склад9ких помещеЕиlк Еа
буплажном и (или) электронном носитеJuIх и вп€Dкности - в складских помещенIФж фекомендуемые
образцы приведены в Приложении 12).

5,10. С целью мшшмизации риска теплового воздействия дJIя коЕгроJIя температл)ы блпод на
Jтинии раздаlм дол)Iшы исполъзов€rться термомsтры.

5.11. Температура горячих жидких бшод и инъIх горяЕIIж блюд, холодньж супов, IIапитков,

реitjмзуеN[ьD( через раздачу, доJIжна соответствоватъ технOлогическим дOкумеЕтам.

б. Нормы шитаЕиfl и физиологических поцlебностей дегей в пищевых вещеетвах

6.1. Воспrтганникц ДОУ получaют питаЕие согласЕо устttновленному и угвержденному
заведующим детским садом режиму пита}iия в зависимости от дJмтеIьности пребьвапия детей в
дошкольном образовате.lънам r+е)ццении (ГIрилотсение 2),

6.2, Г[итание детей доJDкно осуществJIяться в соответствии с меЕю, уtверждеЕЕым заведующип{
дошкопьЕьшчr образоватеJьнш]чl )лц}еждеЕием.

6.3. Екедневное фактическое меню явJuIется основным докуil{ентом для приготовлениll IIищи на
пищеблоке дошкольЕого образовательного утеждециlI, оно ежедЕ9вно утверждается
заведующим, пOдIисывается поваром и мsдицинской сестрой .

6,4. Bнocprть измеЕеIlиJt в угверхсдёЕнOе меЕю, без согласования с зtlведующ{ь[ дошкоJБIIым
образоватеrьIrыD( }лфеждеЕием, зiшрещается.

6.5. При необходrпчrости вЕосеfiия измецеrшй в MeIilo (несвоевременнъй завOз продуктов,
недоброкачествеIIностъ продукта) медицинской сестрой ДОУ составлJIется объяснитедьЕая
зilIиска с указанием цричиЕы, В меtпо вносятся измеЕецйJI и заверяются цодписью заведующего
детским садом. Исправления в меню Ее допускаюгся.

6.6. ОоновЕое меню доlDкно разрабатыватьоя Еа период Ее меIIее двfi недель (с учетом режима
оргаЕизiuц{и) доя каждой возрастной ryуппы детей фекоменryемъй образец приведен в
Приложении 3).

б.7. Масса порций дrя детей доJI}кны строго сOответствOкrтъ возрасту ребёrка (Приложение 4).

6.8. При составлеЕии меЕю для детей в возрасте от 1 года до 7 лет }пмтывается:
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fIоJIъзовzшие KoTopbD( может стать причшrой возникновеЕия желудоцIо-юIшеIшого
заболевшrия иJIи отравления (Приложение 7)

6.9. Щопускается замена одного вида пищевой продукции, бrпод и куJIиЕарньD( изделий gа иные
виды пищовой продукции, бrпод и куJмIIарЕъD( издеJIий в соответствии с таблищей заменьт
пищевой продукции с )лIетом ее rrищевой ценности (Приложение 8).

6.10. Меню допускается KoppeкTllpoвaTb с rIетом климато-географическиь национаJьньDq
конфессиоЕilJьньD( и территориапьЕьЕ оýобеЕЕостей шгtаЕия населеЕия, цри условии соблrодения
требований к содержаЕию и соотношонию в рациоЕе IIитания детей ocHoBHbD( пищевьD( вещ9ств
(Приложение 9).

6.11. ffля дополнителъного обогащения рациоЕа питания детей микроЕуIриентtlп4и в эЕдемиIшых
по недостатку отдеJIьIIьD( микроэлемеIIтов регионах в меню должЕа испоJьзоваться
специа.JIизЕроваЕЕая Iтитцевм продующя шромышлеtrного вьшуска, обогатцеIlные витrt}IиЕами и
мищроэлемент€liчIи, а также витаIч{инизироваЕные нilIитки промышлеЕного вьшуска. Витаминные
напиткй дол}fiIы готовиться в соответствии с прилагаемыми инструкциями непосредственно IIеред

раздачей. Замена витаJ\{иЕизации бллод вьцачей детям по;IивитаIчIиЕньD{ препаратов не
допускается. В цеJu{х профилактики йододефицитIIьD( состояний у детей должIlа испоJIьзоваться
соJIь повареЕIIzш пищевая йодированная при приготовлеЕйи блшод и куJIиIIарньD( изделий.

6.1,2. Дя обеспечения преемственIIости пупжNIя родителей (законньпс rтредставителей)
информируют об ассортименте IмтIшиJI ребёrшса. Вьтвешиваетýя Еа раздаче и в приёмЕьD( гр}.ппах
(холле, групповой ячойке) следутощzut информацvýtиIм сообщается в чатах:
. ежедIIевное меню осIIовного организационЕого питшil{rl IIа сутки для всех возрастньD( групп
детей с укilзilrием ЕаимеIIоваIIиII IIриема пиIщit, наимеЕовi}Еия бrподц массы порции, ка_rrориfoiости
IIорции;

. рекомендацииrtоорганизацииздоровогопитаниJ{детей.

6.1З. При наJII.IчЕII детей в дошкOJIьпом образоватеJьном )п{реждении, им9ющих рекомендации по
специаJьному питанию, в меню обязателъно вкJтючаются бrцода,щетиIIеского питrrЕиrл.

6.14. Щля детей, ЕужqцающID(ся в лечебном и диетическом IIитании, должно быть организовztно
печебное и диетическое шитzlние в соответствии с представлеЕными родителями (законньпчrи
предстазитеJIями ребенка) назЕачениями л9чап{его врача.

6.15. ИндивидуаJIьЕое меЕю доjI}кно бьrгь разработано специzrпистом-д{етологом с гIетом
заболеваЕия ребенка (по назначениям лечащего врача).

б.lб. Вьцача детям рационов питаниlt доJIжна ос)rществJшться в соответствии с угвержденными
индIвидуаJьIiыми меню, под конц)олем ответственнъD( JIиц, назначеIIЕэIх в дошIкоJьном
образов aTeJrъEoM учреждении.

6.17. KoHTpoJrь качестваIццания фазнообразия)о виташrиЕизации блпол закJIадо,I продуктов
rtиташtя, куJIинарной обработки, вьD(ода бrпол вкусовьж качеств пищи, саIIитарного состояния
пищеблокъ прatвиJьности хранения и собшодениrI сроков реЕuIизации продуктов осуществJIяет

-повар, медицинскаJI сесц)а, заведующий хозяйством;

- бракеражнzuI комЕссия.



7. Организация питанця в дошкольном образовательном учреждении

'7.1. Медищrнская сестра должна провод{тъ еlкедневньй оамотр работкиков, зilЕrlтьж
изготOвлеЕием продукции питания и работников, непосредственЕо контЕlктирующих с пищевой
продукцией, в том tIисле с продовоJьственцым сырьем, на Е;uIиIш(е гнойницсовьтх
заболеваний кожи рук и открытьж поверхностей телао щ)изнilков инфекционньuс заболеваний.
Резупьтаты осмоц)а доJDкны зzrноситься в гигиенический iIq/рцал фекомендуемьй образец
приведеЕ в fIриложении 10) на бума:псrом ртlи.lм элекIроflном ЕоситеJIш(. Сшлсок работников,
отмеченньж в журнале на деЕъ осмотра, доджен соответствовать IIислу работников IIа этот день в
смеЕу.

Лица с к}пцечЕыми инфекциями, гнойни.псовыми заболеваниями кожи рук и открытьD(
поверхностей тела, инфекционньпли заболеваЕиями должны времеЕIIо ототраняться от работы с
гIищевыми цродукfами и могуг шо решению работодателя бьrтъ пеI}еведены Еа д)уrие видI работ.

'7.2. Изlотовление продукции доJIжно пfоизводиться в соотв9тствйи с меню, утверждеЕньiм
завед}aющим дЕтским садом или улош{омоченным им лицом, по тохнологическим док)aментitм, в
TQM числs технопогической карте, 1твержденной руководителем организации иJIи

упошrойоченным им лицом, НаименоваIIие бшод и кулинарЕьD( изделий, 5rказьmаемьD( в меню,
доJDкЕы соответствовать }D( ЕаимеЕоваЕиltrм, указаЕIIым в техIIологическЕх документах.

7.3. Контролъ организации IIитания воспитаIIников ДОУ, собшодения меню осуществJIяет
заведующий дошкольным образователъньш{ гryеждеЕием.

7.4,Пра формиров.tЕии рациона здорового пЕтаЕиrI и меЕю при орг€lнизац{и питаЕия детей в ЩОУ
допжЕы соблюдатъся следуюшще требования:

. питание детей должно осуществJuIться посрgдством реализации основцого
организационного меню, вкJIючающего горячее питаЕие, допоJIЕитеJIьного питаЕиlI, а также
инд{видуаJIьньж меню для детей, Еуждfiощихся в лечебпом и дIетиtIеском питЕlЕии( при нzlпиIми
таковьж) с учетом требоваrгий, содержащихся в приложеЕиlD( Jф6-13 СанПиН 2.Зl2.4,З5gа-2а.

. меню должIIо предусматривать расцределение блюд, куJптЕарнъDq м)дIЕьIх, коЕдитsрOких и
хлебобулочньж изделий по отдеJьЕым приемам пищи (завтрак, второй завцак, обед, полдrик,) с

rIетом следующего:

- дотtускается в течение дut отст}.плеЕие от Еорм калорlп1ности по отдеJIьIБIм приемzlм пиIци в
пределах +1-5a/o при условии, чго средrd 0/о пищевой цсшrости за недеJIю будrг соотвgтствовать
HopM€lN,I, приведеЕIIьп,r в ПриложеЕии 1З, по кашдому приему пищи.

- рtlзрешается производить замеЕу отделъньD( видов пищевой продукции в соответствии с
сiшитарЕыми цравидilми и Еормill\[и в пределах средств, вьцеJUIемъD( на эти цели оргilнизациям
дJIя детей-сирот и детей, оставIIIихся без попечения родителей.

- для детей-сирот и детей, оставIIпIхся без попечениrI родителей, лиц изрtIисла детей-сирот и детей,
оставпID(ся без шопечеЕиJ{ родрrтелей, лиц, IIотерявIIIих в период обучения обошr рощгелей иrги
единствеFIного роlителя, больЕъпс хрон}lческой дизентерией, туберкулезом, ослабпенIIБD( детей, а
также для больЕьпс детеЙ, нчrходяцIихся в изоJIяторе, устанавливается 15-прочентная надбавка к
нормаIчl обеспечения, цривýденным в таблrице 3 приложения Ns7 СанПиН 2.З12.4"з590-2а.

7.5. ПеречеЕь пищевой продукции, Koтoparl не доцускается при организации питациlI детей,
приведеII в Прпложенtм'l .



7.б. В цеJuIх KoHTpoJuI за качеством и безопасностью приготовленной цищевой продукции Ёа
пищеблоке отбирается cyToIIIIar{ проба от каждой партии приготовленной пищевой шродукцрш.

7.7, Отбор суточной пробы осуществJuIется нЕвначенным ответствоIIньпл работником пищоблока и
ме,щIцинской сестрой, в специаJIъно вьцеленЕые обеззараженныо и lrромаркировацные емкости
(ПлОтно закрьтRаIощиеся) - отдеJьно каждое б.тlюдо и (илм) куJIинарное издеJIие.

Сугочrая проба отбирается в объеме:

, порциоЕные б"шода биточки, котлеты, сырники, оладьи, колбаса, бутерброды - пошту!Iно, в
_ объемеоднойшорции;

, холодЕые закуски, первые бrшода, гарнщры и ЕаIIитки (третьи бдrrода) - в коJIичестве не менее
100 г;

, порционные вторые бrпода, биточки,котпеты, колбаса и т.д. остчtвJU{ют поштуIно, ц9ликом
(в объеме одной порции).

7.8. Сут_очные пробы должны храниться не меЕее 48 часов в специiuьЕо отведенIIом в
хопод4JIьнике месте/холодiJьIIике цри темtrературе от *2ОС до fбОС.

7"9. Вьцача готовой пищи разрешается толък0 после проведеЕIбI контроля бракеражной
комиссией в составе не меЕое 3-х человек. Резулътаты конц)оJIя регистрируIотся в ж}рнале
бракеража готовой пищевой Irродrкции (Приложение 11).

7.10. Маоса порциоIIнъD( бrпод доJтжна соотвgтствовать вьD(оду бшода, укrtзilЕЕому в Iйеню.

7.11. При Еар).шеIIии технологии приготовлеIIияI fIищи, а также в сJIr{ае неготовности, блюдо
допускают к вьцаче тоJIъко fIосле устранеЕиrI въrIвленIIъD( кулш{арцъD( Еедостатков. Выдача циIци
на гр}.пrrы детского сада осуществлrI9тся сц)ого по графику.

7.12. Щля предотвращения возлшIФIовеIIия и распросц)аЕеIIия инфекционньul и массовых
неинфекциоIIЕъж заболеваrrий (отравлений) не допускаgтся:

, испOJьзованиезаIrрещеЕньD(IIищевьD(цродуктов;

, изготовпеЕие на пищеблоке ЩОУ творога и других кисломолочнъIх продуктов, а TaIoKe
бллтв.шлков С мясоN{ шIи с творогом, м(жароЕ с рубленньпчr dцом, зельц9в, холо.щъD( Еапитков и
морсов из плодово-ягодЕOгQ сыFья (бсз термической обработки), форшмаков из сеJIь.щI, студней,
паштетов, задивньD( бrпод (мясньпr и рыбньпr);

, окрошек и холод{ьD( супов;

, испоJIьзоваIIие остатков IIищI от прещьт/tуrцего trриема и пищи, rrриютовлеtшой ЕакануЕе;

, пищевьD( продуктов с истешшими сроками го,щости f и явIIыми признiлкtl]ши
недоброкачественности (пор.ш);

, овощей и фруктов с.IIаличием плесени и признакЁlми гнаlти.

7,1З. Проверку качества пищи, собrподение рецептур и технологическD{ режимов осуIцоствJшIет
медицинскuLя сесц}ъ IшеЕы бракеражноЙ комиссии. Результаты коЕц)оля регистрируются в
журЕало бракеража готовоЙ пищевоЙ продукции дошкольного образоватеJьЕого учреждеЕиlI.



7,t4,B компетеIIцию заведующего ДОУ по организаIши Iштtлния вход4т:

, уtвержд9Еие ежедII9вIIого меЕю;

, контроль состояния цроизводственной базы пищеблокц замена устаревшего оборудов€lния,
его Ремонт и обеспечение запасными частями;

, капита:ьнъй и текущий ремоIIт помещений пищеблока;

, контроrь соблподения требований саЕитарЕо-эIIЕдемиолотиtrесrсm( правил Е Еорм;

, обеспечеЕие гплщеблока детского сада достатощшм количеством столовой и ку<онноЙ
посу.щI, спецод9шдой, оанитарно-гигиеЕически]\{и средствами, раздедощlьпчr оборудованием, и
уб орочнъпчr иЕвеЕтарем ;

. закJIючеЕиеKoEIpaKToBI#tшоgгавкушродуктовItrЕтяЕияпоставпIFком.

7.15. Работа по организflIии питания детей в rрyrшах осуществJu{ется под руководством
воспйшатеJшI и закJIючается:

, в создfi{ии безопасньпс условий при подготовке и во BpeIvIlI приема пиrци;

, в формироваЕии куJIътуряо-rигиениtIеских навыков во BIleMlI приема пшщ детьми.

7.1б. ПривJIекать восIIитаЕников дошкольIIого образоватеJьного учреждеЕшI к полуIению пищи с
пищеблока категориtIески запрещается.

7.17. Перед раздачей плflци детям помощЕик воспитатоJLf, обязан:

, fiромыть столы горячей водой с мылом;

, тщательЕо вымыть руки;

, надеть спещи€riьIrую 0дежду дJIя поJIrrения и раздаqи гп{щи;

, IIроветрить помещение;

, сервпроватъ столы в соотtsgгствии с цриемом пщ.

7.18. К сервировке столов могут привл9каться дети с 3 лет.

7.19. Во времr{ рilздатIи пищи категорически зilIрещается цarхождение воспитаIrников в обеденцой
зоЕо.

?.20.Подача бrшод и прием шпщп в обед оýуществлrIется в следующем fiоряде:

., во врешI сервировки столов на етолы стЕtвятся хлебные тарелкllт4 хлебом;

, разливtлют III блюдо;

, подастсяпервое блюдо;

, дети рассЕIJкиваются за стоJIы и ЕатIиIIzlют прием ш{щи;

, дети цриступzlют к приему первого блпода;
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. по оконт{аЕии, IIомощIIик восIIитателя убирает со столов тареJIки из-под tIорвого;

, подаетсявторое блподо;

rrрием пищи зtжЕtнчивается rrриемом третьего блrrода.

7.2|. В группах раннего/младшего возраста детей, у которьгх Ее сформирован навык
сilмоGтоятельного приема пицIи, докармливчtют.

8. Организация питьевого режима в ЩОУ

8,1. Пшгьевой рехмм в дошкоJьЕом образователъном уqреждении, а также при rrроведении
массовьж мероприятий с участием детей доJDкен осуществJUгIъся с собrлодепием аледующих
требований:

8.1.1. Осуществляется обеспечение питъевой водой, отвечающей обязатеJIьным требовани-шл.

8.1.2. f[итъевой режим может бъrтъ организован с испоJIъзоваIIием кигrяченой питъевоЙ воды..

8.1.3. При проведеЕии массовьD( мероприятий дrштельноQтью более 2 часов каждрй ребенок
должен бьrь обеспечен доIIоJIнитеJьно бугltrмрованной питьевой (негазироваяной) водой

цромьшIленного производства дневной запас которой во времjI мероцршrтшI доJDкен cocTaBJuITb

не менее 1,5 литра на одного рбенка.

8.2. При оргЕlнизil{ии IIитьевого режима с испоJьзованием 5rлакованной питьевоЙ воды
промышленIIого производства, устаЕовок с дозировilнным розливом уIIакованной питьевой воды
(кулеров), кипяченой вOды должЕо бьrь обеоilечеЕо Еалffчие шосУlFr из расчета коJIичестм
обс.rц.живаемьпс (спиоо.*rого состава), изготовленной из материалов, предназЕачQЕЕьж дJIя
контакта с пищевой тrродукцией, а также отдельнъD( промаркироЕаЕIIьD( подЕосов для чистоЙ и
исполъзованной пOоуды; KoHTefuiepoB - для сбора исIIоJьзовашrой посуды одноразового
применениlI.

8.2.1. Упакованная (бутишировашая) IIитъева;I вода допуýкаsтся к выдаче детям Iтри нЕLJIичии

документов, IIодтверждающих её происхождение, безопасность и качество, соотвотствие

упакованной питьевой воды обязатеrьнъшчr требоваЕиям.

8.3. Кулеры должны размещаться в местах, не подвергilющтхся попаданию прямьD( coJmoIIHbD(

rц,чей. Кулеры доJDкЕы пошергаться мойке с периодиш{остью, предусмотренной шIструкцией по
экспJrуатаIшЕ, Ео Ёе реже одЕого раза в семь дЁей. Мойка кулера с примеЕеЕием
дезинфекционного средства должIIа прово.щlться Ее реже одного раза в три месяца.

8;4. ,.Щопускается организация пштьового режима с использовtlнием китrяченой гtитьевой воды, Irри

условии соблподения следующих требований:

. киrrягрIть воду нужно не меЕее 5 минр;

. до раздачи детям кипяченЕuI вода должна бъrrь охлаждеЕа оо поriur"ой температlры
непосредственЕо в емкости, гд9 она киIUIтилась;

. смену воды в емкости для её раздачи необходшло проводить Ее реже, чем через З часа.
Перед смевой китrя.rеной во.щI емкость доJDкна пOJшостъю освобождаться от остатков воды,
промьшаться в соответствии с иЕструкцией по правил€lN{ мытья кухонной посуды, ополаскиватъся.
Время смены кипяченой воды доJгжно отмечаться в графике, ведение которого осуществJuIется
оргаЕизащией в произвоrьной форме.
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9. Порплок учетд питания

9.1. К ЕачffIу уrебного года заведуощим ДОУ издаотся прикч}з о Е{tзЕачеIIии oTBeTcTBeHEbD( за
организацию питанIаJI, созданио бракеражной комиссии по контроJIю за организацией и качеством
питанрiя, бракеражу готовой iiродткriЕи, оilреде.ifiiются рж фуккциональные обязаtiности.

9.2. Ответственнъй за оргаЕизащ{ю IIитаЕия осуществJIяIот yIeT питаIощD(ся детей в соответствии
с ЖypHa;ral\{E r{ета Еосещаемости детей, которые вед}"тоя вооII}rт&теJI;IмЕ гр}тtr.

9.З, ЕжедневIIо лицо, оtветствеIIное за оргаЕизацию питанIбI, составJIяет меню на следующий
день. }leнio ссставляется н& осЕоваяяЕ сIIисков дрисугству[сп+тх детей, котсрн€ ежOдЕI9вно до
8.15 ч. подают восIIитатели.

9.4. На следующий денъ до 8.15 воспиtатеди rrодают сведения о факгическом присугствии
восIIЕIтttFIý}tков в груfitrах ли-dу, oTBeT9TBeIrrIob{y за ItиTaEиe, которъй рассrштывДет вьDiод б;под,

9.8, Учрт rrродуктов ведется в книге учета материальнъж ценностей (щрна:rе lrодсчета
калорнлhлооти). Записи в кЕиге пропзводятся Еа осIловаIlии первIтjнъж дск}ъяеIrтов в
коJIич9ственном и суIимовом вьтражеЕии, IIо мере цоступлеIIиJ{ и расходованI,IJI продуктов.

t 0. ФшнаасftроваIlRе расходФв lf,а ItIilTaEEe воспатаIrЕЕков

10.1. Обеспечение гIитанием восtrитанников за счет бюджетньD( ассигнований бюджетов субъектов
Рооснйоколi Федерац}rи соуществJu{ется в слi.чfrях и в цорядке, которые устsт",свлеЕьl оргаЕrаýfи
государственной власти субъектов Российской Ф9дерации, воспитtlнников за счет бюджетньж
ассиIIlоваIrий местпьп< бюджетов - оргчtна]чIи местного саNrоупрalвJIsниrI.

10,2. Объёмы фшrансирования расходов на организащию IIитания Еа очередfiой фипаrrсовьй год
устЕшавJIиваются с уrётом rrрогноза численности детей в допIкоJьIIом образовательЕом
vчтlежIIениил
J -r *--fi-*-----,

Порялок оргаЕизации и финансирования IIитаIIиrt, предоставJUIемого IIа JьготЕой основе, вносится
дошкольflым образоватетьrtьга rфеждеIIЕе}d са}йостоятеJIьно Еа oclIoB8E}iE регIrоЕаJьнъD(
tlост€lновлений, распоряжений, приказов.

11. Финансовое обеспечение

1 1.1. ИсточЕики и порядOк определеЕия стоимости организации питilIиrI

11.1.1. ФинансировЕlние расходов IIа организацшо пит;lниJI восIIитанЕиков осуществJIяется:

. за счёт средств родителеЙ (законньж представителеЙ), вносимьIх за црисмотр и уход за детьми,
ежемесяtlЕrо Еа счёт учре}кдеЕЕя, в рsз]r{ере и порядке, уст&новленffом ЕоръfативtlъL\f lтрЕ}вовъfuf

актом муниципаJьного образования Белогорслсий район Ресгryблики Крь- (далее - родительскм
плата);

. за счёт средств бюджета муниципального образоваrrия Белогорский рйон Ресrryбтшr<и Крьм
беотrлатньпrл питаЕием обеспечивЕtются воспитанЕикц уIреждениrI следующих категорий:

- дети - инвалЕды;

- доти - сироты и дЕти, оставiЕиеся без попечсiiиrr ро.щтслсй;
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- дети с туберкулёзной интоксикацией;

- дети гIастIIиков СВО.

11.2. ОрганизациlI прIтаIIия за счgт средств родительской платы

l1.2.|. ПредоставлеЕие питаЕйя воспитанЕикам за счет родительской платы осуществJuIется в
ptlN{Kax средств, взимаемьIх с родителей (законньпс предстЕlвителей) за присмотр и уход за детъми
в детсксм седу.

I|.2.2. Заведlтощий детским садом издает приказ, которым уrверждает сIIисок восIIитанников,
,.- л6_л-_- ^ii /--_л,-_ _,,-^-_х\ll1u!ruцl,fц ttРФv пovvwvltvfLпylw llyllщflwrvl Jawawl чуwлчID Pvлl!lwJlLtr \JGлUппои !lрчлwrФDrllчJlч{l).

|Т.2.3. Списки детой для получ9ниl{ IIитаIIия за счет средств родителей (законrъuс представителей)
DАппl:тоuurr-ло rЬлп*rтr6t/Ат fuо noDa D глп /оо 1 -о*о6ло о 1 сгпопс\ L дт/АlfАлffiл L-лhffдутоfrtrфDvvlцlfцшш\vD чJvрlтцрJvr lцлg IJфg D lvл \lrg r vvlrrлvyл ц , 

^lшgу^| 
,r 9rlrчlчlччл шv l\vPPvl\LuPJrL

ответственньй за оргаЕизацию цитаIIиII цри нt}JIичии:

о поступивших воспитанников;

. оттIисленЕьD( воспитаfiЕиков;

. воспитtlнников, нЕrходящихся Еа длительном qIационарЕом лечении.

|1.2.4, Начисление родительской IUTaTъr ЕроизtsOддtтся н€1 сr€ЕовzlЕиЕ табеля trоеещаемости
воспитаIilIиков.

1i.2.5, РодитеrьскаJI IuIaTa начисJIяется авансом за текущrй месяц и оплачиваЕтся по квитаЕции,
IIоJryчеЕноЙ родлтел.шли (законньшrи предст:lвител-mли) ЕоспитаЕников в детском саду. Оплата
tlроизвощ4тsя в отдедеЕии баЕка по указашцым в квитаЕIши реЕJЕзита}д,

|t.2.6. Внесение родитеJьской платы осуществJIяется ежемесяtшо в срок до 5-го числа месяц4 в
котором будет оргдIизоваЕо дитаЕие, цо Ее цоздцее 15-го чиспц r{To оговореJ{о в договоре,
заключёIIЕом между родитеJIями (закотшьпли представитетrл,rи) и )чреждением.

11.2.7, О неrrосещении воспитаIrrIиком детского сада родители (законные предстzlвители)
воспитаЕIlиков обязя;ты сообlщтъ восIIитателrо. Сообщеrше дсJLкЕо IIссчтпIть заблаговlrемеЕIлс?
то есть до настуtrJIениrI д{я отсуtствиrl воспитalнника.

12. OTBeTcTBeEHogTb и коЕтроль за организацией цитания

12.1. Заведующий дошкоJIьЕым образовательным )лФеждением создаёт условия дJtI оргаЕизации
качественного питаниr{ воспитанников и несет порсоIIаJIьную ответственЕость за организацию
uитfilия детей в дошкольном образоватольЕом }ru{рещдении.

12.2. Заведующий ЩОУ предстilвJIяет учредитеJIю необходтм"r" до*у116"ты IIо испоJIьзоваЕию
деЕежЕьLх Gредств IIа питани€ восIIитаЕIIиков-

12,3. Распределение обязапностей по орг€шизацииIIитаниямежд/ зilведующим, работtrикаttrи
пищебдок& завед_гчющлм хозяйством в доIцкоJIьном образоватеJьЕом учреждеЕии оlгрit каются в
должностньD( инсц)}кциях.

12,4. К ЕачаJгу IIового года заведующим ЩОУ издается прик.tз о назначении лица, ответственного
за ItЕтаЕие в доIiiкоjьном образоватеJiьЕом учрещдеmlи, бракеражой комиссиЕl по KcIrTpojIEo за
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оргаЕизацией и качествоМ IlитаЕиrц готовой продукции, опредеjIrIются I.D( фулкционаJIъЕые
обязанности.

12.5. KoHTpoJrь организации питiшия в дошкольЕом образовательЕом уrреждении осуществJUIюТ

заведуюЩrй, медиЦикскилi работнпк, бракеражН&fl KOivlPtCCиlI ilО коIiтролю за оргаЕиэацией и
качеQтвоМ IIитани;I, готовой продукциИ, угвержденные приказоьd заведуюЦего дgгским садом и
оргшIы саNIоуправлени;I в соответствии с поJшомочиr{ми, закрешлоtrЕыми в Уотаве дошкоJьного
образоватепьЕого )пIреждаЕиrI.

1 2.6. Заведующий ДОУ обеспешлвает коIIтроJIъ:

. выполIIения сугоIшьж норм прдуктового наборiц т{орм потреблениr{ пищевьD( вещоств,

эЕергетической ценности дIIевцого рациоЕа;

, вьшоднеЕия догOваров на закупку и поставку продуктов IIЁTaI{иII;

, условий xpaHeниll и сроков о"r*r*r" пищевъж продуктов;

, материЕlпьно-техflического состояЕия помещений rшщеблока, Еалиt{иl{ необхоДимОГО

оборудования, его испрttв}Iости;

. обеспечения пищоблока дошкоJьЕого образоватеJьЕого учрешд9ниlI и мест приема trищr

достатоIшым коJIичеGтвом столовой и кухонIIой посуды, сrrецодежДой, санитарно-гигиеЕическими
средства},{и, рездоло*{ы},{ оборудова:тиом и уборо+тым IrHBeETepeM.

12.7. БракерZDкIIая комиýсЕrI по контроJтю за организацией и качеством rrитаЕия детского сада

осуществJIIIет коIrцюlБ :

. качества IIостУпающиХ продуюоВ (ежедцевНо): осущеСтвJUIеТ бракераж, которьй вкJIючает

ксI,.троль целсстЕости улаr.овки и 0ргвнолептцч9ск},ю оцеЕку (внсlшняй вЕд, цВет, кО;rсисТеЕIИЯ,

запах и вкус поступающих прод}ктов и продовоJьственIIого сыръя), а также зцакомство Q

сопроводитольной документацией (товарно-трzlнсrrортЕыми Е€lкJIа,щ{ыми, декпарациями,
сертификат&]d}l cooTBeTcTBиlI, сfuчвтsрЕо-эfiиде},{ЕолоIЕЕrескЕмЕ{ закIIЕочеFиямЕ{, К&чеСТвеr{НЫМИ

удостоверениями, ветеринарЕыми сщ)авкаNrи); положениJI tlo trитuulию
. технологии цриготовлеЕиlI пищи, качества и проведеЕI,III бракеража готовьтх бШОд,

везудьтаты кQт_о_рогQ 9жедЕеtsно заЁQсятся в )Iqrрнал бвакеважагqтовоЙ ПищсВоЙ ЦВОДУКЦИИ;

, режима отбора и условий хранеЕия суIощьD( проб (ежедrевно);

. работы пищеблока, его санитарЕого состояЕиJI, рожима обрабожи посуды, технологиtIеского
оборулованиrI, инвентаря (ежедневно);

. собrдодения прtlвил личной гигиеЕы сотрудIикдцц 1итцеблока с отметкой в гигиеническом
журЕапе (ежедневно);

. информированиlI ромгелей (законньшt представителей) о ежедЕевII0м меню с указанием
вьжода готовьD( блrюд (ежедневно);

вьшолнеЕILя сугQrшъD( IIорм питаЕиjI на од{ого ребеlша;

13. ЩокумеЕтация

1З.1. В ДОУ доJDкЕы бьrгь следующие доцмеЕты по вопросам орItшизации питЕl}Iия

(регламентирlтощие и уrётные, fiодтверждающие расходы по питанию):
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, настоящее Положение об организации питаЕия в ДОУ;
, Поло}кен}iе о про}rзвФдотвеЕЕом коЁтроле за оргеннзащней и качоством пIiтвiiрrя в ДОУ;, Положениеобракеражнойкомиссии;, договорынацоставкупродуктовпитаЕиr{;, 

"QсЕовцао оргаЕизациоЕ_цое iO-тц дв9вцо9 меню;
, технологические карты куJмнарных изделгрrй (бшод);
, ежедцевное меню-требование Еа tsьцачу продуктов питчшия с }.кчванием вьD(ода бrпод для
возрастной груfiпы дЕтей (от 1 до 3 лот и от З*7 лет);

ЖурншIы у{ета посещаемости дотей (по группам);
- Ведомость контроJIя зарационом питанпя (Приложение JфlЗ к СанПиН 2.З12.4.З590-20).

{окумент составJuIется ответственЕым работником детского сада каждые 7-i0 дней, & заполнrIется

]. ежедневно.
ЖурrаJI учета ка-тrорийности (пасчет и ощоЕка иапользовilЕЕого Еа одного ребенка

среднесугочного набора пищевьж продуктов проводитсяадй7l,раз в 10 дней, подсчgt энергической
ценности поJryченного рациона IIитания и содержания в Еем ocHoBHbIx пищевъD( веществ
IIроводится ежештесячно) ;

, Журнал бракеража скоро[ортящLD(ся пищевьD( IIродуктов, посц/пilюпцлх на гшщеблок (в
соответбтвии с CaHfIlTF};

ЖурнаJI по конц)оJIю качества готовой пищи (бракеражный) (в соответствии с СанПиН);
, Журнtш yaleTa работы бактерицидной лампы на пищеблоке;

ЖУрнал п{'овед9Еия г9н9Е}апьньD( уборок шищаблак;
Журt{ал )п{ета темперitтурного режима в холод{JьЕом оборудоваrrии (в соответствии с

СанПиFI);
, ЖурнЕrл )чета темIIературы Ё влФкЕ{остЕ в скJIадскю( помещеЕIЕrD( (в соответствиЕl с
СанПиFI);, Журнал дезинфекции, дезинсекции ттрrщеблока (в соответствии с СанПиН);
, Книга скJIадекого учёта прод,ктов IIитания;
1 3.2. ПеречоЕь прикtlзов:
, об чтRепжлении и RRеление R лействие нястояIlIего По-ппжеrтия:

--J---r--fi --:-------, Об утверждении вв9дении в действие организационЁого 10-ти дЕевнIIого меню для
воспитаIrrIиков дошкоJьного образоватеJIъного учреждениrI;, Об органЕзаjiии лечебного и лrrетIiческого Irит€}irr{я дsтеfr (прrr необходимостн);, О работе гrищеблока;
, Об оргдlизадииIмтаlмя;, Прик.аз о брахеражrlой ксмлссиrт и шт.

14. Информационно-просветительская puбoru и мониториЕг оргапизации питания.
1/. 1 f)6пяелЕятАпцпд \Епрчпёчl)F F ttёпп -лDёпlпрчп'mлЕяЕuо ппгяцIJаатшu пuтrцЕс пстсй,

- Ьрганизует постоянную информационЕо-rrросветитеJIъскую рабоry по повышению ypoBнl{
п/пLпmLr пЕтоrrс Dллl.]ттоt:]'.mулD.rlJJtлrJlJrд lцtrш..U ,цrtrU!,\UD,

- организует 0истематическую просветительскую работу по воIIр IIитани;I в
,l,лл,.,,лл_ __л6-л-,.
чrvPlvllrРvD4ntlfl NlJпчлwлlwJlDпччf lt fчJlvDwлц, пvvvлvлrllvrvwlt! чл! о4ппvдv

питациl{ , рilзвития куJIьтуры питаIIия, пропЕганде здорового образа жизЕи, шравиJьЕого питаIlия в

домашЕих условиях.

14.2.Руководство образовательЕого гIре}кдениl{ ежеквартаJIъЕо засJryшивает на своих заседаниrD(
итоги работы бракеражной коплиссии, вносит IIредпожениrI по ул)л{шеЕию питания.
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14.3.Вопросы организации питания (анализ, ситуации, проблемы, результаты опросов,
цредложоt{llя Ео ул},!IшеЕIrю IIит€tния Ei др.) не реже 1 раза в IIоJtугФ.щrе выносятся на обсуяqцение в
рамках обrцего родитепьского собрания, собраншI IIед(оплектива, rryблш.шrого отчёта.

15.Требования к рrвдеJIу о питапии воспIIтанников на саfrге образовательной оргаЕизации.

15,1.Вся рtr}мещаемаяlяа сайге образовательпой оргiшизации информа,чия об оргilIизzщии питilIиrI
обуtающихся должна быть актуальной, в досryпном дJuI чтенIфI формате, размещеIIа в
специальноI\,f раздел е.

.- 15.2.На сайте образовательной организаIши доJDIсIа бьrгь размеш9ца следующм информация:

- общая информаrдия об условия( орпшизации питания в учреждеЕии;

- примеЕrIемое федерзLIIьное, регионаJБное и местное законодательство в части условий и порядка
обеспечения Е организации IIЕтаЕия, в томЪЕсле JIьготного (возможно офорл"tление в вIrде
вьцержек с указанием Еазвания и реквI{зитов пормативньD( актов);

- локаJIьЕыс ftкfы, регуJIарующи€ oргаЕизаJil{iо fiитаЕиlI в образовательной оргаrшзацfr{;

- решеншI органов уtrравлеция образовательной организации в части вопросов организации
[Iитё}ниJi;

- информациlI о поряше уsетамнеЕиrI родителей по вопросам организации питания, в том числе
вьФа}кеЕия itmellиJi о цредоставляевяоп,rу пIаT:rEiiIo;

- информация юрид{чески лиц, индивидуапъЕьD( предIринбиплателей, rrоставJIяющих пищевые
trроДукты и прсдовольствеtlное св.тьё в )лФеждеЕиrI;

- утверждёЕЕое оргtшизациоЕное 10-ти дневноо меЕю;

- категории обучающ,lхся, которым предоставляется питание на JьготIIьD( условиlIх;

информация о контроjlирующих оргаII€lх в области оргЕtнизации rrитilIиll, телефонах <<горячой

ЛIIiнии> пО ВопРОсfiiчf орг&нИзацИи fiитаJ{Iж, м}т{йципаJlьiiоiчf оргаIiе улIравдеtтия образоьilJlиоiчf,
контролеryующих оргашах ;

-ИНфОРмаriИя об оргаътизggянной в образовательпой оргаffiзаrЁи работе{ лекции, семЕЕары, игры,
виюорины, дни здоровья) по формированию навыков и культуры здорового пtIтаЕIия,
профилакгике пищевьгх отравлениЙ и инфелщионньпс заболеваний. Размещаются rrап{ятки,

рекомендации по аргацизrllц4и ItитаниrI.

ЗаключительЕые положGния

16.1. НастощееПоложени9-шJIl{ется локаJIьным ЕормативIrым ;IKTOM ДОУ, привимаЕтся Еа
обЩем собрании и угверждается (либо ввод4tся в действие) приказолrбзаведующсго дошкольным
образ ователъЕым уч}ежден}iсtчl.
16-2. Все измеIIеншI и дополнениrI? вносимые в настолцее Положение, оформJuIются в письмеЕной
форме в соответствии действующим зzжонодатеJIъством Росоийской Федерации.

16.З. Положение приIlимаетGя на Ееопlrеделепньй срок. ИзменениJI и догIоJшениJI к Положению
приЕимrlются в IIорядке, предусмотрешrом п. 1 6, 1 . Еастоящего Положения.

16.4. После пришIтия Положения (или изменений и допоJIнений отдеlrьньш п)rнктов и разделов) в
новой редакции цредIдутцiu{ редакциlt автоматиЕIески у[рачивает аI4пу.
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Прuломсенuе 1
к Полоэюенuю об орzанuзацuа пurпслнLlя

в МБ!ОУ d/c KКoпoeoKls с.Мuчурuнекое
Баtоеорскоео р ойона р есrlублuкu Крыла

ЖУРНАЛ БРАКЕРАЖА СКОРОПОРТЯIIЦlЖСЯ ПИIIIЕВЪD( IIРОДУКТОВ,
ПОСТУТIАЮП{ИХ НА IIИЩЕБПОК

,.;ii;lHoMep, l]],

подтвержд€tю
щеIо

безопа;ность Результат'
приня '

,количест] пище ,Подп'

в0 про
lпостуrшв: (декrr

Постав flIего соотв
щд(_ lпp94ylffa свидетеJьство его l ыи

(в п,г, u 
"|in 

п.-".u оrо
лшграх" государственн ' uии
шт) ua Р€аПИЗ

аlцlи лица
, регисчрации?

докумеЕты по продукюв
результатам i

j ветеринарно-,

саrитарнойl:ii
,экспертизы), l ' l ]

]зi21110

Прuлоlсенuе 2
к Палоасенuю об ореанuзацuu пumаная

в МБfiОУ d/с <<Колосок> с.Мuчурuнское
Белоzор cKozo района республuкu KpbtM

Реж*м питаЕпя Е эавиёЕмOетtt trr длItтflIьIIости пребывания детей в детеком еаду

Времяприемашщи

9.00-9,20

l 0.00- l 0. l0

l i.50-12.40

15.30

Приемы шщи в зависимости от дIЕтельЕости пребывания детей

. в доrпкольной оргаЕизuшшп

9 часов

завтрак

l]T0po}"l зав,I рак

обед 

i;

лолдник

!7



День l
Завтрrк:
Итого завтрак:/
Обед:
Итого обед:
Полдник:
ИтФго полднпк:

итого за дънь
День,2
Завtрак:
Итого завтрак:/
Обед:
Итого обед:
Полдник:
Итого по;цник:

Итого за день
тл-л.* -_ll l Ul U ,d DýLD rlЕрflUл

СреOнее зноченuе за перuоd:

Прuлоlttенuе 3
к Полоlсенuю об ореанuзацlru пumанuя
в МБfiОУ dlc <Колосок> е-Мuурuнское
Баооеорскоzо р айона республuкu Крылt

Меню приготавJIпваемых блюд

Прuлохсенuе 4
к Полоасеншю об ореанuзаtлuа пumанлБI

в МБ!ОУ d/с <Колосок> c.MlчypuHcKae
Белоzорскоzо р айона республаюt Крылl,t

Масса порций для детей в зависимости от возраста (в граммах)

Црtтеtт
ш{trtи

Наr,пrлено-

бшода

Вес

б.тrrода

Пrлцовые
Dwщчч rцо

(г)

Энергети-

ценность
(ккАJI)

Jф

рецегIFуры

Б ж у

Блюдо Масса порции

от 1 года до 3-х лет от 3-х до 7 лет

Каша, иltи овощное, или яичное, или творожное, или Mrtcнoc
бтподо (допускается комбинация разньD( блюд завтракц при
этом выход кitждогG б;пода ь{ожGт быть 5rMeBblrreн при условии
собrподения общей массы блпод завтрака)

130_150 l50-200

furyска (холодное блюдо) с:шат, овOша и т п.
30_40 50-60

Первое бrподо l50-180 180-200

Второе бrподо (мясное, рыбное, блподо из мяса птиrцl) 50-60 70-80

].8



Третье бrшодо (компот, кисеJь, чай, нагrггок кофейrшfц какао-
напиток, tтtlIIEToK из шиповпика, сок)

15ь180 18ь200

Гарtмр 110_120 130-150

Фру 95 tUU

Прtlпонсенuе 5
к Полоэrенuю об ореанлtзацuu пumанuя

в МБ[ОУ d/c кКолосок> с.Мuчурuнское
Бел ozop скоzо ройон а ресrцлблuкu KpbtM

Средпееуrочfiые паборы ппщевой пролукцЕЕ д.тrя деггей в ДОУ) (в петто г, мл Еа 1 ребепк* в суrкЕ

Итого за сутки

1-3 года 3-7 лет

Молоко, моло!{наrI и кисломолочная продукщ{я 390 450

Творог (5%-9%м.д.ж.) 30 40

Сметана 9 lt

Сыр 4 б

Мясо (l категории) 50 ээ

Птица (кlры, tрrrrляга-бройлеры, иrцейка - потрошенЕtая, 1 кат.) 20 24

Субпро.ryкты (п9чеrъ, яэыц серлце) 20 25

Рыба (филе), в т.ч- филе слабо- иJIи м.}JIосоленое 32 3,7

Яйттп rm t t

Картофель l20
G

140

Овощи (свежис, зап4ороженные, конссрвированiъrc), вкJIюч:u{ соленые и rвапrеные (не
болсе 10Уо от общсго Koпiт'iccтBa ов9щеф, ts т,ч. тfiмат-пiорс, зелсilь, г

180 220

Фрукты св€жие 95 100

Сlхофрlкты 9 11
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Соки фруктовые и овощные l00 100

Витаминизированные наIIитки 0 50

Хлеб ржаной 40 50

хлеб rшеничлшй б0 80

Кругы, бобовые 30 43

Макаронные изделиl{ 8 12

MlrKa тшеничная 25 29

Масло сJIивочное l8 21

Масло раститеjьное 9 t1

Ксндитерские издsлiля lL 2а

Чай 0,5 0,6

Какао-порошок 0,5 0.б

Кофейtшй напиток 1,0 |,2

Сахар (в том числе д]ur пригсrrовления.бшод и напитков, в случЕIе исподьзования
пищевой продуюши rrромыцшенЕого выfiускь содер]кяIцих сsхар вьцача сахара
до.шrrна бьrть умеIБшена в зttвисимоgfи от ег,о содоржаЕия в испоJIьзуемой гmовой
пищеяой продукции

25 зк)

,Щрокки хлебопекарные
о,4 0,5

KpaxMa.Tl
,r.а ,r,1

Соль
35 35

2о



Суммарные объемы блюд по приемам пищи

Прuложенuе б
к Полоэкенuю об ореанлtзацuu пurrlанuя
в hfБfiОУ D/c Колосок> с.fulачуранское

Бел оz о р ск ое о р айо н а р е спуб.l uкu Крым

(в граммах - не менее)

показатели

?л.-_-л--Jаб t рdN

R-г.-rппй ?яа,гпяrт

Обед

Полдник

Ужин

Второй yжин

от 'I 
до З леr:

]<л
JJ\J

!(l[l

450

200

400

100

отЗдо7лет

Алл,?t, \J

10t)

600

250

450

150

Прuлоlсепuе 7
к Полоэtсеrtuю об opzaHtBauull пumанuя

в l,,l Б! О У d / с сl К o-I о с оrс у с, l"4uч-ь7эu н с lсtэ е

Б ел о еор скоео р ай он а р е спуб.ltuкrt Kpbt-M

скается п
1. Пищевая продукция без маркировки и (или) с истекIпими сроками годности и (или) признаками
недоброкачественности-
2. Пищевая Продукция, не соответствующая требоваrиям тсх,нисtеских регламентов Таможенного союза.
З. Мясо сельскохозяйственньгх животных и птицы, рыба, не прошедшие ветеринарно-с€rнитарную
экспертизу.
4, Сlбпрод},кl,ы, кроме гоtsяжьих печ9Ilи, языка, серlцIа.
5. Непотрошеная птица.
б. Мясо диких животньIх.
]. Яйца и fuIяGo водоIIJтаваIощих гfтЕц.
8. Яйца с загрязненной и (или) поврежденной скорлулой, а таюке яйца из хозяйств, неблагополlrчнъtх по
Q€lllьмонеллезам.
9" ltонсервы с irерушениеfu, герметIrLIности банок, бомбажньiе, "ь.rоIryши", банки с ржавчиilой)
деформированные.
10. Крута, мука, сlхофрукты, загрязненные рttзJIичными примесями или зарa;кенные амбарными
вредителям}t.
11. Пищевая прод)т(ция домапIнего (не промышленного) изготовления.
12, Кремовые кондитерские изделия (пирожные и торты).
1З. Зелъцы, изделпя из мясной обрезлI, диафрагл,rы; рулýть{ из мякотрI гOлов, крOвяные rd ливерItые колбасы,
заливньте блюда (мясные и рыбные), 01удни, форшмак из с.ельди. аГ

14. Макароны по-фrrотски (с фаршем), макаронь] с рубленым яйцом.
l5. ТвОРог из +rепаýтеризова,чного ]!{олока, фляжяьIli твDрог. фляжнl.rо cýteTaн}. без термиr+еской обработки.
l6. ПростокваIIlа - l'caмoкBac'|,

17. Грибы и продукты (кулинарr.rые издеJIия), из них приготовленньте.
l8. Квас.
1 9. Соки концентрированные диффузионные.
20. МОлоко и молочная продуriция из хозяйств, неблагополучньж по заболеваемоOти tIрод/ктивньLх
СелЬскохозяЙствен*rы-х жквотньDq а таюке Ее проше7чш;ш цервиЕ{нlто оdработку и пастерI,rзацrt]о.
2l. Сырокопqень]е I\'rясные гастрономические изделиlI и колбасы.
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22.Бlлюда, изготОвленные из l\[яса, птицы, рыбы (кроме соленой), не прошедших тепловую обработку.
2З. Масло растите.льное пzlJlьl!{овое, рацсовое, Kclк,ocoBoe-, х,цогIковое,
24. Жареные во фритюре пищевая продукциJI и продукция общественного питаниlI.
25.Уксус, горчица, хрен, перец острый (красный, черный).
26. Острые саусы, кетч.пы, майоцез.
27. Овощи и фрlкты консервироваt{ные, содержащие уксус.
28. Кофе натуральвый: тонизирующие напитки (в том числе энергетич9ские).
29- инарные, гидрогенизированныо масла и жиры, маргарин (кроме выпечки).
З0. Ядро абрикооовой косточки, арахис.
31. Газированные напитки; гiвировiшнiul вода питьеваJI.
32. Молочная продукциJI и мороженое на основе I)астительных жиров,
ЗЗ. Жевательная резинка,
34. Кумыс, кисломолочная продукщrя с содержанием этанола (более 0,5%).
З5. Карамель. в том числе леденцовirя.
З6. Холодные напижи и морсы (без термической обработки) из плодово-ягодного сырья.
З7. Окрошки и холодные супы.
З8. Яичница-глазунья.
З9. Паштеты, блинчlжи с мясOм и с творогом.
40. Блюда из (или на основе) сухях пицlевых концеlггратов, в том числе быстрого приготовлениlI.
41, Картофельные и кукурузные чипсы, снеки. -

42. ИздеЛия из рубленоrо мяса и рыбы, сапаты, блины и оладьи, приготовленfiые в условиях пalлаточнOгo
лагеря.
4З. Сырки творожные; изделия творожные более 90% rкирности.
44, kIолоко и мOJIt}tl{]ые напи,гки, с"гериJ-Iизованные менее 2,5О/о ц бо.лтее З,5Оlо хtирности; кислOмOJточные
напитки менее 2,5Уо и более З,50lо жирности.
45. Готовые кулинарные блюда, не входящие в меню текущего дня, реilлизуемые через буфеты_

Пралоаrcенu,е В
к Полоэtсенtlю об арzанtlзацuu, пumанuя

в h{Б!ОУ oic <Колосоклl с.Мtlчурuнское
Б ел ое ор скоz о р айон а р еспу бл uкu Крьtл,t

Таблица замеЕы пищевой шродукции в граммах (нетrо) с учетом Ех пищевой ценности

Говядина

Вид пиrщевOIЪ ЕрOд}.кц}rи
Маеса,

Q япf рЕтiтрпL
г

96

116

97

],Zэ

11п

97

104

95

104

1.)пlLw

Мясо кропика

печень говяжья

N,'[qсп птитILтar 1rrчUr

Рыба (треска)

Творог с r,iасоовой доjiей жErpa 9Оl0

100
Баранина II кат,

Конина I кат.

Мясо лосося (мясо с ферм)

Оленина (мясо с фершr)

Консервы jitясньiе

22



Мопоко питьевой с массовой долей
-----л- а .'о,/-

^gра 
JrL /о

Молоко rштьевой с массовой долей жира j roo2,5уо l

,i]
Молоко сгущенЕое (цельное и с сахаром) i 40 i

4I Pr6u (rЁ;"r' , ЗО

Горошек зеленьй консервировшrньй \ 64 
l

l1|

мбfiй ;---"-"- '1

i3O0i
]lбрйт;йй е -l 

'00 

- 
i

1|,i
'_--*-_..--_-.*,,".--. _-_-:-_--_---,._.- _ -.]

Соки фруктовые i З3
jij

Яйпо кчDиное

/ ] тттт\

Картофель

1Фрукты cBe)Iole 100

2э



Соки фруктово-ягоJшые

1Сухофрукты:

Яблокrr

Черtrосrвтв

Прwложенае9
к Полооrcеншо об ореанuзацuu пumанлм

в МБftОУ d/c tсКолосок)s с.Мачуранское
Белоеорскоео района ресtlублuкu KpbtM

Потребность в пцщевых веществ!rх, эЕерfиЕ витамцЕах и миЕераJIьпых веществ8х (суточвая)

1зз

показатели

белкtя (г/су,г)

жиры гiсут)

углеводы (г/суг)

эЕергgтическаrl цеIIноGть (ккаdсуг)i 1400
i

Ппr-пебнrrr:тъ R пIrтrтеRт.rх Rеттrестпrlrr

a-_--J- / jrgr

54

б0

1800

26l

50

0,9

iil

магний(мгiсут) --' -" i -ý0** *|i * 
iбО"-- - il,

Курага
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йод (мг/сут) j 0,07

фтор (п,rгiсlт)

Пралоысенuе I0
к П аложенцю об орzаншзацuu пlf,mанltя

в МБ!ОУ d/с <сКолосоклt с.МчryrF,uнскае
Белоеорскоzо раilона республuкu Крым

ГшrисннческЕй ?IryрЕал (сотрудники)

i i ]чrеновсемьiлiIIовер)ffiостейтела i* еЕ), gгr,,

1

2

i,i:li]i
Iil,i

Прuлоlсенuе 17
к Палоэtсенаю об ореанuзацuu пumанuя

в fu{БftОУ d/с <Калосоклl с.Мачlцэuнское
Бы оеорскоео района республака Крым

Журнал по контtrюлю качеетЁа готовой пищи (бракераlлспый)

f{aTa и час
изготовлен
,,_ 

^-,л,.-ll л vJLIvлq

наименован
ие

Время
снятI4я ГОТОВОГО

бrпода,
бракеражкуrинарного

а и.зделйя

Разрешени
е к Подписи

ре.IJIизации члеЕtов 
-j::#trff'

Результаты
оргаЕолептиIIеск

ой оценки и
степени

готовности
блпода,

куJIинарного
изделиJл

Примечан
ие

бтпсlла-

КУJIИЕаРНОГ
о

комисеии
издеJIи,I

25



Журнал

наименование
пл_ллата сЕuiадского

-'ппмеIпения Темшература Показатели Показатели
шомещеlIия сухости влажности

относительная
Относительная влажность

El пяlтaАлс,гт-

вYо

Ns

пlrl

Прuлонсенше 12
к Полоасенuю об ореонuзацца пumанuя

в fuiБ,ЩОУ Oic <lКолосокл> с.Мuчурuнское
Б елоzорскоео р айона ресrryблuкu Крьtлl

учета температурного режима в хOлодильном оборудовании Еа цпщеблоке

HaiTMeHoBaIi ие холоди "гъЕого оборулован ия

Темлература в градуýах I-{елъсия

месяllдни: (ежедневно)

|2з4з0

Журнал учета темперflтуры и влал(ности в сIспадских помещениях пищеблока

Пока_зания (TeMlTepaTypa в цра_дусах I_{ельсия и влажЕость в проi{ецтах)

Прлъпоltсепuе 13
к Полоаrcенuю об ореанuзацuu пuлпанuя

в МБ!ОУ dic с<Колосок> с.Мuчурuнское
Бел оzорскоzо р айон а ресrцлб,,luка Крьlлl

Распределепис Е IIроцеЕтЕом ФтпошеЕиц потреблениff пищеЕьIх веществ и эЕергпи по
приемflм пищи в зависимости от временп цребьшания в ДОУ

Тип оргаrrизачлшt

,Щошкольrъtе организации, организации по }ходу и присмотру,
оргаЁ}rзации отдыха {трула lr отдыха} с дн€Ёi{ым пребыванием детей

Прием
пищи

зzштрак

второй
аяD'mяи

полдник

ужин

Щоля суточной потребности в
I]ип{евых веществах и энергии

2а%

5о,Ь

'' 1 <oz-J-J )|'

1 Е^|
lj70

-J 
/aI

26


